AKDENIZ UNIVERSITESI

GOYNUK MUTFAK SANATLARI MESLEK

OGRENCI EL KITABI



1. KEMER VE GOYNUK HAKKINDA

YUksekokulumuzun bulundugu Kemer ve Goynuk, sadece bir egitim yuvasi
dedil, ayni zamanda Akdeniz'in tUm guzelliklerini barindiran essiz bir yasam
alanidir. Tarihi zenginlikleri, dogal gUzellikleri ve canli sosyal yapisiyla dgrencilik
hayatiniza renk katacak bir bélgede bulunuyorsunuz.

a. Kemer ve Goynltk'dn Kisa Tarfhcest

Kemer'in bilinen tarihi, M.O. 690 yilinda Phaselis Antik Kenti'nin kurulmasina kadar
uzanmaktadir. Tarih boyunca dnemli bir liman ve ticaret merkezi olan bdlge,
ilce merkezinde bulunan Idyros Antik Kenti kalintilarninin da gésterdigi gibi, Roma
déneminde de denizcilik ve ficaretin merkezlerinden biri olmustur. 12. yUzyilda
TUrklerin hdkimiyetine giren Kemer, bugUlnkU adini daglardan gelen selleri
onlemek amaciyla insa edilen tas duvardan almistir,

YUksekokulumuzun bulundugu Goynuk ise mavi bayrakli denizi, dogal
guUzellikleri ve cok sayida turizm isletmesiyle 6ne cikan turistik bir beldedir.

b. Cografya ve Ikiim

Antalya'nin 43 km batisinda yer alan Kemer, Bati Toros Daglar'nin eteklerinde,
46 km uzunlugundaki bir kiyi seridi Uzerine kurulmustur. Dogusu Akdeniz, batisiise
ormanlar ve daglarla cevrilidir. Bélgede tipik Akdeniz iklimi hakimdir; yazlar sicak
ve kurak, kislarise ik ve yagish gecer. Yilin ortalama 300 gunU gUneslidir ve deniz
suyu sicakliginin elverisli olmasi sayesinde yilin yaklasik sekiz ayr denize girme
imk&ni bulunur.

C. Yerel Muffak KEHUrE

Kemer ve cevresinin mutfagl, Akdeniz mutfaginin karakteristik &zelliklerini tasir.
Zeytinyaglilarnn, taze sebzelerin ve narenciyenin bolca kullanildigi bu mutfakta,
bdlgenin bir kiyr yerlesimi olmasi sebebiyle deniz Urunleri de dnemli bir yer tutar.
Ayni zamanda bdélgedeki Y&rOk kOIOrOnOn de mutfak Uzerinde efkileri
gorulmektedir.



D. GeZlecek Tarhi ve Turistik Yerler

Bdlge, zengin tarihi ve dogal guzellikleriyle kesfedilecek bircok nokta
sunmaktadir:

Phaselis Antik Kenti: Kemer'in en énemli tarihi degerlerinden biri olan bu
antik liman kenti, essiz koylarda denize girme ve tarihi kalintilarn gezme
olanagi sunar.

Olympos ve Yanartas (Chimaera): Ciral'da bulunan Olympos Antik Kenti
ve kayalklar arasindan c¢ikan ve hic sénmeyen atesiyle UnlU Yanartas,
bdlgenin en mistik yerlerindendir.

Goynuk Kanyonu: YUksekokulumuza oldukca yakin bir mesafede
bulunan kanyon, doga yurUyUsu, serin sularinda yUzme ve macera dolu
akftiviteler icin popdUler bir destinasyondur.

Tahtall Dagi: 2365 metrelik zirvesiyle bdlgenin en yUksek noktalarindan
olan Tahtall Dagi'na teleferikle ¢cikarak Akdeniz'in ve daglarin bUyUleyici
manzarasini izleyebilirsiniz.

Idyros Antik Kenti ve Selgcuklu Av Kosku: Kemer merkezinde, Ayisigi Koyu
yakinlarindaki Idyros kalintilarn ve ormanlik alan icindeki Selcuklu Av KoskU,
bdlgenin diger tarihi zenginliklerindendir.
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E. Y8ksekokul - llce Merkez Ulasim Olanalklan

Goynuk, Antalya il merkezine 35 km, Kemer ilce merkezine ise 9 km uzakliktadir.
Antalya Havalimani'na uzakhigr 45 km'dir. Beldenin cevre il ve ilcelerle duzenli
karayolu baglantisi mevcuttur. Géynuk ile Kemer ve Antalya merkezleri



arasinda gunun her saati toplu tasima araclar (minibUsler) ile ulasim saglamak
MUmMkondar.



2. AKDENIZ UNIVERSITESI TANITIMI

a. Tarfhce

Bati Akdeniz bdlgesindeki yUksekdgretim kurumlarini bir ¢catir altinda toplamak
amactyla 20 Temmuz 1982 tarihinde kurulan Akdeniz Universitesi, Antalya'da
kokIU bir gecmise sahiptir. Kurulusundan bu yana gecen sGrede, bUnyesindeki
birimleri 1992'de SUleyman Demirel Universitesi'ne, 2006'da Mehmet Akif Ersoy
Universitesi'ne ve 2015'te Alanya Alaaddin Keykubat Universitesi'ne devrederek
bugUnkU yapisina ulasmistir. Universitemiz, kuruldugu ginden bu yana ulusal ve
uluslararasi alanda saglik, sosyal ve fen bilimleri basta olmak Uzere bircok
alanda 6nemli basarilara imza atmis, organ nakli gibi tip alanindaki éncu
basarilarnyla adini dunyaya duyurmustur.

b. Akademik ve ldart Birfmler

Akdeniz Universitesi; 24 FakUlte, 7 Enstitd, 1 Konservatuvar, 4 YUksekokul, 12
Meslek YUksekokulu ile 57 arastirma ve uygulama merkezinde egitim, arastirma
ve topluma hizmet faaliyetlerini sirdUrmektedir. Universitenin akademik ve idari
birimlerinin detayl listesine Universitenin resmi web sitesinden ulasilabilir.

e. Merkez Kampls Hakknda Genel Bligiler

Universitemizin Dumlupinar Bulvar Uzerinde yer alan ana yerleskesi, cam
agaclaryla cevrili, modern ve 6zgin mimariye sahip yapilaryla dikkat ceker.
KampUs, égrencilere sadece bir egitim alani degdil, ayni zamanda zengin bir
sosyal yasam sunar.

e« Yasam Alanlari: KampuUs icerisinde égrencilerin ve personelin sosyal,
kGltUrel ve temel intiyaclarni karsilamak Uzere tasarlanmis modern yasam
alanlan bulunmaktadir. 2001 yiinda Aga Han Mimarlik Oduli'nG kazanan
Olbia KUltUr Merkezi, icerisinde barindirdigi amfi tiyatro, koltor salonlar,
sanat galerisi, kafe ve dukkdnlarla kampusin kalbi konumundadir. Yakut



Yasam Alani ve Ceypark Sosyal Merkezi ise yemekhane, restoran, kafe,
banka, kargo, PTT, eczane ve market gibi bircok isletmeyle 6grencilere
genis olanaklar sunar.

Spor ve Sosyal Yasam: Odrencilerin ders disi zamanlarini  verimli
gecirmeleri icin kampuUste genis spor olanaklar mevcuttur. Tam olimpik
kapal yuzme havuzu, 5000 kisilik stadyum, kapall spor salonu, fithess
merkezi, tenis kortlar, futbol sahalar, trmanma duvarn ve daha bircok
tesis, dgrencilerin kullanimina aciktir. Universite, cesitli spor dallarnda
takimlara ev sahipligi yaparak égrencilerin sportif faaliyetlere katilimini
tesvik etmektedir.

Saglk Hizmetleri (Mediko): Saglik, KUGItUr ve Spor Dairesi Baskanlhgi'na
bagl Mediko-Sosyal Merkezi'nde ogrencilere ve calisanlara ayakta
tedavi hizmetleri sunulmaktadir. Bu merkezden yararlanmak icin online
randevu sistemi kullanilabilmektedir.

Burs Olanaklan ve Kismi Zamanh Calisma: Ekonomik destede ihtiyac
duyan basarli d6grencilere cesitli kurumlar  araciligiyla burs imkani
saglanmaktadir. Ayrica, 6grenciler Gniversitenin cesitli birimlerinde "kismi
zamanl" statide calisarak hem is deneyimi kazanabilr hem de
bUtcelerine katki saglayabilirler. Burs ve kismi zamanl calismaile ilgili tOm
detaylara Saglik, KUltUr ve Spor Dairesi Baskanhgi'nin web sayfasindan
ulasilabilir,

Psikolojik Danigmanlik ve Rehberlik Hizmetleri: Universite, dJrencilerin
karsilasabilecedi bireysel, sosyal ve egitimsel sorunlara yonelik
profesyonel destek sunmaktadir. Psiko-Sosyal Birimi, uzman kadrosuyla
ogrencilere psikolojik danismanlik ve rehberlik hizmetleri vererek onlarin
Universite yasamina uyum saglamalarna yardimci olmaktadir.

Engelli Ogrenci Hizmetleri: Rektorlige badl Engelli Ogrenci Birimi, dzel
gereksinimli égrencilerin egitim hayatlarnni kolaylastrmak ve kampUsun
tUm olanaklarina erisimlerini saglamak amaciyla akademik, fiziksel ve
sosyal alanlarda destekleyici hizmetler sunmaktadir.

Ogrenci Topluluklari: Universitemizde kiltUr, sanat, spor ve bilim gibi cok
cesitli alanlarda aktif olarak faaliyet gdsteren 130'dan fazla dgrenci
toplulugu bulunmaktadir. Ogrenciler, ilgi alanlanna gére bu topluluklara
katilarak yeni arkadasliklar  kurabilir, sosyal ve Kkisisel becerilerini
gelistirebilirler.



d. Oniverstieye Glrls ve Kayit Kosullar

Universitemize TUrk uyruklu dgrenci alimlari, YUksekdgretim Kurumlar Sinavi (YKS)
ve Dikey Gecis Sinavi (DGS) sonuclanna gdre yapillmaktadir. Yabanci uyruklu
dgrenciler ise Akdeniz Universitesi Yabanci Ogrenci Sinavi (YOS) ile kabul
edilmektedir. Yatay gecis, cift anadal, yan dal ve kayit islemleriyle ilgili tUm
guncel bilgilere Ogdrenci isleri Daire Baskanhid'nin resmi web sayfasindan
erisilebilir.

@. Uluslerarasi Firsctiicr

Uluslararast iliskiler Ofisi koordinasyonunda yOrUtdlen Erasmus+, Mevlana, IAESTE
ve Freemover gibi dégrenci degisim programlar, égrencilere egitimlerinin bir
boluMmUNU  yurt  disindaki  anlasmali - Universitelerde tamamlama  firsat
sunmaktadir. Bu programlar, égrencilerin uluslararasi bir vizyon kazanmalarina
olanak tanrr.



3. GOYNUK MUTFAK SANATLARI MESLEK YUKSEKOKULU TANITIMI

a. YUksekokul Tarfhgest ve Genel Bligiler

Akdeniz Universitesi GéynUk Mutfak Sanatlan Meslek YUksekokulu, turizm
sektérinin baskenti Antalya'da, Kemer'e bagh GéynUk beldesinde yer
almaktadir.  Turizm sektéronUn ihtiyac duydugu nitelikli ve donanimili
profesyonelleri yetistrmek amaciyla gastronomi temall bir okul olarak
kurulmustur. YUksekokulumuz, modern egitim binasi, tam donanimli uygulama
mutfaklar, servis atdlyeleri, teorik derslikler, bir kUtUphane ve bir konferans
salonu ile 6grencilerine cagdas bir egitim ortami sunmaktadir.
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[, Vizyon, Misyon ve Kalite Polfiikasi

e Vizyonumuz: Gastronomi alaninda ulusal ve uluslararasi duzeyde
taninan, tercih edilen, saygin ve lider bir egitim kurumu olmaktir.

e Misyonumuz: Evrensel bilim ve egditim 1siginda, ulusal ve uluslararasi
standartlara uygun, teorik ve pratik bilgilerle donatilmis, sektéron
intiyaclarna cevap veren, yenilikci ve yasam boyu 6grenmeyi ilke
edinmis bireyler yetistirmektir.

« Kalite Politikamiz: Akdeniz Universitesi'nin kalite politikalan dogrultusunda,
tUm faaliyetlerimizde paydas memnuniyetini 6n planda tutarak sirekli
iyilesmeyi hedefleyen bir ydnetim anlayisini benimsemektir.



c. Akademik Kaedro

YUksekokulumuzda, alaninda uzman ve deneyimli bir akademik kadro gérev
yapmaktadir. GUncel akademik personel listesine YUksekokulumuzun resmiweb
sayfasindan ulasabilirsiniz.

https://goynuk.akdeniz.edu.tr/tr/akademik personel-6224

d. Akademik Programiar

YUksekokulumuz, gastronomi ve mutfak sanatlarn alaninda kariyer hedefleyen
ogrencilere yénelik, sektérin gincel ihtiyaclarn dogrultusunda yapilandirimis U¢
farkll uzmanlk programi sunmaktadir. Her bir program, iki yillik (dort yaryil)
onlisans dUzeyinde egitim vermekte olup, &égrencileri hem teorik bilgi hem de
yogun uygulamall becerilerle donatarak mesleki hayata hazirlamayi
amaclamaktadir. Programlara kabul, OSYM tarafindan dizenlenen merkez
yerlestirme sinaviile TYT puan t0rGne goére yapilmaktadir.

3.1. Ascilik Programi (Onlisans)

e Programin Amaci ve Kapsami: Ascilik programinin temel amaci, yiyecek-
icecek sektdrUnde ve 6Ozellikle mutfak operasyonlarinda goérev alacak,
nitelikli ve yetkin ascilar yetistirmektir. Bu program, &égrencilere sadece
yemek pisirme tekniklerini degdil, ayni zamanda profesyonel bir mutfagin
yonetimsel sUreclerini de 6gretmeyi hedefler. EQitim sUresince, temel
mutfak becerilerinden baslayarak Tirk ve diUnya mutfaklarnin
inceliklerine  kadar genis bir yelpazede bilgi ve beceri
kazandirlir. Program, &grencilerin yiyecek-icecek isletmelerinin intiyac
duydugu menU planlama, maliyet kontrolU, gida guvenligi ve hijyen
(HACCP) sistemleri gibi konularda donanimli olmalarini saglar.


https://goynuk.akdeniz.edu.tr/tr/akademik_personel-6224
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Kazanilacak Yetkinlikler: Bu programi basariyla tamamlayan dgrenciler;
o Profesyonel mutfaklarda kullanilan tUm temel ve modern
ekipmanlar tanima ve etkin bir sekilde kullanma becerisi kazanir.
o Uluslararasi pisirme ve hazrlik tekniklerine hékim olur.
o TUrk mutfaginn yani sra Fransiz, italyan ve diger dinya
mutfaklarnndan seckin érnekleri uygulama yetenegdi gelistirir.
o Gida guvenligi, hijyen ve sanitasyon kurallarni eksiksiz bir sekilde
uygulayabilir.
o MenU olusturma, recete standardizasyonu ve mutfak maliyet
analizi gibi yénetimsel konularda bilgi sahibi olur.
o Estetik ve yaratici sunum teknikleri gelistirerek gérsel olarak cekici
tabaklar hazirlayabilir.
Is ve Staj Olanaklan: Program mezunlar, turizm endUstrisinin kalbi olan
Antalya ve  Kemer bdlgesindeki genis is  olanaklarindan
faydalanabilirler. Bes yildizi otellerin ana mutfaklan (a'la carte ve
banket), 10ks restoranlar, tatil kdyleri, yiyecek-icecek hizmeti veren
catering firmalarn, kruvaziyer gemileri ve havayolu sirketleri gibi cok cesitli
isletmelerde "Ascl" unvani ile kariyerlerine baslayabilirler. Ayrica, egditim
sUresince yapilan zorunlu stajlar, dgrencilere sektérU yakindan tanima ve
profesyonel bir ag olusturma firsati sunar.



« Dikey Gecis imkanlar: Ascilk programindan mezun olan égrenciler,
OSYM tarafindan dizenlenen Dikey Gecis Sinavinda (DGS) basaril
olmalar halinde asagidaki 4 yillik lisans programlarina gecis yapabilirler:

o Alle ve TUketici Bilimleri

o Beslenme ve Diyetetik

o Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
o Yiyecek ve icecek isletmecilidi

3.2. lkram Hizmefler! Programu (Onlisans)

« Programin Amaci ve Kapsami: ikram Hizmetleri programi, yiyecek-icecek
sektérinun servis ve sunum departmanlarinda goérev alacak, misafir
memnuniyetini en Ust dUzeyde tutabilen, alaninda uzman servis personeli
ve yoneticileri yetistirmek amaciyla tasarlanmistir. Program, égrencilere
sadece servis tekniklerini degdil, ayni zamanda bar ydnetimi, icecek
kOItOr0, menu bilgisi, maliyet kontrolU ve etkili misafir iliskileri gibi konular
da kapsayan buUtinsel bir egitim sunar. Amacg, yiyecek-icecek
hizmetlerinin kalitesini artiracak, ulusal ve uluslararasi alanda rekabet
edebilecek profesyoneller yetistirmektir.



Kazanilacak Yetkinlikler: Bu programi basariyla tamamlayan égrenciler;

o

Farkli servis usullerini (Fransiz, ingiliz, Amerikan vb.) ve masa
dUzenlerini profesyonelce uygulayabilir.

Bar ydnetimi, kokteyl hazirlama teknikleri ve alkollU/alkolsuz
icecekler hakkinda derinlemesine bilgi sahibi olur.

MenuUde yer alan yiyecek ve iceceklerin ozellikleri, icerikleri ve
uyumlarn hakkinda misafirlere danismanlik yapabilir.

Servis operasyonlarinda maliyet kontrol0 ve verimlilik saglama
yetkinligi kazanir.

Misafir karsilama, sikayet ydnetimi ve efkili iletisim konularnda
profesyonel beceriler gelistirir.

Ziyafet ve organizasyon hizmetlerinin planlanmasi  ve
yUrUtUlmesinde aktif rol alabilir.

Is ve Staj Olanaklar: Mezunlar, yiyecek-icecek hizmeti sunan tUm

isletmelerin servis departmanlarnnda genis is imkanlarnna sahiptir. Bes
yildizi otellerin restoran ve barlar, kongre ve sergi merkezleri, [Uks
restoranlar, catering sirketleri, tatil kdyleri ve kruvaziyer gemilerinde "Servis

Eleman!’, "Barmen/Barmaid"', "Kaptan" veya "Salon Sefi" gibi
pozisyonlarda calisabilirler.



Dikey Gegcis Iimkanlan: lkram Hizmetleri programindan mezun olan
ogrenciler, DGS'de basarnli  olduklan  takdirde asagidaki lisans
programlarina dikey gecis yapma hakki kazanirlar:

o Alle ve TUketici Bilimleri

o Gastronomi ve Mutfak Sanatlar

o Konaklama isletmeciligi

o Konaklama ve Turizm isletmeciligi

o Turizm isletmeciligi

o Turizm ve Ofel isletmeciligi

o Yiyecek ve icecek isletmeciligi

3.3. Pastacilik ve Ekmekeflik Prograni (Onlisans)

Programin Amaci ve Kapsami: Bu program, pastacilik ve ekmekcilik gibi
Ozel bir uzmanlk ve vyaratficiik gerekfiren alanda, sektérin ihtiyac
duydugu vyenilikci ve  yetenekli  profesyonelleri  yetistirmeyi
amaclamaktadir. Program, o6gdrencilere temel hamur ve mayalama
tekniklerinden baslayarak, modern pastaciik uygulamalar, butik
pastacllik, cikolata ve sekerleme sanati, artistik ve dekoratif calismalar
gibi ileri dUzey konularn &gretir. EQitim, égrencilerin hem el becerilerini
gelistirmelerine hem de bu alandaki gida givenligi, maliyet ydonetimi ve
Uretim planlama gibi isletmecilik bilgilerini edinmelerine odaklanir.



Kazanilacak Yetkinlikler: Bu programi basariyla tamamlayan égrenciler;

o

o

Her tUrlU ekmek ve unlu mamulUn Uretim tekniklerine hakim olur.
SUtIG tatllar, serbetli tathlar, pastalar, turtalar ve diger klasik
pastacilik Grinlerini uluslararasi standartlarda Uretebilir.

Cikolata temperleme, pralin yapimi, seker hamuru ile modelleme
ve diger dekorasyon sanatlarinda ileri dUzey beceriler kazanir.
Butik pasta tasarmi ve Uretimi yapabilir.

Pastane UrUnlerinin Uretiminde maliyet hesaplama ve recete
yonetimi konularinda yetkinlik sahibi olur.

Pastane mutfaginda hijyen ve sanitasyon kurallarni eksiksiz
uygular.

Is ve Staj Olanaklan: Program mezunlan, pastaciik ve ekmekcilik
alaninda genis bir istihdam potansiyeline sahiptir. Bes yildizi otellerin
pastane bolimleri, 6zel pastaneler (patisserie), finnlar, kafe ve bistro
isletmeleri, cikolata Ureticileri, catering firmalar ve bUyUuk marketlerin unlu
mamul Uretim reyonlarn baslica calisma alanlandir. Mezunlarmiz bu
isletmelerde "Pastacl”, "Ekmekci' veya "Pastane Sefi" olarak gdrev
alabilirler.



Dikey Gecis imkanlan: Pastacilik ve Ekmekcilik programi mezunlar, DGS

ile asagidaki lisans programlarina gecis yapma olanagina sahipfirler:

o Aile ve TUketici Bilimleri

o Beslenme ve Diyetetik

o Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
o Yiyecek ve icecek isletmeciligi

e. Kayit Islemlert

Universitemize yeni yerlesen dgrenciler, kayit islemlerini iki sekilde yapabilirler:

1.

E-Devlet Uzerinden Kayit: Ogrenciler, belirtilen tarihler arasinda e-Devlet
(www.turkiye.gov.tr) Uzerinden elekironik olarak kayit yaptirabilirler. E-
devlet kaydini tamamlayip barkodlu ciktiyr alan  dgrencilerin
YUksekokulumuza herhangi bir belge teslim etmesine gerek yoktur.
Sahsen Kayit: E-devlet Uzerinden kayit yapamayan veya 6zel kosul
gerektiren programlara yerlesen &grenciler, ilan edilen tarihlerde
YUksekokulumuza gelerek sahsen kayit yaptirabilirler. Sahsen basvuru icin
adayin mezun oldugu ortadgretim kurumundan aldigi diplomanin asli
veya yeni tarihli mezuniyet belgesi gerekmektedir.

HenUz ortadgretimden mezun olamamis adaylar, bu durumlarini belgelemeleri
kaydiyla belirtilen tarinlerde gecici kayit yaptirabilirler.

f, Dersler

i. Ders Kayit islemleri: Her yaryll basinda, akademik takvimde belirtilen
tarinlerde tUm &grencilerin OJrenci Bilgi Sistemi (OBS) Uzerinden ders



kaydi yapmasi zorunludur. Ders kaydini yapmayan veya &grenim
Ucreftini/katki payini 6demeyen &grenciler derslere devam edemez,
sinavlara giremez ve ogrencilik haklarindan yararlanamazlar. Normal
ogrenim suresi icindeki birinci orgin 6gretim 6grencileri katki payi
o0demezler. Ders secimi yapilirken dncelikle alt yanyillardan basarisiz
olunan veya alinmamis derslerin secilmesi gerekmektedir.

o ii. Ders Bilgi Paketi ve Mifredat: TUm programlarn ders mufredatiarnag,
ders iceriklerine, AKTS kredilerine ve dersi yUrGten dgretim elemanlarinin
bilgilerine Odrenci Bilai Sistemi (OBS) Uzerinden ulasilabilir. Ogrenciler bu
sistem Uzerinden kendi mUfredatlarini dinamik olarak takip edebilirler.

 ii. Ders Materyalleri ve Uygulama Alanlari: YUksekokulumuz, 6grencilerin
mesleki becerilerini en Ust dUzeyde gelistirebilmeleri icin modern ve
teknolojik donanma sahip uyguloma mutfaklan  ve atélyeleri
sunmaktadir. Uygulamali derslerde dgrenciler icin 6zel olarak tasarlanmis
Uniforma giyme zorunlulugu vardir. Ayrica, derslerin niteligine gore
kullaniimasi gereken bicak setleri ve diger ekipmanlar hakkinda dénem
basinda ilgili 6gretim elemanlar tarafindan bilgilendirme yapllrr.

« iv. Olcme ve Degerlendirme: Derslerdeki basar durumu, ara sinaviar,
Odevler, projeler, uygulama sinavlar ve final sinavi gibi farkll dlcme
araclarnyla degerlendirilir. Her ders icin dlcme ve degerlendirme kriterleri,
Akdeniz _Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Odretim ve Sinav
Yonetmeligi cercevesinde belirlenir ve dersin bilgi paketinde dgrencilere
duyurulur,

« V. Mudfiyet islemleri: Daha &nce baska bir yUksekdgretim kurumunda
ogrenim gdérmus &grenciler, basarll olduklarn dersler icin - muafiyet
talebinde bulunabilirler. Muafiyet basvurulan, akademik takvimde
belirtilen derslerin baslamasini takip eden ilk hafta icinde, ilgili dilekce ve
belgelerle birlikte YUksekokul OJrenci isleri Birimi'ne yapilmalidir.

g. Is ve Staj Olanalkian

Hicbir programimizda zorunlu staj bulunmamaktadir. Fakat dgrencilerimiz aktif
is yasamina yaz ddénemlerinde gecis yapabilmektedir. Bu da o6grencilerin
eqgitimleri sirasinda edindikleri teorik ve pratik bilgileri pekistirmelerini ve sektéru
yakindan tanimalarini  saglar. Mezunlarmiz bes vyildizl  otellerden, tafil
kdylerinden, restoranlardan, catering firmalanndan, kruvaziyer gemilerine ve
havayolu sirketlerine kadar yiyecek-icecek sektdérGnUn cok genis bir alaninda
istihdam edilme olanagina sahiptir.


https://obs.akdeniz.edu.tr/
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=33792&MevzuatTur=8&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=33792&MevzuatTur=8&MevzuatTertip=5

. Dikey Gecgls Olanakiarm

Onlisans programlanmizdan mezun olan dgrenciler, OSYM tarafindan yapilan
Dikey Gecis Sinavi (DGS) ile ilgili lisans programlarina gecis yapma hakkina
sahiptir. Baslica gecis yapilabilecek programlar arasinda Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar, Yiyecek ve icecek isletmeciligi gibi bolimler bulunmaktadir.



https://www.osym.gov.tr/TR,8862/hakkinda.html

4 FAYDALI BAGLANTILAR VE SOSYAL MEDYA HESAPLARI

Eduroam

Microsoft Teams Ayarlar

Ogdrenci Bilgi Sistemi

Ogdrenci E-Posta Ayarlar

Ogdrenci s Akis Semalari

Ogrenci isleri Daire Baskanlidi

Ogrenci Klavuzlar

Ogdrenciler icin Yénerge ve Yonetmelikler

Yemekhane Bakiye YUkleme



https://ekampus.akdeniz.edu.tr/
https://akuzem.akdeniz.edu.tr/tr/uzaktan_ogretim_destek-4297
https://obs.akdeniz.edu.tr/
https://bidb.akdeniz.edu.tr/tr/ogrenci_eposta-15738
https://goynuk.akdeniz.edu.tr/tr/ogrenci_is_akis_semalari-14536
https://oidb.akdeniz.edu.tr/
https://oidb.akdeniz.edu.tr/tr/ogrenciler_icin_kilavuzlar-4381
https://oidb.akdeniz.edu.tr/tr/yonetmelik_yonerge_ve_mevzuatlar-5816
https://kampuskart.akdeniz.edu.tr/

