GOyniik Mutfak Sanatlari Meslek Yiiksekokulu

Otel, Lokanta ve Ikram Hizmetleri Boliimii

ikram Hizmetleri

1.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu THU+L Zorunlu/Se¢meli AKTS

ATA 101 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2+0+0 Zorunlu 2
ENF 102 Bilgi ve Iletisim Teknolojisi 3+0+0 Zorunlu 4
MiKH 101 Yiyecek - igecek Servisi ve Uygulamalari | 2+2+0 Zorunlu 5
MiKH 103 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Girig 2+2+0 Zorunlu 5
MiKH 107 Genel igletme 2+0+0 Zorunlu 2
MiKH 211 isci Saghigi ve is Givenligi 2+0+0 Zorunlu 2
TDB 101 Turk Dili 1 2+0+0 Zorunlu 2
HOBI 1 HOBI DERSLERI 1 (Segme Zorunlulugu Yoktu. istege Baglidir) - Segmeli 0
MiKH 1 MIKH Grup 1 - Segmeli 12
YBD 1 YBD Grup 1 - Secmeli 2
Toplam AKTS 36
MIKH 105 Genel Turizm 2+0+0 Secmeli 3
MiKH 109 Pazarma ve Satis Teknikleri 2+0+0 Secmeli 3
MIiKH 111 Gastronomi ve Medya 2+0+0 Secmeli 3
MiKH 113 Mesleki Matematik 2+0+0 Secgmeli 3
MIKH 115 Turizm Cografyasi 2+0+0 Segmeli 3
MIKH117 Catering Hizmetleri 2+0+0 Secmeli 3
TBD 115 Akademik Turkce 2+0+0 Secmeli 0
YBD 121 ingilizce | 2+0+0 Secmeli 2
YBD 123 Almanca | 2+0+0 Secmeli 2
2.Yanyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Se¢gmeli AKTS
ATA 102 Atatirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi Il 2+0+0 Zorunlu 2
MiKH 102 Yiyecek - igecek Servisi ve Uygulamalari |1 2+2+0 Zorunlu 5
MiKH 104 Mutfak Yénetimi ve Uygulamalari 2+2+0 Zorunlu 5
MiKH 106 icki Teknolojisi 2+0+0 Zorunlu 2
MiKH 110 Alkolsiiz igecekler ve Temel Barista Egitimi 24240 Zorunlu 4
MiKH 112 Gida ve Personel Hijyeni 2+0+0 Zorunlu 2
TDB 102 Turk Dili Il 2+0+0 Zorunlu 2
MiKH 2 MiKH Grup 2 - Segmeli 12
YBD 2 YBD GRUP 2 - Secmeli 2
Toplam AKTS 36
MiKH 108 Beslenme llkeleri 2+0+0 Segmeli 3
MIKH 114 Yiyecek & Igecek Fotografciligi 2+0+0 Segmeli 3
MIKH 116 Konukla iletisim 2+0+0 Segmeli 3
MiKH 118 is Organizasyonu 2+0+0 Segmeli 3
MIKH 120 Arastirma Yoéntem ve Teknikleri 2+0+0 Secmeli 3
MiKH 206 Gastronomide Yeni Egilimler 2+0+0 Secmeli 2
MIKH 208 Yiyecek igecek Uriinleri Pazarlamasi 2+0+0 Segmeli 2
YBD 122 ingilizce I 2+0+0 Secmeli 2
YBD 124 Almanca Il 0+0+0 Secmeli 2
3.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Segmeli AKTS
MIKH 201 Menu Yoénetimi 2+0+0 Zorunlu 3
MiKH 203 Yiyecek Igecek Maliyet Kontrolii ve Analizi 0+0+0 Zorunlu 3
MiKH 205 Bar Bilgisi 1+1+0 Zorunlu 3
MiKH 207 Ziyafet ve ikram Hizmetleri Yonetimi 3+1+0 Zorunlu 5
MiKH 209 Turk Mutfak Kiltirt ve Uygulamalari 0+0+0 Zorunlu 5
MIKH 215 insan Kaynaklari Yénetimi 0+0+0 Zorunlu 3
MIKH-MYBD 1 Mesleki Yabanci Dil 1 - Secgmeli 2
MiKH 3 MiKH GRUP 3 - Secmeli 12
Toplam AKTS 36
MIKH 229 Kahve Bilimi ve Uygulamalari 24240 Secgmeli 4
MIKH231 Mesleki ingilizce | 2+0+0 Secmeli 2



MIKH233
MIKH 213
MiKH 217
MIKH 219
MIKH 221
MIKH 223
MIKH 225
MIKH 227

Ders Kodu
MIKH 202
MiKH 204
MIKH 210
MiKH 212
MIKH 214
MIKH 216
MIKH-MYBD 2
MIKH 4

GNC 222
MIKH232
MIKH234
MIKH 206
MIKH 208
MIKH 218
MIKH 220
MIKH 222
MIKH 224
MIKH 226
MIKH228
MIKH230

Mesleki Almanca |
Sarap Bilimi ve Servisi
Barda Gosteri Servisi
Gastronomi Turizmi
Oda Servisi

Liderlik

Pastacilik Teknikleri
Yiyecek Igecek Kiiltiirii

4.Yariyil Ders Plani
Ders Adi

Yiyecek Igecek Isletmeciligi ve Yénetimi

Miksoloji
Yiyecek Icecek Otomasyon Sistemleri

Yonlendirilmis Calisma (Bitirme Projesi)

Diinya Mutfaklar
Meslek Etigi

Mesleki Yabanci Dil 2
MIKH GRUP 4

Gondllulik Cahgmalari

Mesleki ingilizce Il

Mesleki Almanca Il

Gastronomide Yeni Egilimler
Yiyecek igecek Uriinleri Pazarlamasi
Girigimcilik

Miisteri iliskileri Yonetimi

Kalite Yonetim Sistemleri
Dekorasyon Hizmetleri

Ziyafet Mutfagi

Gida Saklama ve Muhafaza Teknikleri
Profesyonel Barista Egitimi
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