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01 | Piring (Baldo) 10.000 Kg.

02 | Kirik Piring 1.500 Kg.

03 | Sehriye 3.000 Kg.

04 | Makarna 9.000 Kg.

05 | Bulgur 7.500 Kg.

06 | Kuru Fasulye 2.500 Kg.

07 | Nohut 3.000 Kg.

08 | Kirmizi Mercimek 2.000 Kg.

09 | Yesil Mercimek 1.000 Kg.

10 | Tarhana 1.000 Kg.

11 | Budday Unu 4.000 Kg.

12 | Asurelik Bugday 400 Kag.

13 | Kuru Bértilce 500 Kg.

14 | Kuru Barbunya 500 Kg.

15 |irmik 150 Kg.

(Not: Teknik Sartname Ektedir)
KDV Hari¢ Toplam
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A GRUBU KURU GIDA TEKNIK SARTNAMESI

e Tiim iirlinler 1. kalite olacaktir.

e Uriinlerin {iretim tarihi kullamldig1 y1l olmalidir.

o Uriinler ve ambalajlarda kullanilan malzemeler Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’ne
uygun olacaktir.

e Uriinlerin igerikleri TSE’nin belirledigi standart ve tadillerine uygun olmalidir.

e Ahgsap palet ve ahsap kasa ile {iriin kesinlikle gelmemelidir.

e Ambalajlarin i¢inde canli veya cansiz bocek artiklart olmamalidir.

e Ambalajlarin iizerinde net agirlifi, tiretici firmanin adi, adresi ve tanitici isaretini
gdsteren okunakli yazi veya hususlar belirten yazilar olacaktir. Uretim ve son kullanma
tarihi ambalaj {izerinde veya guval i¢indeki etikette belirtilmis olmalidir.

e Ambalajlar; triinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkilerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik  6zelliklerinde bozulmalara yol a¢mamali, triin ile etkilesim
gostermemelidir.

e Malzemelerin getirildigi aracin kuru gida tasimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

e Son kullanma tarihinden dnce bozulan veya numuneden farkli ¢ikan iiriinler, yiiklenici
firma tarafindan nakliye iicreti kendilerine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

e Uriinlerin sevkiyati sirasinda gelen iiriinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktr.

e Yiiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan Isletme Kayit/Onay belgesi almis
olmalidir.

o Siparigler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma
istenilen giin ve saatte iirlinlerin sevkivatim yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda
iiriin sevkiyati vapilmavacaktir.

e Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan iiriinler kesinlikle
alinmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en gec 2 giin
icerisinde teknik sartnameyve uygun olan iirtinleri getirecektir.

**%* Almacak iiriinler sartnamelerin yaymlandig: tarihten sonra Tarim ve Orman
Bakanhg tarafindan yapilan giincellenmis revizyonlar iizerinden degerlendirilecektir.

1. Baldo Pirin¢: Yeni sene mahsulii, yemeklik 1. kalite, orta taneli, rutubetsiz, biceksiz,
kurtsuz temiz olacak; kirik, kiiflii, kiif kokulu, bécek ve kurt yenikli olmayacaktir. Baldo
olarak almacaktir. Uriiniin getirildigi ¢uvalda ve iiriin etiketinde “baldo piring” ibaresi
yer almalidir. Dogal renk ve kokuda, iyi cins yerli iiretim piringlerden olacaktir. Lekeli
tane, ¢Op, kabuklu tane ve geltikli tane oran1 %0,1°i gegmeyecektir. Nem orani1 %15ten

" fazla olmamaldir.25 kilogramlik ambalajlarda alinacaktr.

2. Kirik Piring¢: Yeni sene mahsulii, corbalik ve dolmalik kullanimina uygun olmalidir.
Standartlar1 arasinda 1. kalite, rutubetsiz, béceksiz, kurtsuz temiz olacak; kiifli, kiif
kokulu, bocek ve kurt yenikli olmayacaktir. Uriiniin getirildigi ¢uvalda ve iiriin etiketinde
“kirik / dolmalik / ¢orbalik  ibaresi yer almalidir. Dogal renk ve kokuda, iyi cins yerli
tiretim piringlerden olacaktir. Lekeli tane, ¢op, kabuklu tane ve celtikli tane oranm %0,1°1
gecmeyecektir. Nem oram %15ten fazla olmamahdir. 25 kilogramlik ambalajlarda
alinacaktir.
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3. Sehriye: Bugday irmiginden usuliine gére yapilmig arpa ve tel sehriye olarak alinacaktir.
5 kilogramlik paketlerde olmalidir. Goriiniis, koku ve lezzeti dogal gériiniiste olacaktir.
Kiiflenmis, kurtlu, bocekli, yenikli ve kirikli olmayacaktir. Nem orani %131, kiil oran:
%1°1 gegmemelidir. Kuru gluten miktar1 %10°dan az olmayacaktir.

4. Makarna: Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis, 5 kilogramlik paketlerde, kiriksiz
olmalidir. Burgu, ¢ubuk, boncuk, kuskus, eriste olarak alinacaktir. Kirlenmis, acimuis,
kurtlu, bocek yenikli olmayacaktir. Yabanci tat ve koku tasimayacaktir. Tuzlu (%1)
kaynar suda pisirilince 20 dakikada hepsi pismeli ve dagilmamalidir.

S. Bulgur: 25 kilogramlik ¢uvallarda, birinci kalite, taneleri homojen olmali ve iginde
yabanci cisim olmamalidir. Pilavlik ve koftelik olarak alinacaktir. Durum bugdayindan
tiretilmis olmali, rutubet %13l gegmemelidir. Béceklenme ve kurtlanma olmayacak,
bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis olmayacaktir. Saglifa zararsiz olsa dahi hicbir
kimyasal madde bulunmayacaktir.

6. Kuru Fasulye: Yeni sene mahsulii olacaktir.Taneleri minimum 7 mm, temiz olacak;
yabanci madde olmayacak, karisik, kurtlu, bocekli, yenikli olmayacaktir. Beyaz renkli
olacaktir. Burusmus, ¢liriik, kiiflii, 1slak, sararmis ve kotii kokulu olmayacaktir. 25
kilogramlik ambalajlarda alinacaktir.

7. Nohut: Yeni sene mahsulii olacaktir. Taneleri minimum 8 mm olmali, tag ve toprak
icermemelidir. Kendine 6zgii renk ve tatta olmali, 1slanip kurutulmus olmamali, hagere
(kurt, bocek vb.), parazit ve bunlarin pargalan kiifler ve kokusma bulunmamalidir.
Rutubeti %14’ten fazla olmamali, yabanci ve agirlastirici maddelerle karigtirilmis,
boyanmuis suni olarak agartilmig olmamalidir. 25 kilogramlik ambalajlarda alinacaktir.

8. Kirmizi Mercimek: Yeni sene mahsulii, taneleri tam olgun olmali, kirmizi futbol
mercimek olmalidir. Yaprak seklinde olmamali, burugsmamis olmali, boceksiz, tassiz,
topraksiz olmalidir. Nem oram1 %15°1 gegmemelidir. Yabanci agirlagtirict maddelerle
karistirilmis, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis
yaglamak, firinlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmus olmayacaktir. 25 kilogramlik
ambalajlarda alinacaktir.

9. Yesil mercimek:1. kalitede, son sene mahsuli ve yerli iiretim olacaktir.Yeterince
kurumamus, kiiflt, 1slak, kizismis kiif, fena koku vs. olmayacak. Dolgun taneli ve koyu
yesil renkte olacak, bit ve her tiirli hagarattan arinmig olacak. Mercimekler
kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir. Cop ve mubhtelif tohumlardan
ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0,5 (binde bes) grami gegmeyecektir. 25 kilogramlik
orijinal fabrika ambalajinda olmalidir.

10. Tarhana: Kendine has koku ve tatta taze olmalidir. Minimum 5 kilogramlik ambalajda
olacak, suda tamamen eriyecektir. Aci olmamalidir.

11. Bugday Unu: Kurumun istegine bagli olarakTip 650(ekmeklik) veya Tip 550(kek, borek,
baklavalik) olarak alinabilecektir. Temiz, taze, kurtsuz, béceksiz olmalidir.. Igerisinde
yabanci madde bulunmayacak, topaklanmis ve ambalajlar1 par¢alanmis olmayacak, 10 ya
da 25 kilogramlik ¢uvallarda olacaktir, rutubeti %2’den fazla olmayacaktir. 50 kilogramlik
¢uvalda iirtin kabul edilmeyecektir.

12. Asurelik Bugday: Kurtsuz, boceksiz, taze olmalidir. Kaliteli bugdaydan olmali, kiifld,
aci, 1slak, kirli, kum, tas, toprakli, topaklanmis, fena kokulu, dogal lezzet ve rengi degismis
olmamalidir. 25 kilogramlik ambalajlarda alinacaktir.

13. Kuru Boriilce: Kuru Boriilceler temiz ve ¢esidine 6zgii renkte olacaktir. 1 sinif, iyi
kalitede ve yeteri derecede kurumus, yeni sene iiriinii, umumiyetle dolgun ve kendine
has renkte olacaktir. Burusmus, ¢iiriik, kiifld, 1slak, kizigmis, bocek yenikli, sararmis ve
kotii kokulu olmayacaktir. Kuru Boriilceler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi
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15.

ayni derecede pismis olacaktir Kirik sararmus ve kiigiik tane miktar1 %1°den fazla
olmayacaktir. Karisik cins olmayacaktir.

Kuru Barbunya (Beyaz): Yabanci cisim, kurt yenigi olmayacak, karisik olmayacak,
dolgun taneli olacaktir. Barbunyanin gelisigiizel alinan 100 adedinin agirlig: (kusurlular
c¢ikarildiktan sonra) 40 gramdan asag1 olmayacaktir. Kirik, sararmig ve kiigiik tane miktar:
%2’den fazla olmayacaktir.

Irmik: 1. kalite, taze olacak; rutubetlenmis, boceklenmis olmayacaktir. Sert bugdaydan
elde edilmis iri boy ve taze olacaktir. Rengi hafif sarimtirak ve sar1 olacak, boyanmis
olmayacaktir. Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzette olacaktir. Rutubet %14’
gecmemelidir. -
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A GRUBU KURU GIDA MIKTARLARI

SIRANO | YIYECEK MALZEMESI MIKTAR | BIRIM
01 BALDO PIRINC 10000 KG
02 KIRIK PIRINC 1500 KG
03 SEHRIYE 3000 KG
04 MAKARNA 9000 KG
05 BULGUR 7500 KG
06 KURU FASULYE 2500 KG
07 NOHUT 3000 KG
08 KIRMIZI MERCIMEK 2000 KG
09 YESIL MERCIMEK 1000 KG
10 TARHANA 1000 KG
11 BUGDAY UNU 4000 KG
12 ASURELIK BUGDAY 400 KG
13 KURU BORULCE 500 KG
14 KURU BARBUNYA 500 KG
15 IRMIK 150 KG
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