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) Universitemizin Merkezi Yemekhane Mudurlugt Mutfaginda kullaniimak tizere “Sut ve Sut
Uriinleri” (07 Kalem) lhalesi icin Yaklasik Maliyet Fiyat Arastirmasina esas olmak Uzere ekteki
Teknik Sartnamesine uygun olacak sekilde KDV __ harig, piyasa satis
fiyatinizi ymkhsatinalma@akdeniz.edu.tr ~ e-posta adresine ya da 0 242 310 15 03 no'lu faks
numarasina bildirmenizi rica ederiz.
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01 | Dayanikli Sut (Sterilize Sut) 7.000 Kg.

02 | Beyaz Peynir (Y.Yagl) 800 Kg.

03 | Kasar Peyniri 2.000 Kg.

04 | Tereyagi 2.000 Kg.

05 | Kase Yogurt 130.000 Ad.

06 | Kova Yogurt 12.000 Kg.

07 | Ayran 150.000 Ad.
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SUT VE URUNLERI TEKNIiK SARTNAMESI

Uriinler 1. kalite olacaktir.

Tim triinler Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’ne uygun olmalidir.

Ahsap palet ve ahsap kasa iiriin kesinlikle gelmemelidir.

Malzemelerin getirildigi aracin sogutmali ve temizlik kurallarina uygun olmasi

gerekmektedlr Ayrica tirlinler sevkiyat aracina sikisik bigimde yerlestirilmemelidir.

Uriinlerin sicakligiin teslim esnasinda 0-6 °C araliginda olmasi gerekmektedir.

e Uriinlerin tiimii temiz olmals, ideal lezzetinde olmali, yabanc1 madde bulundurmamali,
kokusu dogal olmalidur.

e Uriinlerin ambalajlari Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

¢ Yiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan [sletme Kayi1t/Onay belgesi almis
olmalidir.

e Urlinlerin sevkiyat: sirasinda gelen iiriinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktir.

o Siparigler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma

istenilen giin ve saatte {irinlerin sevkiyatin1 yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda

iirlin sevkiyati yapilmayacaktir.

e Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan iiriinler kesinlikle
alinmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2 giin
igerisinde teknik sartnameye uygun olan iiriinleri getirecektir.

**% Abmacak iiriinler sartnamelerin yaymlandigi tarihten sonra Tarim ve Orman
Bakanhg tarafindan yapilan giincellenmis revizyonlari iizerinden degerlendirilecektir.

1. Dayamkh Siit (Sterilize Siit): Yag1 homojenize edilmis en az %2,5 yagl, iiretim ve
son kullanma tarihleri belirtilmig olacaktir. Uriinler 1 ve 10 kilogramlik paketler halinde
almacaktir (1 kilogramlik siitler kilo tamamlanmadig1 durumlarda alinacak, miktari en
fazla %10 kadar olacaktir.).

2. Beyaz Peynir (Y. Yagh): Pastorize siitten imal edilmis olup 17 kilogramlik temiz,
passiz tenekelerde teslim edilecektir. Yarim Yagli beyaz peynirlerde 100 g kuru
maddede en az 25 g (%45-25) siit yagi bulunmas: gerekir. Tenekelerin iizerinde firma
ismi, tretim tarihi bulunacaktir. Peynirlerin tuz orani gida maddeleri tiiziigiine uygun
olacaktir. Peynirler pargalanmamis kaliplar1 muntazam ve birbirine bitisik duracaktir.
Gerekli goriildiigii takdirde peynirlerin hepsi tuzsuz istenebilir. Peynir tenekeleri
agildiginda mantarlagmis olmayacaktir. Peynirlerin i¢inde agirlastiric: elastik herhangi
bir madde bulunmayacaktir. Peynir tenekelerinde bombelesme olmamalidir.

3. Kasar Peyniri: Orijinal ambalajinda, firma ismi {iretim ve son kullanma tarihleri
belirtilmis olacak, peynirde kabarciklar: bulunan bogluklar olmayacaktir. Eksi, kurtlu,
kiiflii ve kokusmus olmayacak, yabanci madde bulunmayacak, yag miktar1 %45’ten
asagl olmayacaktir. Minimum 1 kilogramlik vakumlu ambalajlarda, dogal renk koku ve
tatta olacaktir. Bombe, yirtik ve darbe olmamalidir.
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4. Tereyagi: Agirlikca en az %82, en fazla %90 siit yag, en fazla %2 oraninda yagsiz siit
kuru maddesi ve en fazla %16 oraninda su icermelidir. Pastérize edilmis, 1 veya 2
kilogramlik, tizerinde yapildig: siitiin adi, yapim tarihi, son kullanma tarihi, pastorize
oldugu belirtilmis olacaktir. Bombajli, sizintili olmamalidir. Uretim yeri, markasi, son
kullanma tarihleri yazili olmalidir. Kendine has renk tat ve kokuda olmalidir. Yabanci
madde ve kiif olmamalidir.

5. Kase Yogurt: Yag homojenize edilmis siitten yapilmis olacak, piirtiiksiiz olacak ve
eksi olmayacaktir. Kokusu fena, rengi bozuk olmamals; kiiflii, gozle goriilebilen yabanci
madde, gorilebilir kirlilik bulunmamalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmasi
olmamus, temiz ve homojen olmalidir. Kasikla alinan kesitte dolgun kivamda diizgiin
yapida olmalidir. Siit yag1 en az % 1,5 olmali ve yarim yagh olmaldir. Siit proteini
agirlikca en az %3 olacaktir. 150 gramhk agzi kapali kaplarda iiretim tarihi, son
kullanma tarihi ve parti no ambalajin tizerinde bulunacaktir. TS 1330 sartlarina uygun
olmalidir. Kendine has koku tat ve lezzette olacak sekilde teslim edilecektir. Kivami ve
goriiniisii dogal olmalidir. E. Coli olmamalidir.

6. Kova Yogurt: Homojenize edilmis siitten yapilmus olacak, npiirtiiksiiz olacak ve eksi
olmayacaktir. %12 —16 yagsiz kuru madde icerecektir. Yag orami %1.,5- 2 arasinda
olmah ve yarim vagh olmahdir. TS 1330 sartlarina uygun olmalidir. Kokusu ve rengi
bozuk, kiiflii olmamalidir. G6zle goriilebilen yabanci madde ve goriilebilir kirlilik
bulunmamalidir. Kendine has koku tat ve lezzette olacak sekilde teslim edilmeli, kivam1
ve goriiniisii dogal olmalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmas: olmamus, temiz ve
homojen olmalidir. Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida olmahdir. 10
kilogramlik kovalarda, agzi kapali olarak teslim edilmelidir. Imal tarihi, son kullanma
tarihi ve parti no ambalajin tizerinde bulunacaktir. E. Colibulasist bulunmamalidir.

7. Ayran: Uriinler 180+20 mP’lik kutu olarak almacaktir. Uriinlerin siit vag %0,5-
1,5 olmah ve yarim yagh olmalidir. Uriinlerin siit proteini agirhkca en az %2

olmahdr. Uriinlerin ambalajlarinda iiretim, son kullanma tarihleri ve parti numaralari
yazili olacaktir. Kokusu ve rengi bozuk, kiiflii olmamalidir. Gézle goriilebilen yabanci
madde ve goriilebilir kirlilik bulunmamalidir. TS 6800 sartlarina uygun olmalidir.
Kendine has koku tat ve lezzette olacak sekilde teslim edilmeli, kivami ve gorlintisii
dogal olmalidir. E. Colibulasis: bulunmamalidir.




SUT VE URUNLERI MIKTARLARI

SIRA NO ISTENEN MALZEME MIKTAR BiRiM
01 DAYANIKLI SUT (STERILiZE SUT) | 7000 KG
02 BEYAZ PEYNIR (Y.YAGLI) 800 KG
03 KASAR PEYNIRI 2000 KG
04 TEREYAGI 2000 KG
05 KASEYOGURT 130000 | ADET
06 KOVA YOGURT 12000 KG
07 AYRAN 150000 | ADET
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