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Saglik, Ku e Spor Dairesi Bask

Sira Satin Alinacak / Fiyat Arastirilacak _ o _
Ho o Mall_n o Miktari Birim Fiyati | Toplam Fiyati TL
Cinsi ve Nitelikleri
01 | Tavuk But 18.000 Kg.
02 | Tavuk Pirzola 4.000 Kg
03 | Tavuk Baget 6.000 Kag.
04 | Tavuk Gogus Kusbasi 13.000 Kg.
(Not: Teknik Sartname Ektedir)
KDV Hari¢ Toplam
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TAVUK ETi TEKNIK SARTNAMESI

o Uriinler 1. kalite olacaktir.

e Tiim iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

e Malzemelerin getirildigi aracin sogutmali ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

e Arag¢ dezenfeksiyon belgesi iiriinlerle birlikte getirilmelidir.

o Uriinler teknige uygun olarak doldurulmus ambalajlar iginde, tizerleri kapali olmali ve
ambalajlarda kontrol isareti, iiretim ve son kullanma tarihleri bulunmalidir. Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

e Uriinlerin sevkiyat: sirasinda gelen {iriinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktir.

Ahsap palet ve ahsap kasa ile iiriin kesinlikle gelmemelidir.

e Yiiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan Isletme Kayit/Onay belgesi alm1§,
olmalidir.

e Siparisler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma
istenilen giin ve saatte {iriinlerin sevkiyatim yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda
{irlin sevkiyat1 yapilmayacaktir.

e Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan tiriinler kesinlikle
alinmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2
giin icerisinde teknik sartnameye uygun olan tirtinleri getirecektir.

#%% Aljpacak iiriinler sartnamelerin yaymlandigi tarihten sonra Tarim ve Orman
Bakanlhig tarafindan yapilan giincellenmis revizyonlari iizerinden degerlendirilecektir.
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. Uriinler teknige uygun olarak doldurulmus ambalajlar i¢inde, lizerleri kapali olmali ve
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Tavuklar; tavuk but, tavuk gogiis kusbasi, tavuk pirzola, tavuk baget olarak satin
alinacaktir.

Tavuk eti kartlasmamis olmali, ¢ok geng ve zayif hayvan eti olmamalidir.

Tavuk iginde kursak, ciger vb. sakatat bulunmamalidir.

ambalajlarda kontrol igareti, iiretim ve son kullanma tarihleri bulunmalidir. Tavuk butlarin
bir adedinin ortalama agirlig1 300+30 g olmalidir. But iyi etlenmis, orta derecede genis,
kalin ve asag1 dogru tasidig1 et yuvarlak ve dolgun goriiniiste olmalidir. Goriilebilen her
tilyiin mutlaka temizlenmig olmas: gerekir. Tiiy diplerinde tam veya yar belirgin kan
lekeleri olmamalidir. Uriinlerde leke, toz, toprak vb. madde olmayacaktir.

. Pirzolalarin ortalama agirligi 150-170 g olmalidir. Tavuk bagetlerin bir adedi 110+10 g

olmalidir. Goriilebilen her tilyiin mutlaka temizlenmis olmas: gerekir. Tiiy diplerinde tam
veya yar1 belirgin kan lekeleri olmamalidir. Uriinlerde leke, toz, toprak vb. madde
olmayacaktir.

Kugbag tavuk parca biiytiklikleri 20x20 mm olmalidur.

Urtinlerin tiimii taze olmali, higbir {iriin dondurulmus olmamalidir.

. Uriinlerde koku, renk degisikligi olmamalidur.

. Urliinlerin sicaklig1 teslim anminda 4 °C’den fazla olmamalidir.

0 Insan saghigim etkileyen tavuk vebasi riski tagimayan ileri teknoloji tiretim tesisleri tirtini

olmalidir.
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TAVUK ETI MIKTARLARI

SIRA NO YIYECEK MALZEMESI MIKTAR BIRIM
01 TAVUK BUT 18000 KG
02 TAVUK PIRZOLA 4000 KG
03 TAVUK BAGET 6000 KG
04 TAVUK GOGUS KUSBASI 13000 KG
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