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Konu: Fiyat Bildirimi Hk. Tarih: ...... O /2024

Asagida yazili malin / hizmetin miiesseseniz tarafindan tedariki miimkiin ise satin alinmasina /
fiyat aragtirilmasma esas olmak tizere KDV hari¢ Piyasa satig fiyatlarimizin 3 giin icerisinde
bildirilmesini rica ederim.

Saglik, Kiiltii por Dyiresi Bagkani

Fiyat veren miiessesenin adresi
Yetkilinin imzasi

SI:J? Satin Almacgil:lg iF‘:Z?\tI izli?lilt;lilacak Malin Miktar: 113:;::: Toplam Fiyat: TL
01 |Tavuk But 3.000 Kg.
02 |Tavuk Pirzola _ 750 Kg.

(Not: Teknik Sartname Ektedir)

KDV Hari¢ Toplam

1.1 Teklifler Tiirk Liras1 (TL) cinsinden ve KDV harig olarak verilecektir

1.2 Teklif mektubu ve Teknik Sartname kage ve imzali olacaktir.

1.3 Odeme esnasinda %0,948 oraninda KDV harig tutar iizerinden Damga Vergisi kesilecektir.

1.4 Nakliye, hamaliye, is¢ilik, montaj ve vb. giderler yiikleniciye aittir.

1.5 Birden fazla kalemi ihtiva eden alimlarda teklifteki Mal/Malzemeler kalem bazinda degerlendirilecektir.

1.6 Teknik sartnameye uygun olmayan ve muayene kabulii yapilmayan mal/hizmetler kabul edilmeyecektir.

1.7 Teklif veren firmalar vermis oldugu teklif ile birlikte teknik sartnameyi kabul ve taahhiit etmis say1lr.

1.8 Uriinler, idaremizce yiikleniciye siparis gonderildikge peyderpey alinacagindan sozlesmeli olarak alim yapilacaktir.
Yukarida / Ekli listede belirtilen Mal / Hizmeti Firmamiz en geg ......... giin igerisinde temin etmeyi taahhiit eder.

Imza- Kase

Firmaniz tedarik formuna nasil ulasmistir:

1-Satin Alma Personeli :I:] 2- Web Sayfasi : |:| 3- Telefon: |:| 4- Diger : I:l

Adres :Saglik Kiilttir ve Spor Dairesi Baskanlhig Merkezi Yemekhane Mudurltgi Dumlupinar Bulvari 07058 Kampiis Konyaalti / ANTALYA
Telefon :0242 31066 17 Faks :0242 227 44 68 e-posta :ymkhsatinalma@akdeniz.edu.tr Form No: 81373803.FR.02 Rev.No: 05




TAVUK ETI TEKNiK SARTNAMESI
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e Uriinler 1. kalite olacaktir.

e Tim tirinler Ttirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’ne uygun olmalidir.

* Malzemelerin getirildigi aracin sogutmali ve temizlik kurallarna uygun olmasi
gerekmektedir.

 Arag dezenfeksiyon belgesi iiriinlerle birlikte getirilmelidir.

e Urinler teknige uygun olarak doldurulmugs ambalajlar iginde, iizerleri kapali olmali ve
ambalajlarda kontrol isareti, {iretim ve son kullanma tarihleri bulunmalidir. Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

e Uriinlerin sevkiyati sirasinda gelen triinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktir.

e Abhsap palet ve ahsap kasa ile iiriin kesinlikle gelmemelidir.

e Yiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan [sletme Kay1t/Onay belgesi almig
olmalidir.

e Sipariler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma
istenilen giin ve saatte iiriinlerin sevkiyatini yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda
tirlin sevkiyat1 yapilmayacaktir.

* Buteknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan iiriinler kesinlikle
alinmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2
giin igerisinde teknik sartnameye uygun olan iriinleri getirecektir.

Tavuklar; tavuk but, tavuk pirzola olarak satin alinacaktir.
Tavuk eti kartlasmamis olmali, ¢ok geng ve zayif hayvan eti olmamalidir.

. Tavuk i¢inde kursak, ciger vb. sakatat bulunmamalidir.

Uriinler teknige uygun olarak doldurulmus ambalajlar i¢inde, {izerleri kapali olmali ve
ambalajlarda kontrol isareti, iiretim ve son kullanma tarihleri bulunmalidir. Tavuk butlarm
bir adedinin ortalama agirlig1 300+20 g olmalidir. But iyi etlenmis, orta derecede genis,
kalin ve asag1 dogru tasidig et yuvarlak ve dolgun goriiniiste olmalidir. Goriilebilen her
tilylin mutlaka temizlenmis olmasi gerekir. Tiiy diplerinde tam veya yar1 belirgin kan
lekeleri olmamalidir. Uriinlerde leke, toz, toprak vb. madde olmayacaktir.

Pirzolalarin ortalama agirligi 150+20 g olmalidir. Gériilebilen her tiiylin mutlaka
temizlenmis olmasi gerekir. Tiiy diplerinde tam veya yar belirgin kan lekeleri
olmamalidir. Uriinlerde leke, toz, toprak vb. madde olmayacaktir.

. Urlinlerin tiimii taze olmal, hi¢bir tirtin dondurulmus olmamalidir.
. Uriinlerde koku, renk degisikligi olmamalidir.

Uriinlerin sicaklig1 teslim aninda 4 °C’den fazla olmamalidir.
Insan saghgm etkileyen tavuk vebasi riski tagimayan ileri teknoloji tiretim tesisleri tiriinii
olmalidir.

T.MEHMET ELIK




TAVUK ETI MIKTARLARI

SIRA NO YIYECEK MALZEMESI MIKTAR BIRIM
01 . TAVUK BUT 3000 KG
02 TAVUK PIRZOLA 750 KG
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