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Saglik, Kiltur ve Spor Dairesi Bagkanhg
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Konu: Ihale On Arastirmas1 Hk. Tarih: ....... S /2025

) Universitemizin Merkezi Yemekhane Miidiirliigii Mutfaginda kullamilmak iizere “Tath” (07 Kalem)
Ihalesi i¢in Yaklasik Maliyet Fiyat Arastirmasina esas olmak iizere ekteki Teknik Sartnamesine uygun olacak
sekilde KDV harig, piyasa satis fiyatinizi ymkhsatinalma@akdeniz.edu.tr e-posta adresine ya da 0 242 310 15
03 no'lu faks numarasina bildirmenizi rica ederiz.

S'\':: Sqtin Almac(:::\il;s/i I‘:Iizal\:i:\erl?:lt;:lilacak Mlin Miktar Birim Fiyati Toplam Fiyati TL
01 | Sekerpare 700 Kg.
02 | Kalburabasti 700 Kg.
03 | Baklava 2.000 Kg.
04 | Sariburma 2.000 Kg.
05 | Tel Kadayif 1.500 Kg.
06 | Tulumba Tathsi 600 Kg.
07 | Cevizli Bulbil Yuvasi 1.000 Kg.
(Not: Teknik Sartname Ektedir)
KDV Hari¢ Toplam

Imza- Kage

Firmaniz tedarik formuna nasil ulasmistir:

1-Satin Alma Personeli :E 2- Web Sayfasi :i:l 3- Telefon: I:] 4- Diger :[:l

Adres : Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Bagkanligi Merkezi Yemekhane Midiirligii Dumlupinar Bulvari 07058 Kampiis Konyaalti / ANTALYA



TATLI TEKNIiK SARTNAMESI

e Tatli yapiminda kullanilan tiim malzemeler 1. kalite olacaktir.

e Tim triinler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

e Ahsap palet ve ahgap kasa ile iiriin kesinlikle gelmemelidir.

e Malzemelerin getirildigi aracin tath tagimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

o Suruplarn sekerlenmemis, surup miktari normal, ideal lezzetinde, tepsilerdeki miktarlari

standart ve tepsilerin {istii, yani ve alt tarafi saydam malzeme ile ambalajlanmig (beserli

tepsiler seklinde) olarak getirilmelidir.

Ambalajlamada kullanilan malzeme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olmalidir.

Tatlilarda yabancit madde bulunmamalidir.

Uriinlerin dondurulmus veya ¢ozdiiriilmus sekilde sevkiyati yapilmayacaktir.

Uriinler taze teslim alinacaktir.

Serbetli_iiriinler_icin_kullanilacak surup Kesinlikle nisasta bazh seker (6rn: misir

surubu vb) icermeyecektir. Surup yapiminda kullanilacak seker; beyaz toz sekerden

olacaktir.

e Urtnlerin sevkiyati sirasinda gelen trtinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi firma
personelleri tarafindan yapilacaktir.

e Yiiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan Isletme Kayit/Onay belgesi almis
olmalidir.

e Siparisler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma istenilen
giin ve saatte dUriinlerin sevkiyatim yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda iiriin
sevkiyati yapilmayacaktir.

¢ Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan trtnler kesinlikle alinmayacaktir,
iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en ge¢ 2 gun igerisinde teknik
sartnameye uygun olan tirtinleri getirecektir.

e Uriinler peyderpey alinacaktir.

1. Sekerpare: Iyi pismis olacak fakat dagilmayacaktir. Fazla kizarmig(yanik) veya
hamurlasmis olmayacaktir. Surup miktar1 normal, lezzetli olacaktir, her birinin Gzerinde
findik olacaktir. 1 porsiyonu 2 adet sekerpare igermelidir. 2 adedi 100+5 g olacaktir.

2. Kalburabasti: Iyi pigsmis olacaktir. Fazla kizarmig(yanik) veya hamurlagmig olmayacaktir.
Surup miktart normal olacaktir. 1 porsiyonu 2 adet kalburabasti igermelidir. 2 adedi 100+5g
olacaktir.

3. Baklava: lyi pigsmis ve dilimlenmis, lezzetli, surup miktar1 normal, bol cevizli olacaktir.
Fazla kizarmig(yanik) veya hamurlagmis olmayacaktir. TSE nin baklava standardina uygun
olacaktir. 1 porsiyonu 2 adet baklava igermelidir. 2 adedi 100+5g olacaktir.

4. Sariburma: Iyi pismis ve dilimlenmis, lezzetli, surup miktar1 normal, bol cevizli olacaktir.
Fazla kizarmis(yanik) veya hamurlagmig olmayacaktir. 1 porsiyonu 3 adet sariburma
icermelidir. 3 adedi 100+5g olacaktir.

5. Tel Kadayif: Iyi pismis, surup miktar1 normal, bol cevizli ve lezzetli olacaktir. Fazla
kizarmig(yanik) veya hamurlagmis olmayacaktir. Ortalama porsiyon agirligi ortalama 110-

120 g olacaktir.
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6. Tulumba Taths:: Iyi pismis, taneler standart, surubu iyi ¢ekmis, lezzetli olacaktir. Fazla
kizarmig(yanik) veya hamurlagmig olmayacaktir. 4 adedi 100+5 g olmalidir.

7. Cevizli Biilbiil Yuvasi: Iyi pismis, surup miktari normal, bol cevizli ve lezzetli olacaktir.
Fazla kizarmig(yanik) veya hamurlagmig olmayacaktir. 2 adedi 100+5 g olacaktir.
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TATLI MIKTARLARI

SIRA NO ISTENEN MALZEME MIKTAR | BiRIM
01 SEKERPARE 700 KG
02 KALBURABASTI 700 KG
03 BAKLAVA 2000 KG
04 SARIBURMA 2000 KG
05 TEL KADAYIF 1500 KG
06 TULUMBA TATLISI 600 KG
07 CEVIZLi BULBUL YUVASI 1000 KG
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