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Sağlık, Kültür ve Spor Dairesi Başkanlığı
Merkezi Yemekhane Müdürlüğü

Konu: İhale Ön Araştırması Hk. Tarih: ....,.,l ......,l 2025

Üniversitemizin Merkezi Yemekhane Müdürlüğü Mutfağında kullanılmak üzere 66Sütlü Tatlı" (05
Kalem) İhalesi için Yaklaşık Maliyet Fiyat Araştırmas,nİ esas olmak üzere ekteki Teknik Şartnamesine uygun
olacak şekilde KDV hgric, piyasa satış fiyatınv| vm\h§atinalı.ıp(aprd?niqe e-posta adresine ya da 0 242
3l0 I5 03 no'lu faks numafasma bildirmenizi rica ederiz.

Sağlık, Dairesi

imza- Kaşe

Firmanız tedarik formuna nasıl ulasmıştır:

l-Satın Alma Personeli 2- Web Sayfası 3- Telefon: 4- Diğer

Sıra
No

Satın Alınacak / Fiyat Araştırılacak Malın
cinsive Nitelikleri

Miktarı Birim Fiyatı Toplam Fiyatı TL

01 Sütlaç 15.000 Ad

02 Supangle 13.000 Ad

03
profiterol

14.000 Ad

o4 Keşkül 13.000 Ad.

05 Tavuk Göğsü 13.000 Ad.

(Not: Teknik sartname Ektedir)

KDV HariçToplam

Adres :Sağlık Kültür ve spor Dairesi Başkanlığı Merkezi Yemekhane Müdürlüğü Dumlupınar Bulvan 07058 Kampüs Konyaaltı / ANTALYA



sürrü TATLI rnxNix şı.nrNııursi

. Ünlnler birinci kalite olacaktır.
o Malzemelerin getirildiği aracın soğutmalı ve temizlik kurallarına uygun olması

gerekmektedir.
. Üninlerin sıcaklığının teslim esnasında 4-6o c aralığında olması gerekmektedir
. Ahşap palet ve ahşap kasa ile ünin kesinlikle gelmemelidir.
. Ürünlerin tümü temiz olmalı, yabancı madde bulundurmamalıdır.
. Üninler Türk Gıda kodeksine uygun malzemelerden üretilmiş olacaktır.
ı Ambalaj bilgileri etiketleme tebliğine uygun olmalıdır.
. Üninlerin ambalajları Türk Gıda kodeksi yönetmeliğine uygun olmalıdır.
. Ünin ambalajlarında deformasyon, ezilme ve delik olmamalıdır.
. Üninler glikoz veya fruktoz şurubu içermeyecektir.
o n Ve

özveraN cıoe
A

firma n

personel tarafından }rapı 1acaktır.

o l2:00-14:00 saatleri arasında ürün sevkivatı yapılmayacaktır.
. Üninler peyderpey alınacaktır.

1. Sütlaç: Taze sütten, süttozu kullanılmaksızın aroma vericiler ve pirinç/pirinç unu ilavesi

ile hazırlanmış olacaktır. Kendine has tat, koku ve yapıda olmalıdır. İçerisindeki pirinç

homojen şekilde dağılmış olmalıdır. Pirinç oranıo/o7,5'ten az olmayacaktır. Paketlerde

yırtık, delik, çatlak, yamulma, ezilme olmamalıdır. Üninler 150 gramlık ambalajlar

halinde tek kullanımlık kaplarda ağzı kapalı şekilde teslim alınacaktır,

2. Supangle: Taze sütten, süt tozu kullanılmaksızın yapılmış olmalıdır. Kendine has, tat ve

kokuda olmalıdır, kottl koku olmamalıdır. Homojen dağılmış olmalıdır. Süt oranı Yo70'den

az o|mayacaktır. Çikolatasında acılaşma olmamalıdır. Paketlerde yırtık, delik, çatlak,
yamulma, ezilme olmamalıdır. Üninler 150 gramlık ambalajlar halinde tek kullanımlık

kaplarda ağzı kapalı şekilde teslim alınacaktır.

3. Profiterol: Kendine has tat ve kokuda olmalıdır. Çikolatası sütlü çikolatadan olmalı ve

ambalaj içerisinde homojen dağılmalıdır.2 Adet patoşu (profiterol hamuru) içermelidir

Patoşu içerisinde krema homojen olmalı ve patoşuda ekşime ve acılaşma olmamalıdır.

Paketlerde yırtık, delik, çatlak, yamulma, ezi|me olmamalıdır. Üninler 100 gramlık

ambalajlar halinde tek kullanımlık kaplarda ağzı kapalı şekilde teslim alınacaktır.

4. Keşkül: Kendine özgitatve kokuda olmalıdır. Ambalaj içerisinde homojen dağılmalıdır

Paketlerde yırtık, delik, çatlak, yamulma, ezilme olmamalıdır. Ünlnler l50 gramlık

ambalajlar halinde tek kullanımlık kaplarda ağzı kapalı şekilde teslim alınacaktır.

5. Tavuk göğsü: Kendine özgitat, kokuda olmalıdır. Ambalaj içerisinde homojen

dağılmalıdır. Paketlerde yırtık, delik, çatlak, yamulma, ezilme olmamalıdır. Üninler 150

gramlık ambalajlar halinde tek kullanımlık kaplarda şekilde teslim alınacaktır
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SIRA No YIYECEK MALZEMESI MIKTAR BIRIM

1 SUTLAÇ 1 5000 ADET

, SUPANGLE l 3000 ADET

3 PROFITEROL l4000 ADET

4 KEŞKUL 1 3000 ADET

5 TAWK GOGSU 13000 ADET
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