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Sağlık, Kültür ve Spor Dairesi Başkanlığı
Merkezi Yemekhane Müdürlüğü

Konu: İhaüe Ön Araştırması Hk, Tarih: ......,l .......l 2025

Üniversitemizin Merkezi Yemekhane Müdürlüğü Mutfağında kullanılmak üzere "Süt ve Süt
Ürünleri" (07 Kalem) İhalesi için Yaklaşık Maliyet Fiyat Araştfrnasına esas olmak üzere ekteki Teknik
ŞartnamesineuygunolacakşekildeKDVharic,piyasasatışfiyatınn
e-posta adresine ya da 0 2a? Ş l0, l Ş ,03 no'lu faks numarasma bildirmenizi rica ederiz,

Sağlık, Başkanı

İmza- Kaşe

Firmanız tedarik formuna nasrl,ulasmıstır:

1-Satın Alma Personeli 3- Telefon 4- Diğer

Sıra
No

Satın Alınacak / Fiyat Araştırılacak Malın
Cinsi ve NiteIikleri

Miktarı Birim Fiyatı Toplam FiyatıTL

01 Dayanıklı Süt (Sterilize Süt) 7.500 Kg

02 Beyaz Peynir (Yağlı) 800 Kg

Kaşar Peyniri 2.000 Kg

04 Tereyağı 2.000 Kg

05 Kase Yoğurt 130.000 Ad

06 Kova Yoğurt 12.500 Kg.

07 Ayran 150.000 Ad.

(Not: Teknik Sartnamç Ekledir)

KDV Hariç TopIam

Adres : Sağlık Kültür Ve sDor Dairesi Baskanlığı Merkezi Yemekhane Müdürlüğü Dumlupınar Bulvan 07058 KampÜs Konyaaltı / ANTALYA
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2- Web Sayfası :



sür vn ünüNrrni rnxNix şnnrNı,wıusi
. Ünlnler 1. kalite olacaktır.
o Tüm üninler Türk Gıda kodeksi yönetmeliği'ne uygun olmalıdır.
. Ahşap palet ve ahşap kasa ünin kesinlikle gelmemelidir.
o Malzemelerin getirildiği aracın soğutmalı ve temizlik kurallarına uygun olması

gerekmektedir. Aynca ürünler sevkiyat aracına sıkışık biçimde yerleştirilmemelidir.
. Üninlerin sıcaklığının teslim esnasında 0-6 "c aralığında olması gerekmektedir.

. Ürünlerin tümü temiz olmalı, idea| lezzetinde olmalı, yabancı madde bulundurmamalı,
kokusu doğal olmalıdır.

. Üninlerin ambalajları Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği'ne uygun olmalıdır.
o yüklenici firma Tarım ve orman Bakanlığından İşletme kayıt/onay belgesi almış

o1malıdır.
. Ünınlerin sevkiyatı sırasında gelen üninlerin depolara yatay ve dikey yerleştirilmesi firma

personelleri tarafından yapılacaktır.
. siparişler yüklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma istenilen

gün ve saatte üninlerin sevkiyatını yapacaktır 12:00-14:00 saa arasında ürün
sevkiyatı vapılmavacaktır.

Bu teknik şartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan üninler kesinlikle alınmayacaktır,
iade durumlarında yüklenici firma kurum istediği takdirde en geç 2 gnn içerisinde teknik

şartnameye uygun olan ürunleri getirecektir.

Üninler peyderpey alınacaktır.

o

o

l. Dayanıklı Süt(Sterilize Süt): Yağı homojenize edilmiş en az o/o2,5 yağlı, üretim ve son

kullanma tarihleri belirtilmiş olacaktır. Ürunler l ve 10 kilogramlık paketler halinde

alınacaktır (1 kilogramlık sütler kilo tamamlanmadığı durumlarda alınacak, miktarı en fazla
o/o| 0 kadar olacakt ır. ).

2. Beyaz Peynir(Yağlı): Pastörize sütten imal edilmiş olup l7 kilogramlık temiz, passlz

tenekelerde teslim edilecektir. Yağlı beyaz peynirlerde 100 g kuru maddede en az 45 gsüt
yağı bulunması gerekir. Tenekelerin üzerinde firma ismi, üretim tarihi bulunacaktır.
Peynirlerin tuz oranı gıda maddeleri ttlzılğüne uygun olacaktır. Peynirler parçalanmamış

kalıpları muntazam ve birbirine bitişik duracaktır. Gerekli görüldüğü takdirde peynirlerin

hepsi tuzsuz istenebilir. Peynir tenekeleri açıldığında mantarlaşmış o1mayacaktır.

Peynirlerin içinde ağırlaştırıcı elastik herhangi bir madde bulunmayacaktır. Peynir

tenekelerinde bombeleşme o1mamalıdır.

3. Kaşar Peyniri: Orijinal ambalajında, firma ismi üretim ve son kullanma tarihleri

belirtilmiş olacak, peynirde kabarcıkları bulunan boşluklar olmayacaktır. Ekşi, kurtlu,

küflıi ve kokuşmuş olmayacak, yabancı madde bulunmayacak, yağ miktarı o/o45'ten aşağı

olmayacaktır. Minimum 1 kilogramlık vakumlu am larda, doğal renk koku ve tatta

olacaktır. Bombe, yırtık ve darbe olmamalıdır
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4. Tereyağı: Ağırlıkça en az %o80, en faz|a o/o90 süt yağı, en faz|a o/o2 oranında yağsız süt

kuru maddesi ve en faz|a 0/o|6 oranında su içermelidir. Pastörize edilmiş, I veya 2

kilogramlık, üzerinde yapıldığı sütün adı, yapım tarihi, son kullanma tarihi, pastörize

olduğu belirtilmiş olacaktır. Bombajlı, sızıntılı olmamalıdır. Üretim yeri, markası, son

kullanma tarihleri yazılı olmalıdır. Kendine has renk tat ve kokuda olmalıdır. Yabancı
madde ve küf olmamalıdır,

5. Kase Yoğurt: Yağı homojenize edilmiş sütten yapılmış olacak, pürtüksüz olacak ve ekşi

olmayacaktır. Kokusu fena, rengi bozuk olmamalı; küflü, gözle gönilebilen yabancı

madde, gönılebilir kirlilik bulunmamalıdır. Parlak süt rengİnde, serum ayrılması olmamış,

temiz ve homojen olmalıdır. Kaşıkla alınan kesitte dolgun kıvamda düzgün yapıda

olmalıdır.Sütyağıenazo/o|.5olmalıVe@.Sütproteiniağırhkçaen
az oh3 olacaktır. 150 gramlıkağzı kapalı kaplarda üretim tarihi, son kullanma tarihi ve

parti no ambalajın üzerinde bulunacaktır. TS l330 şartlarına uygun olmalıdır. Kendine has

koku tat ve|ezzette olacak şekilde teslim edilecektir. Kıvamı ve göninüşu doğal olmalıdır.
E.Coli olmamalıdır.

6. Kova Yoğurt: Homojenize edilmiş sütten yapılmış olacak, pürtüksüz olacak ve ekşi

olmayacaktır. 7ol2 -16 yağsız kuru madde içerecektir.Yağ oranı o/o1.5- 2 arasıııda
olmalı ve varım vağlı olmalıdır.TS 1330 şartlarına uygun olmalıdır. Kokusu ve rengi

bozuk, küflü olmamalıdır. Gözle gönilebilen yabancı madde ve gönilebilir kirlilik
bulunmamalıdır. Kendine has koku tat ve|ezzette olacak şekilde teslim edilmeli, kıvamı ve

göninüşü doğalolmalıdır. Parlak süt renginde, serum ayrılması olmamış, temİz ve homojen

olmalıdır. Kaşıkla alınan kesit dolgun kıvamda, düzgün yapıda olmalıdır. 10 kilogramlık
kovalarda, ağzı kapalı olarak teslim edilmelidir. İmal tarihi, son kullanma tarihi ve parti

no ambalajın üzerinde bulunacaktır. E. Coli bulaşısı bulunmamalıdır.

7. Ayran: Ürünler 180*20 'lik kutu olarak alınacaktır. urünleri süt vağı %0.5-t.5
lv a.rorrm ooElr nlmoLrl.r f Triinlayin c jif nrnfoİ nt oErrlrlın 6ıt oz O,/^1 nlrııol.r| ır

Ürunlerin ambalajlarında üretim, son kullanma tarihleri ve parti numaraları yazı|ı olacaktır.
Kokusu ve rengi bozuk, küflü olmamalıdır. Gözle görulebilen yabancı madde ve
gönilebilir kirlilik bulunmamalıdır. TS 6800 şartlarına uygun olmalıdır. Kendine has koku
tat ve |ezzette olacak şekilde teslim edilmeli, kıvamı ve göninüşü doğal olmalıdır. E. Coli
bulaşısı bulunmamalıdır.
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SIRA No isrnNrN MALZEME MIKTAR BIRIM

01 DAvANIKı-ı sür(srpnıı-izp SüT) 7500 KG

02 BEyAz ıEvNiryvaĞı-ı1 800 KG

03 KAşAR pp,yNinr 2000 KG

04 TEREYAGI 2000 KG

05 KASE yoĞunr 1 30000 ADET

06 KovA yoĞunr l 2500 KG

07 AYRAN 1 50000 ADET
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