T.C.
AKDENIZ UNIVERSITESI REKTORLUGU
Saglik, Kiiltlr ve Spor Dairesi Baskanlig
Merkezi Yemekhane Mudurlugu

Konu: Thale On Arastirmast Hk. Tarih: ....... i /2025

Universitemizin Merkezi Yemekhane Miidiirliigii Mutfaginda kullamlmak iizere “Roll Ekmek”
(01 Kalem) Thalesi i¢in Yaklagik Maliyet Fiyat Arastirmasina esas olmak iizere ekteki Teknik Sartnamesine
uygun olacak sekilde KDV haric, piyasa satis fiyatinizi ymkhsatinalma@akdeniz.edu.tr e-posta adresine
yada 0242 310 15 03 no'lu faks numarasina bildirmenizi rica ederiz.

Saglik, Kiilti skani

Sira Satin Alinacak / Fiyat Arastirilacak Malin : S -
B Fiyat Toplam Fiyati TL
No Cinsi ve Nitelikleri Ptktars irim Flyatl el
01 | Roll Ekmek (Posetli) 35.000 Kg.
(Not: Teknik Sartname Ektedir)

KDV Harig Toplam

Imza- Kage

Firmaniz tedarik formuna nasil ulasmistir:

1-Satin Alma Personeli :I:l 2- Web Sayfasi : |___| 3- Telefon: I:I 4- Diger : i:l

Adres : Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Bagkanligi Merkezi Yemekhane Miidiirligii Dumlupinar Bulvari 07058 Kampiis Konyaalti / ANTALYA
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EKMEK TEKNIiK SARTNAMESI

e Ekmekler normal, kepekli veya tuzsuz gesitlerinde her biri 40 g Roll Ekmek olarak
alinacaktir.

e Kurum istedigi takdirde ekmekleri haftada 500 adedi gecmeyecek sekilde normal
sandvi¢ ekmegi seklinde alabilecektir. Sandvi¢c ekmegi 100 g olarak alinacaktir.

e Ekmekler 50 adetlik gida ile temasa uygun, seffaf, i¢i goriiniir ambalajlar iginde olacaktir.

e Her 50’lik posetin i¢inde ayrica tek tek ambalajli (poset igerisinde) olacaktir. Uzerinde
tiretici firma ads, adresi, iiretim yeri, net agirligi, ekmegin ¢esidi (normal, kepekli, tuzsuz)
Tarim ve Orman Bakanligindan alinmig iiretim izin tarih ve sayisi ile ilgili bilgiler igeren
etiketler goriilecek yerlerde bulundurulmalidir.

e Ekmekler 66-72 randimanli (Tip 2) unundan pismis olacaktir.

e Kepekli ekmekler %20’si kepek undan yapilacaktir.

e Ekmek yapiminda kullanilan gida maddeleri 1. kalite olacaktir.

e Firma ekmegi kurumun istedigi yere teslim edecektir.

e Ekmek posetlerinin sagliga zararsiz ve gida ile temasa uygun olmas: gerekmektedir.

o Ekmekler, giinliik, taze, i¢ dokusu iyi olugsmusg, kabugu yanmamis ve iyi pigmis olmalidir.
Agizda eksilik, acilik ve burukluk birakmamalidir. Homojen yapida, i¢inden ayrilmamus,
iyi kizarmus, hafif sert, elastik ve parlak gortunimlii olmalidir.

e Ekmeklerin tuz oran1 Gida Maddeleri Tiizigi’ ne uygun olmalidir.

o Ekmeklerin getirildigi aracin ekmek tagimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, catlak, yagls,
camurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir.

e Uriinde higbir yabanct madde olmamalidir.

o Kesildigi zaman i¢ kismu siingerimsi yapida, gozenekler miimkiin oldugunca homojen
olmali, karismamis halde un, tuz, maya ile bunlarin topaklart bulunmamalidir.

e Uriinlerin sevkiyati sirasinda gelen tiriinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi firma
personelleri tarafindan yapilacaktir.

e Yiiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan Isletme Kayit/Onay belgesi almisg
olmalidir.

e Siparisler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma istenilen
giin ve saatte trtinlerin sevkiyatini yapacaktir. Kurum istedigi takdirde sabah ve 6gleden
sonra olmak iizere giin i¢inde iki sevkiyat yapilacaktir. Sabah sevkiyat: en ge¢ saat
10.00’da olacaktir. Ogleden sonra sevkiyati en ge¢ saat 15.00’te olacaktir. 12.00-14.00
saatleri arasinda iiriin sevkiyat1 yapilmayacaktir.

e Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan tirtinler kesinlikle alinmayacaktir,
iade durumlarinda yiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2 giin igerisinde teknik
sartnameye uygun olan triinleri getirecektir.

e Uriinler peyderpey alinacaktir.

EKMEK MIKTARI
SIRA NO YIYECEK MALZEMESI MIKTAR | BIRIM
01 EKMEK 35000 KG

-
(
@r.s}ﬁ%OZ}X\TAN GIDA 7591%%0}51{ Gl . ZEJIHA ILGIN DYW



