TL
AKDENiZ UNIVERSITESI REKTORLUGU
Saglik, Kiilttir ve Spor Dairesi Baskanhgi
Merkezi Yemekhane Mudurliigu

Konu: Fiyat Bildirimi Hk. Tarih: ...... l...... /2025

Asagida yazih malin / hizmetin muesseseniz tarafindan tedariki mimkin ise satin
alinmasina / fiyat arastiriimasina esas olmak Uzere KDV_hari¢ Piyasa satis fiyatlarinizin 3
giin icerisinde bildiriimesini rica ederim.

Fiyat veren milessesenin adresi
Yetkilinin imzasi

4

Sira | Satin Alinacak / Fiyat Arastirilacak Malin Miktar Birim Fiyat: | Toplam Fiyati TL

No Cinsi ve Nitelikleri
01 |Beyaz Peynir (Yagh) 170 KG
02 |Tereyagi 200 KG

(Not: Teknik Sartname Ektedir)

KDV Hari¢ Toplam

1.1 Teklifler Turk Lirasi (TL) cinsinden ve KDV harig olarak verilecektir

1.2 Teklif mektubu ve Teknik Sartname kase ve imzali olacaktir.

1.3 Odeme esnasinda %0,948 oraninda KDV harig tutar izerinden Damga Vergisi kesilecektir.

1.4 Nakliye, hamaliye, is¢ilik, montaj ve vb. giderler yikleniciye aittir.

1.5 Birden fazla kalemi__ihtiva eden almlarda _teklifteki Mal/Malzemeler kalem bazinda
degderlendirilecektir.

1.6 Teknik sartnameye uygun olmayan ve muayene kabuli yapiimayan mal/hizmetler kabul edilmeyecektir.

1.7 Teklif veren firmalar vermis oldugu teklif ile birlikte teknik sartnameyi kabul ve taahhit etmis sayilir.

1.8 Urlinler, idaremizce yukleniciye siparis goénderildikge peyderpey alinacagindan sézlesmeli olarak alim
yapilacaktir.

Yukarida / EKli listede belirtilen Mal / Hizmeti Firmamiz engeg ......... gun igerisinde temin etmeyi taahhit eder.

imza- Kase

Firmaniz tedarik formuna nasil ulasmistir:

1-Satin Alma Personeli : l:_‘ 2- Web Sayfasi : l:l 3- Telefon: l: 4- Diger : l:l

Adres :Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Bagkanligi Merkezi Yemekhane Midiirlugi Dumlupinar Bulvari 07058 Kampiis Konyaalti / ANTALYA




SUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

Uriinler 1. kalite olacaktir.

Tim trtnler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

Ahgap palet ve ahsap kasa tiriin kesinlikle gelmemelidir.

Malzemelerin getirildigi aracin sogutmali ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir. Ayrica triinler sevkiyat aracina sikigik bigimde yerlestirilmemelidir.
Uriinlerin sicakliginin teslim esnasinda 0-6 °C arahiginda olmasi gerekmektedir.
Uriinlerin tiimi temiz olmali, ideal lezzetinde olmali, yabanci madde bulundurmamali,
kokusu dogal olmalidir.

Uriinlerin ambalajlar1 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

Yiiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan Isletme Kayit/Onay belgesi almig
olmalidir.

Uriinlerin sevkiyati sirasinda gelen trtinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktir.

Siparigler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma
istenilen giin ve saatte Urtnlerin sevkiyatini yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda
iiriin sevkiyati yapilmayacaktir.

Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan drtnler kesinlikle
alinmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2 giin
igerisinde teknik sartnameye uygun olan trtinleri getirecektir.

Uriinler peyderpey alinacaktir.

Beyaz Peynir(Yagh): Pastorize sttten imal edilmis olup 17 kilogramlik temiz, passiz
tenekelerde teslim edilecektir. Yagl beyaz peynirlerde 100 g kuru maddede en az 45 g
sit yagi bulunmasi gerekir. Tenekelerin tizerinde firma ismi, Gretim tarihi bulunacaktir.
Peynirlerin tuz oran1 gida maddeleri tiiziigine uygun olacaktir. Peynirler par¢alanmamig
kaliplart muntazam ve birbirine bitisik duracaktir. Gerekli gorildugu takdirde
peynirlerin _hepsi tuzsuz istenebilir. Peynir tenekeleri agildiginda mantarlagmig
olmayacaktir. Peynirlerin i¢inde agirlagtirict  elastik  herhangi bir madde
bulunmayacaktir. Peynir tenekelerinde bombelesme olmamalidir.

Tereyagi: Agirlikga en az %80, en fazla %90 siit yagi, en fazla %2 oraninda yagsiz siit
kuru maddesi ve en fazla %16 oraninda su igermelidir. Pastorize edilmis, 1 veya 2
kilogramlik, tizerinde yapildigi sttiin adi, yapim tarihi, son kullanma tarihi, pastorize
oldugu belirtilmis olacaktir. Bombajli, sizintili olmamalidir. Uretim yeri, markasi, son
kullanma tarihleri yazili olmalidir. Kendine has renk tat ve kokuda olmalidir. Yabanci
madde ve kiif olmamalidir.
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SUT URUNLERI MIKTARLARI

SIRA NO ISTENEN MALZEME MIKTAR | BIRIM
01 BEYAZ PEYNIR(YAGLI) 170 KG
02 TEREYAGI 200 KG
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