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Asagdida yazili malin/ hizmetin muesseseniz tarafindan tedariki mimkin ise satin

alinmasina / fiyat arastirimasina esas olmak Gzere KDV hari¢ Piyasa satis fiyatlarinizin 3
gun igerisinde bildiriimesini rica ederim.

Fiyat veren miiessesenin adresi
Yetkilinin imzasi

Saghk,wé.. por Dairesi Baskani

N

Sira | Satin Alinacak / Fiyat Arastirilacak Malin Miktar: Birim Toplam Fiyati
No Cinsi ve Nitelikleri Fiyat TL
01 |Dana Kiymalik Lop Et (Taze) 1.100 Kg.
(Not: Teknik Sartname Ektedir)
KDV Hari¢ Toplam
1.1 Teklifler Tiirk Lirasi (TL) cinsinden ve KDV harig olarak verilecektir
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Teklif mektubu ve Teknik Sarthname kase ve imzali olacaktir.

Odeme esnasinda %0,948 oraninda KDV harig tutar tizerinden Damga Vergisi kesilecektir.

Nakliye, hamaliye, iscilik, montaj ve vb. giderler yiikleniciye aittir.

Birden fazla kalemi ihtiva eden alimlarda teklifdeki Mal/Malzemeler kalem bazinda dedgerlendirilecektir.
Teknik sartnameye uygun olmayan ve muayene kabulli yapiimayan mal/hizmetler kabul edilmeyecektir.

Teklif veren firmalar vermis oldugu teklif ile teknik sartnameyi kabul ve taahhiit etmis sayilir.

Uriinler, idaremizce yikleniciye siparig génderildikge peyderpey alinacagindan sézlesmeli olarak alim yapilacaktir.
Yukarida / EKIi listede belirtilen Mal / Hizmeti Firmamiz en geg ......... gun igerisinde temin etmeyi taahhit eder.

imza- Kase

Firmaniz tedarik formuna nasil ulagmigtir:

1-Satin Alma Personeli : |:| 2- Web Sayfasi : I—:, 3- Telefon: [:] 4- Diger : l:I

Adres : Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Bagkanligi Merkez Yemekhane Miidirrligii Dumlupinar Bulvari 07058 Kambils - Konyaalti/ ANTALYA

Telefon : 024231066 17 Faks :0242 227 44 68 e-posta : ymkhsatinalma@akdeniz.edu.tr Form No: 81373803.FR.02 Rev.No: 05




DANA KIYMALIK LOP ET TEKNiK SARTNAMESI

ol U238

Uretici firmalar TSE, TSEK, TS EN ISO 22000-2018 belgelerinden birine sahip
olmalidir ve idareye sunmalidir.

Etler 1. kalite olacaktir.

Tiim tirtinler Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’ne uygun olmalidir.

Malzemelerin getirildigi aracin sogutmali ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

Etlerin i¢ sicaklig1 teslim aninda en az 0 °C, en fazla 4 °C olmalidur.

Etler dana eti olacaktir. Geng hayvan eti (12-24 ay) olacaktir.

Etler kendine has koku ve renkte olacaktir.

Kullanim sirasinda goriilen herhangi bir koku ve renk degisikliginde veya pisirilme
sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucunda kullanilan tiriin miktarim ve olusacak
maddi zararlar yiiklenici firmanin karsilamasi zorunludur.

Uriinlerin ambalajlar1 10 kilogramlik seffaf torbalarda olacak sekilde, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

Etler et tagimaya uygun hijyenik, frigorifik sogutmali araglarla taginmali, arag ig
sicaklig1 teslim aninda en az 0 °C, en fazla 4 °C olmalidir.

Uriinler ile beraber her sevkiyatta ara¢ dezenfeksiyon belgesi ve karkas etler igin kiipe
no bildiren belge getirilecektir.

Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmas tiriiniin net agirlif1 iizerinden yapilacak, briit agirhik
(kutu agirlig1 vb.) dikkate alinmayacaktir.

Uriinlerin sevkiyat: sirasinda gelen tiriinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktir.

Ahsap palet ve ahsap kasa ile {irlin kesinlikle gelmemelidir.

Yiiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan isletme onay/kayit belgesi almis
olmalidir.

Siparisler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma
istenilen giin ve saatte lirlinlerin sevkiyatin1 yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda
iirlin sevkiyat1 yapilmayacaktir.

Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan iiriinler kesinlikle
alimmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2
giin igerisinde teknik sartnameye uygun olan iiriinleri getirecektir.

Etler; dana kiymalik lop et olarak alinacaktir.

Etler veteriner kontroliinden gegirilmis ve belgelendirilmis, damgalanmig olacaktir.

Etlerde kesimden sonra gelismis bozulma, kokusma olmayacaktir.

Etlerin kivamu sert olacak, etler temiz olacaktir. _

Etlerde kemik pargalar1, kikirdak, sinir kesinlikle bulunmamalidir.

Etler, soklanmig, dondurulmus olmayacak; taze olarak teslim edilecektir.

Kiymalik lop etler vakumlu ambalajlarda gelecek; lizerinde firma ismi, iiretim ve son
tiikketim tarihi yazili olacaktir.

Kiymalik lop etler dananin kol, kiirek, kaburga kismindan hazirlanmis olmal, orta
yagh, sinirsiz olmahdir.
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DANA KIYMALIK LOP ET MiKTARLARI

SIRA NO YIiYECEK MALZEMESI MIKTAR | BIRIM

01 DANA KIYMALIK LOP ET 1100 KG
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