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Konu: Fiyat Bildirimi Hk. Tarih: ...... [......1 2025

Asagida yazili malin / hizmetin miesseseniz tarafindan tedariki mimkin ise satin
alinmasina / fiyat arastirimasina esas olmak tzere KDV hari¢ Piyasa satis fiyatlarinizin 3
gun icerisinde bildirilmesini rica ederim.

Fiyat veren miiessesenin adresi
Yetkilinin imzasi

S";La Satin Allnacc:;: éili’lgah:i/tx;?at::ilacak Malin Miktar: Eil;l:t': Toplam Fiyati TL
01 |Dondurulmus Pili¢ Sinitzel 600 KG
02 |Dondurulmus Tavuk Déner 500 KG

(Not: Teknik Sartname Ektedir)

KDV Hari¢ Toplam

1.1 Teklifler Turk Lirasi (TL) cinsinden ve KDV harig olarak verilecektir

1.2 Teklif mektubu ve Teknik Sartname kase ve imzali olacaktir.

1.3 Odeme esnasinda %0,948 oraninda KDV harig tutar tzerinden Damga Vergisi kesilecektir.

1.4 Nakliye, hamaliye, iscilik, montaj ve vb. giderler yukleniciye aittir.

1.5 Birden__fazla _kalemi _ihtiva eden _alimlarda _teklifteki Mal/Malzemeler kalem bazinda
dederlendirilecektir.

1.6 Teknik sartnameye uygun olmayan ve muayene kabulii yapiimayan mal/hizmetler kabul edilmeyecektir.

1.7 Teklif veren firmalar vermis oldugu teklif ile teknik sartnameyi kabul ve taahhit etmis sayilir.

1.8 Urinler, idaremizce ytkleniciye siparis gonderildikge peyderpey alinacagindan sézlesmeli olarak alim
yapllacaktir.

Yukarida / Ekli listede belirtilen Mal / Hizmeti Firmamiz en geg ......... gln igerisinde temin etmeyi taahhtt eder.

Imza- Kase

Firmaniz tedarik formuna nasil ulagmistir:

1-Satin Alma Personeli : [:l 2- Web Sayfasi : l:l 3- Telefon: |:I 4- Diger : I::]

Adres : Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Baskanligi Merkezi Yemekhane Midiirligii Dumlupinar Bulvari 07058 Kampiis Konyaalti / ANTALYA
Talefan - 0242 210 66 17 Fake 0242 227 44 68 e-nosta ‘vmkhsatinalma@akdeniz.edu.tr Form No: 81373803.FR.02 Rev.No: 05



DONDURULMUS KAPLAMALI TAVUK ETI TEKNiK SARTNAMESI

e Uriinler 1. kalite olacaktr.

e Tium trtnler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

e Malzemelerin getirildigi aracin sogutmali ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

e Arag dezenfeksiyon belgesi trtinlerle birlikte getirilmelidir.

e Uriinler teknige uygun olarak doldurulmus ambalajlar iginde, tizerleri kapali olmali ve
ambalajlarda kontrol igareti, tretim ve son kullanma tarihleri bulunmalidir. Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

e Urtinlerin sevkiyati frigorifik araglarla saglanacaktir ve teslimat aninda arag sicakligs
-12°C ile -18°C araliginda olacaktir.

e Uriinlerin sevkiyati sirasinda gelen iiriinlerin depolara yatay ve dikey yerlestirilmesi
firma personelleri tarafindan yapilacaktir.

e Ahgsap palet ve ahgap kasa ile Griin kesinlikle gelmemelidir.

e Yiklenici firma Tarim ve Orman Bakanligindan Isletme Kayit/Onay belgesi almis
olmalidr.

e Kullanim sirasinda gorilen herhangi bir koku ve renk degisikliginde veya pisirilme
sirasinda gortlebilecek bozukluk sonucunda kullanilan Griin miktarini ve olusacak
maddi zararlar1 yiiklenici firmanin karsilamasi zorunludur.

e Siparigler yiiklenici firmaya telefon, e-mail ya da faks yoluyla bildirilecek; firma
istenilen giin ve saatte trtnlerin sevkiyatim yapacaktir. 12:00-14:00 saatleri arasinda
iiriin sevkiyati yapilmayacaktir.

e Bu teknik sartnamede belirtilen kriterlere uygun olmayan triinler kesinlikle
alinmayacaktir, iade durumlarinda yiiklenici firma kurum istedigi takdirde en geg 2
guin igerisinde teknik sartnameye uygun olan triinleri getirecektir.

e Urlnler peyderpey alinacaktir.

1.Tavuklar; tavuk doner, kaplamali tirtnler; sinitzel, olarak satin alinacaktir. Kaplamah
iiriinler yari pismis olacaktir. Ortalama agirhk; sinitzel 100£10 g olacaktir. Uriinlerin
tiimii dondurulmus olarak alimacaktir. :

2.Tavuk i¢inde kursak, ciger vb. sakatat bulunmamalidir.

3.Uriinler teknige uygun olarak dondurulmug ambalajlar i¢inde, tizerleri kapali olmali ve

ambalajlarda kontrol igareti, Gretim ve son kullanma tarihleri bulunmalidir. Tiiy diplerinde

tam veya yari belirgin kan lekeleri olmamaldir. Uriinlerde leke, toz, toprak vb. madde

olmayacaktir.

4.Tavuk doner yag oram kiitlece en ¢cok %15, tuz orami1 %?2’dir. Doner yar1 pismis ve

derisiz olacaktir.

5.Urtinlerde koku, renk degisikligi olmamalidir.

6.Urtinlerin sicaklig1 teslim aninda en fazla -12°C olmalidir.

7.Insan sagligini etkileyen tavuk vebasi riski tasimayan ileri teknoloji tiretim tesisleri iiriini

olmalidir.
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DONDURULMUS KAPLAMALI TAVUK ETi MIKTARLARI

SIRA NO YIYECEK MALZEMESI MIKTAR | BIRIM
01 DONDURULMUS PILIC SINITZEL 600 KG
02 DONDURULMUS TAVUK DONER 500 KG
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