T.C. Akdeniz Universitesi
Manavgat Meslek Yiiksekokulu
Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri Boliimii
Ascilik Programi
Ders icerikleri

| 1.SINIF GUZ |

| Ders Kodu : MYO 103 | Ders Adi : ilk Yardim | T+U:140 | Kredi:1 | Akts:1 |
Dersin Icerigi : _

*Temel Ilkyardim Bilgileri *Hasta/Yarall ve olay yeri dederlendirme *Temel Yasam Destedi *Kanamalarda Ilkyardim *Yanik, sicak carpmasi ve donmalarda
ilkyardim *Kirik, gikik ve burkulmalarda ilkyardim *Biling bozukluklarinda ilkyardim *Zehirlenmelerde ilkyardim *Hayvan isiriklarinda ilkyardim *Goz, kulak ve
buruna yabanci *cisim kagmasinda ilkyardim *Bogulmalarda ilkyardim *Hasta/yarali tasima tekniklerisi

| Ders Kodu : MASG 111 | Ders Adi : Deniz Uriinleri I | T+U:2+1 | Kredi:3 | Akts:3
Dersin Icerigi : ) _
Bu derste islenen baslica konular sunlardir; Girig, Turkiye ve Diinya Balikgiigina Genel Bir Bakig, Balikgilik Uretimi ve Balikgilik Istatistikleri, Denizlerimizin Tanitimi,
Ticari Oneme Sahip Su Uriinleri, Balikgilik Filosu, Balikgilik Av Araglari ve Yontemlerinin Siniflandinimasi, Diinya da ve Tiirkiye de Yetistiriciligin Durumu,
Isletmelerde Yetistiricilik Yontemleri, Su Urlinleri ve Cevre, Yetistiricilikte Siniflandirma, Yetistiricilikte Yer Segimi, Yetistiricilikte Tr Segimi, Yetistiricilikte Sektorel
Yapi ve Yetistirciligin Gelecegi konularidir.

Ders Kodu : MASC 110 Ders Adi : Mesleki Matematik T+U: 240 Kredi:3 | Akts:3
Dersin icerigi :
Analitik ve nimerik gdziimleri mesleki diizeyde 6rneklendirerek yapma ve sayi kavramindan baglayarak, sayilarin genel diizeyde kullanimi hakkinda bilgi edinmeye
yonelik bir ders olacaktir.

Ders Kodu : TDB 101 Ders Adi : Tirk Dili I T+U : 240 Kredi:2 | Akts:2
Dersin Icerigi :
Tirkgenin tarihi ve temel kurallari, 6rnek edebi ve bilimsel metinlerin okunmasi.

Ders Kodu : YBD 123 Ders Adi : Aimanca I T+U : 2+0 Kredi:4 | Akts:4
Dersin Icerigi :
Almanca harflerinin ve alfabesinin 6grenilerek, ginliik dilde kullanimini saglamak, basit ve dogrudan kaliplar kullanilarak bilgi aligverisinde bulunabilmek, kendini
rutin konularla ilgili ifade edebilmek

Ders Kodu : YBD 121 Ders Adi : Ingilizce I T+U : 2+0 Kredi: 4 | Akts: 4
Dersin Icerigi : _
Bu ders temel diizeyde Ingilizce dilbilgisi ile birlikte okuma- anlama, yazma, dinleme-anlama ve konusma becerilerinin 6gretimini igerir.

| Ders Kodu : TDB 115 | Ders Adi : Akademik Tiirkge I | T+U:2+0 [ Kredi:2 | Akts:?2
Dersin icerigi :

Dilin tamimi; Tiirkge ve diinya dilleri; akademik dil kavrami; akademik Tiirkge; akademik dile duyulan ihtiyag; Tiirk dilinin fonetik, morfolojik, semantik, sdz
dizimsel nitelikleri; bilimsel arastirmalarda veri temini, kullanimi ve aktarimi; akademik metin tasarlama, okuma ve yazma calismalari.
| Ders Kodu : MASG 101 | Ders Adi : Beslenme ilkeleri | T+U:2+0 | Kredi:3 | Akts:3
Dersin Icerigi :

Cesitli beslenme sekilleri arasindaki farkliliklar, bireyin giinliik enerji ihtiyacini hesap etme, besin 6gelerinin incelenmesi ve yiyecek icecek isletmelerinde Uretilen
yemeklerin kalorilerini hesaplayabilme
| Ders Kodu : ENF 102 | Ders Adi : Bilgi ve iletisim Teknolojisi | T+U:3+1 | Kredi:4 | Akts:4 |
Dersin igerigi : ) )

Temel Bilgiler / Windows Isletim Sistemi / Kelime Isleme / Veri Tabani Kullanma / Sunum Hazirlama / Cizelge Uygulamalari / Bilgi Adlari Kullanma: E-Posta, www

| Ders Kodu : ATA 101 | Ders Adi : Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I | T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:2 |
Dersin Icerigi :

Temel Kavramlar, Osmanli Devleti Ve Osmanli’da Yenilesme Hareketleri Osmanl Devleti'nin Gerileme Nedenleri, Geng Osmanlilar, Mesrutiyet, ittihat Ve Terakki
Mesrutiyet Donemi, Trablusgarp Ve Balkan Savasi, I. Diinya Savasi: Savasin Sebepleri, Osmanli Devleti'nin Savastigi Cepheler, Gizli Antlasmalar, Savasin Sonuglari,
Mondros Miitarekesi Ve Osmanli Devletinin Paylasiimasi, Milli Miicadele: Hazirlik Donemi, Cemiyetler, Kuvay—i Milliye, Kongreler: Bolgesel Kongreler, Erzurum
Kongresi, Sivas Kongresi Son Osmanli Mebusan Meclisi Ve Misak-1 Milli, TBMM'nin Aglimasi Ve Yeni Tirk Devletinin Olusumu, Milli Miicadelede Cepheler: Dogu,
Guiney Ve Bati Cepheleri, Mudanya Mitarekesi Ve Lozan Antlagmasi

| Ders Kodu : MASC 103 | Ders Adi : Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Girig | T+U:2+0 [ Kredi:2 | Akts:2 |
Dersin icerigi :

Bu ders kapsaminda mutfagin tarihi, mutfak organizasyonu, mutfagin bolimleri, gastronomi kavraminin tanimi, gastronomi ve turizm iliskisi, gastronomi turizmi,
yavas yemek, flizyon mutfak ve molekiler gastronomi kavramlarina deginilecektir.

| Ders Kodu : MASC 109 | Ders Adi : Gida Hijyeni ve Sanitasyon | T+U:2+0 [ Kredi:3 | Akts:3 |
Dersin icerigi :

Hijyen ve sanitasyon uygulamalari, gida giivenligi

| Ders Kodu : MASC 107 | Ders Adi : Yiyecek Hazirlama Teknikleri I | T+U:3+1 [ Kredi:6 | Akts:6 |
Dersin icerigi :
Mutfadin yapisi, 6zellikleri, dograma teknikleri, pisirme teknikleri fond gorba sos hazirlama asamalarini bilme ve uygulamasi.




| Ders Kodu : MASC 105 | Ders Adi : Yiyecek Icecek Servisi ve Uygulamalari | T+U:2+1 | Kredi:4 | Akts:4 |
Dersin icerigi :

Bu derste yiyecek icecek departmaninin organizasyon yapisi, is tanimlari, personelin 6zellikleri, servis departmaninda kullanilan malzemeler, servis bilgisi, alkollii ve
alkolstiz icecekler ve servisleri, konuklarla iletisim ve sikdyet yonetiminin izerinde durulmustur.

| 1.SINIF BAHAR |
| Ders Kodu : MTOI 101 | Ders Adi : Genel Turizm T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:2 |
Dersin icerigi :

Turizm ve turist kavrami, turizm gesitleri, turizm araz ve talebi, turizm sektdriiniin &zellikleri, sorunlari ve gelecege yonelik edilimlerini kapsamaktadir.

Ders Kodu : MYO 102 Ders Adi : CEVRE KORUMA T+U: 1+0 | Kredi : 1 Akts : 1
Dersin Icerigi : _ _ _
Birinci mod(il olan “Cevre ve Insan Saghgi 1” modiilinde gevre yonetmelik bilgisi, risk analizi konular anlatiimaktadir. Ikinci modiil olan “Cevre ve Insan Sagligi 2"
moddiliinde atik yonetimi, dogal kaynaklar, koruma énlemleri kapsaminda uluslararasi saglik ve glivenlik ikazlari, isci saghdi ve is glivenligi yonetmeligi, cevre
koruma onlemleri, kisisel korunma 6nlemleri konulari konularini anlatiimaktadir.

Ders Kodu : MASC 202 Ders Adi : Kalite Yonetim Sistemleri T+U : 240 | Kredi:3 | Akts:3
Dersin Icerigi :
Kalite kavrami ve kalite yonetim sistemleri

Ders Kodu : MASC 215 Ders Adi : Menii Planlama T+U: 240 Kredi:3 | Akts:3
Dersin Icerigi :
Bu ders kapsaminda 6grenciler ment kavrami ve tarihi, meni planlama, meni gesitleri, men( fiyatlandirma, meni analizi, mentide pazarlama ve degerlendirmeyi
o6grenmektedir.
| Ders Kodu : YBD 122 | Ders Adi : ingilizce II | T+U:2+0 | Kredi:4 | Akts:4 |
Dersin icerigi : _
Bu ders temel diizeyde Ingilizce dilbilgisi ile birlikte okuma- anlama, yazma, dinleme-anlama ve konusma becerilerinin 6gretimini icerir.

| Ders Kodu : YBD 124 | DersAdi : Almanca II | T+U:2+0 [ Kredi:4 | Akts:4
Dersin Icerigi :
Bu derste iletisimsel 6grenme metodu ve haftalik ders programi gercevesinde 6grencilere Aimanca dinleme, konusma, okuma, yazma becerileri kazandirilir.

| Ders Kodu : TDB 102 | Ders Adi : Tiirk Dili II | T+U:2+0 [ Kredi:2 | Akts:2
Dersin icerigi :
Tirkcedeki tiimce yapilar ve bu yapilarla gelisen uygulayimlardan érnekler, anlama-anlatim uygulamalari, yaz tiirlerinin genel ézellikleri.

| Ders Kodu : TDB 116 | Ders Adi : Akademik Tiirkge II | T+U:2+0 [ Kredi:2 | Akts:?2
Dersin icerigi :

Dilin tamimi; Tiirkge ve diinya dilleri; akademik dil kavrami; akademik Tiirkge; akademik dile duyulan ihtiyag; Tiirk dilinin fonetik, morfolojik, semantik, sdz
dizimsel nitelikleri; bilimsel aragtirmalarda veri temini, kullanimi ve aktarimi; akademik metin tasarlama, okuma ve yazma calismalari.
| Ders Kodu : MASC 113 | Ders Adi : Deniz Uriinleri I | T+U:2+1 | Kredi:3 | Akts:3 |
Dersin Icerigi :

Taze ve islenmis deniz Uriinlerinin gesitlerinin ve ozelliklerinin 6grenilmesi ve mutfakla kullanimi

| Ders Kodu : MASG 115 | Ders Adi : Yiyecek icecek Maliyet Kontroli | T+U:2+0 | Kredi:3 | Akts:3 |
Dersin Icerigi :

Konaklama isletmelerinde yiyecek ve igecek maliyet kavrami, satin alma, teslim alma, depolama ve dagitim, tretim ve gelir kontrold, yiyecek ve igecek kontrol
yontemleri, maliyet ve satiglarin analiziyle ilgili bilgileri icermektedir.

| Ders Kodu : ATA 102 | Ders Adi : Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi II | T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:2 |
Dersin icerigi :

Siyasi Inkilaplar: Saltanatin Kaldirimasi, Cumhuriyetin ilani, Halifeligin Kaldirimasi, Anayasal Hareketler, Cok Partili Hayata Gegis Denemeleri, Hukuk Alaninda
Yapilan inkilaplar Ve Yeni Hukuk Diizeni, E§itim Ve Kiiltiir Alaninda Yapilan inkilaplar, Sosyal Alanda Yapilan inkilaplar, Ekonomik Alanda Yapilan inkilaplar,
Atatlirk Donemi Ttrk Dig Politikasi (1923-1938) ,Atatlirk ilkeleri: Cumhuriyetgilik, Milliyetgilik, Halkgilik, Devletgilik, Laiklik, inkilapgilik, Biitiinleyici ilkeler, Atatiirk
Sonrasi Tirkiye (I Ve Dig Siyasi Gelismeler)

| Ders Kodu : MASC 112 | Ders Adi : Yiyecek Hazilama Teknikleri II | T+U:3+1 | Kredi:6 | Akts:6 |
Dersin Icerigi :

Mutfak bélimlerinin tanitiimasi, klasiklesmis kahvalti gesitleri hazirlamak, soguk ve sicak mutfakta uretilen Griinleri hazirlamak ve hazirlanan Griinlerin
sunumlarinda dikkat edilmesi gerekenleri 6grenir.

| Ders Kodu : MASC 118 | Ders Adi : Gikolata Isleme Teknikleri | T+U:3+1 | Kredi:4 | Akts:4 |
Dersin Icerigi :
Cikolata gesitleri, Cikolata isleme, gikolata temperleme, cikolata isleme, dolgulu dolgusuz gikolata hazirlayabilme,

| Ders Kodu : MASC 124 | Ders Adi : Ekmek Hazirlama Teknikleri | T+U:3+1 | Kredi:4 | Akts:4 |
Dersin Icerigi :
Ekmek tarihgesi, tlirevleri, yapim asamalari ve gesitlendirme, gesitli ekmekler hazirlama yeterliklerini kazandirmak.

| Ders Kodu : MASC 116 | Ders Adi : Yiyecek icecek Otomasyon Sistemleri | T+U:3+1 | Kredi:4 | Akts:4 |
Dersin Icerigi :

Yiyecek-Igecek otomasyon programinin galistirilmasi, temel ayarlar, stok mallarinin yénetimi, standart regetelerin olusturulmasi ve yonetimi gibi konularin tizerinde
durulmustur.




| Ders Kodu : MASC 117 Ders Adi : Molekiiler Gastronomi T+U:3+1 | Kredi:4 | Akts:4

Dersin icerigi :
Molekiiler gastronomi tarihi, temel prensipleri, kullanilan alet ve ekipmanlar, yiyecek ve icecek uygulamalari, gelecekteki gelismeler ve egilimler

| 2.SINIF GUz

| Ders Kodu : MASG 217 | Ders Adi : Mesleki Ingilizce I | T+U:2+0 [ Kredi:4 | Akts:4

Dersin icerigi :
Okuma pargalar ve ilgili okuma ve kelime galismalari, dinlemek igin diyaloglar, e-mail, rapor, telefon iletisimi 6rnek ve kaliplari

| Ders Kodu : MASC 216 | Ders Adi : Sarap Servisi | T+U:2+0 | Kredi:3 | Akts:3

Dersin Icerigi :
Sarap biliminin tanimi ve tarihgesi, sarabin yapim agsamalari, saklama ve tadim kosullari, sarabin yillandiriimasi, Tiirk ve Diinya saraplari ve bélgelerine gére
yetistirilen Gztimler ve badailik ve sarap servisine iliskin kurallar hakkinda bilgiler verilmektedir.

| Ders Kodu : MASC 218 | Ders Adi : Mesleki Aimanca I | T+U:2+0 [ Kredi:4 | Akts:4

Dersin icerigi :

Bu derste iletisimsel 6grenme metodu ve haftalik ders programi gercevesinde 6grencilere Almanca temel dinleme, konusma, okuma, yazma becerileri kazandirilir.

Ders Almanca I ve Almanca II derslerinin devami niteligindedir.

| Ders Kodu : MASC 230 | Ders Adi_: Gastronomi ve Medya | T+U:2+0 [ Kredi:3 | Akts:3

Dersin icerigi : )
Gastronomide Medyanin Yeri ve Onemi

| Ders Kodu : MASC 223 | Ders Adi : Pastacilik Teknikleri | T+U:3+1 | Kredi:4 ]| Akts:4

Dersin icerigi :
Gesitli hamur tekniklerini kullanarak gesitli pastane trtnlerini hazirlama yeterliklerini kazandirmak.

| Ders Kodu : MASG 206 | Ders Adi : Tiirk Mutfak Kiltiirli I | T+U:3+0 | Kredi:3 | Akts:3

Dersin icerigi :
Orta Asya Turk mutfak kiltiirti, Selguklu ve Anadolu Selguklu dénemi Tiirk mutfak kdiltiirli, Osmanh Donemi mutfak kiiltliri, saray ve halk mutfaklari

| Ders Kodu : MASC 201 | Ders Adi : Sojuk Mutfak | T+U:3+1 | Kredi:4 ]| Akts:4

Dersin icerigi :
Salata ve salata soslari, ordévr, meze ve sandvigler, zeytinyagli yemekler, biife ve tabak dekorlari gibi konulara deginilecektir.

| Ders Kodu : MASC 208 | Ders Adi : Diinya Mutfak Kiiltirleri I | T+U:3+0 | Kredi:3 | Akts:3

Dersin Icerigi :
Bu ders Italya ve Fransa basta olmak lizere tim kitalardaki tilkelerin mutfak kiiltlrlerini kapsamaktadir.

| Ders Kodu : MASC 211 | Ders Adi : Pisirme Teknikleri I T+U:3+1 | Kredi:6 | Akts:6

Dersin icerigi :
Etler, kofteler, su riinlerini tanima ve pisirme tekniklerini uygulama,

| Ders Kodu : MASG 209 | Ders Adi : Gida Isleme ve Muhafaza Teknikleri | T+U:2+0 | Kredi:3 | Akts:3

Dersin Icerigi : ) .

Gidalarin Bilesimleri ve Beslenme Fizyolojisi Acisindan Onemleri / Gida Islemede Kalite ve Etkili Faktorler / Su Aktivitesi / Gida Muhafaza Yontemleri / Gidalarin
Fiziksel Ozellikleri / Gida Islemede Reolojik Ozellikler ve Onemleri / Pastdrizasyon ve Sterilizasyon / Konserve Teknolojisi / Meyve Suyu Uretim Teknolojisi /
Konsantre Uretim Teknikleri / Gidalarin Ambalajlanmasi

| 2.SINIF BAHAR

| Ders Kodu : MASC 226 | Ders Adi : Diinya Mutfak Kiiltirleri II | T+U:3+1 [ Kredi:4 | Akts:4

Dersin icerigi : _
Diinya mutfak kdiltiirleri, Italyan, Fransiz, Uzakdogu, Avrupa Ulkelerinin mutfak kdltirleri

| Ders Kodu : MASC 225 | Ders Adi : Tiirk Mutfak Kiltiirii 1T | T+U:2+2 [ Kredi:4 | Akts:4

Dersin icerigi :
Orta Anadolu Mutfagi, Karadeniz Bolgesi Mutfagdi, Akdeniz Bolgesi Mutfagi, Ege Mutfagi, Dogu Anadolu Bolgesi Mutfagi, Giiney Dogu Anadolu Bélgesi Mutfagi

| Ders Kodu : MASC 227 | Ders Adi : Yiyecek Icecek Fotografgiligi | T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:2

Dersin icerigi :

Gorsel, yazili, sosyal medya alaninda ve sanatsal uygulamalarin yer alacadi calisma alanlarinda uzmanlik saglamak Gzere ihtiyag duyulacak teknik bilgiler ve
uygulamada yer alan érnekler hakkinda bilgilerden olusacaktir. Ogrenciler yemek ve gida endistrisinde pazarlama ve iletisim alani basta olmak iizere bigim, doku,
denge, renk, hareket, biitiinlik gibi temel tasarim kavramlari ve tasarimi hakkinda bilgi sahibi olacaklardir.

Ders Kodu : MSSI 247 Ders Adi : Girisimcilik T+U: 240 Kredi : 2 Akts : 2

Dersin icerigi :

Girisimciligin temel kavramlari, girisimcilik tirleri, kiiltir ve demografik unsurlarin girisimcilige etkisi, ulusal ve uluslararasi girisimcilik, Turkiye'de girisimcilik, basarili

girisimcilik dykadileri ile ilgili konular kapsamaktadir.




| Ders Kodu : MASC206 | Ders Adi : Bitirme Projesi T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:

Dersin icerigi :
Ascilik Programi ve Meslek Yiiksek Okulu tarafindan onaylanmig konu gergevesinde Arastirma ve Proje yazimi

| Ders Kodu : MASG 221 | Ders Adi : Isci Sagligi ve Is Giivenligi | T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:

Dersin icerigi :
Konaklama ve yiyecek icecek isletmelerinde calisan bireylerin basina gelebilecek her tiirlii saglk sorunu, kaza, yaralanma ve calisirken dikkat etmesi gereken
hususlar hakkinda bilgi verilecektir.

| Ders Kodu : MASG 212 | Ders Adi : Pisirme Teknikleri II | T+U:3+1 | Kredi:6 | Akts:

Dersin icerigi :
Kahvaltilik yiyecekler, Snack mutfak uygulamalari, soguk ve sicak atistirmaliklar, alacarte ve set menii uygulamalari,

| Ders Kodu : MASG 114 | Ders Adi : Isletme Yénetimi | T+U:2+0 | Kredi:2 | Akts:

Dersin igerigi :
Isletmecilik kavrami, isletmenin diger bilim dallanyla iliskisi, isletmede izlenen amaclar, isletme ilkeleri, isletmelerin kurulus calismalari ve kurulus yeri segimi,
girisimcilik, isletmenin temel sorumluluklar ve isletmenin temel ve destekleyici fonksiyonlarina deginilmektedir.

| Ders Kodu : MASG 213 | Ders Adi : Yaratici Mutfak Uygulamalari | T+U:3+1 | Kredi:4 | Akts:

Dersin icerigi :
Geleneksel yiyecek hazirlamanin yani sira ziyafet ve alacarte meniilerin olusturulmasi hazirlanmasi sunulmasi ve gelistirilmesi igin yapilan uygulamalardir.

| Ders Kodu : MASC 220 | Ders Adi : Mesleki Aimanca II | T+U:2+0 | Kredi:4 | Akts:

4

Dersin icerigi :

Bu derste iletisimsel 6grenme metodu ve haftalik ders programi gergevesinde 6grencilere Aimanca temel dinleme, konusma, okuma, yazma becerileri kazandirilir.

Ders Mesleki Almanca I dersinin devami niteligindedir.

| Ders Kodu : MASC 219 | Ders Adi : Mesleki ingilizce IT | T+U:2+0 | Kredi:4 | Akts:

4

Dersin icerigi :
Okuma pargalari ve ilgili okuma ve kelime galismalari, dinlemek icin diyaloglar, e-mail, rapor, telefon iletisimi 6rnek ve kaliplari




