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Miihendislik nedir?

ANTALYA

Temel matematik ve fen bilimlerini kullanarak, karmasik bir sistemi, siireci, cihazi veya irini gergekgi
kisitlar ve kosullar altinda, belirli gereksinimleri karsilayacak sekilde ftasarlama ve bu amagla modern
tasarim yontemlerini uygulama becerisine sahip olmaktir.

Mihendislik yaklagimi

Mihendislik yaklasimi, mihendislik fasarim yéntemi olarak isimlendirilir ve 7 adimdan olusur:

* Problemin tanimi,

« Gerekli bilginin derlenmesi,

« Cozimler icin arastirma,

 Disunceden oncdl tasarimlara gegis,

« Cozlmlerin degerlendirilmesi ve uygun ¢oziimiin segimi,

* Raporlarin, planlarin ve isterlerin hazirlanmasi,

« Tasarimin uygulanmasi.
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Béliimiimiizde Gida Kimyasi, Temel Islemeler, Gida Mikrobiyolojisi, Hububat Teknolojisi, Siit
Teknolojisi, Meyve ve Sebze Teknolojisi, Et Teknolojisi, Yag Teknolojisi, Fermente Uriinler
Teknolojisi, Mesrubat Teknolojisi, Biyoteknoloji, Gida Ambalaj Teknolojisi, Hijyen ve Sanitasyon,
Kalite Yénetim Sistemleri, Gida Katki Maddeleri ve Fonksiyonel Gidalar alanlarinda ileri seviyede

akademik ve teknolojik ¢calismalar yiritmektedir.




GIDA MUHENDISLIGTI BOLUMU

VIZYONUMUZ

Deneyimli kadrosu ile katilimci, ¢agdas, teorik ve pratik bilgilerle donatilmis nitelikli, sorunlari
analitik digslince ile analiz ederek en dogru ve en ekonomik ¢o6zimleri lretebilen, gida
hammaddelerinin besleyici degerini ve kalitesini koruyarak giincel teknolojilerle isleyen, gida
mevzuati ve uygulamalarini bilen, kendisini sirekli gelistiren ve arastiran, bélge ve ilke
ekonomisine katki saglayabilecek gida sanayinin gelismesine yonelik projeler hazirlayan, girigimci
ruha sahip, gida ve beslenme konularinda toplumu degisik yontemlerle bilgilendirmek suretiyle
saglikli nesillerin yetismesine katkida bulunan, gida analizleri ile yeni gida isleme teknik ve
metotlarinin gelistiriimesini hedef alan, bilimsel arastirmalar yaparak, sonuglarini ¢esitli
platformlarda tartigsabilen, mesleki etik ilkelere bagli Gida Mihendisleri yetistirmekfir.




Bolimimizin EGITIM amac:
e (Gidalarin retiminden tiiketimine kadar gegen siiregte toplumun sagligr ve refahi igin gida glvenligi ile
ilgili risk analizi yaparak ¢6zim onerilerinde bulunan,

e Meslek tanimi kapsaminda kamu/6zel kurum ve kuruluslarinda galisan, mevzuata uygun olarak gidalarin
kalite kontrolini saglamaya yonelik teorik ve pratik ¢alismalar yapan, uygulayan ve degerlendiren,

e (ida islemede ortaya gikan teknik problemleri mihendislik yaklagimiyla ¢ézen,

e Gidalarin duyusal, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerini bilen, analizlerini yapan ve sonuglarini
degerlendiren; gerektiginde ftiketicilerin ve ulkemizin gida ihtiyacinin karsilanmasinda yeni drin
gelistirme ¢alismalari planlayan ve uygulayan,

e Alaninda gelistirilmis ve gelismekte olan teknolojileri takip eden, yapacagi uygulamalarda uygun araglari
secen ve kullanan, bu baglamda meslek igi egitimlerle kendisini siirekli gelistiren mihendisler

yetigtirmektir.



PROGRAM CIKTILARI

Bélimimizden mezun olan 6grencilerimizde éngérilen yetkinlikler asagidaki sekilde siralanabilir:

* Tirevsel denklemleri de igerecek bigimde matematik, fen bilimleri (fizik, organik kimya,
fizikokimya, biyolojik bilimler) ve kendi alanlarindaki kuramsal ve uygulamal bilgileri mihendislik
¢oziimleri icin beraber kullanabilme becerisi,

* Kinetik, malzeme, 1si ve kiitle transferi, bilisim sistemleri, siire¢ denetim konular: ve gida isleme
sistemleri konularinda yeterli olma,

 Gida mihendisligi ile ilgili karmasik problemleri saptama, fanimlama, formiile etme, ¢6zme ve bu
amagla uygun analitik yontemler ve modelleme tekniklerini segme ve uygulama becerisi,

 Gida mihendisligi ile ilgili karmasik bir sistemi, sistem bilesenini ya da siireci gergekgi kisitlar
altinda, analiz etme ve istenen gereksinimleri karsilamak iizere tasarlama/modifiye etme ve bu
dogrultuda modern tasarim yontemlerini uygulama becer:isi.



PROGRAM CIKTILARI

Bélimimizden mezun olan 6grencilerimizde éngérilen yetkinlikler asagidaki sekilde siralanabilir:

* Gida mihendisligi uygulamalar: igin gerekli olan modern teknik ve araglari se¢me ve bu
dogrultuda bilisim teknolojilerini etkin bir sekilde kullanma becerisi,

* Gida miihendisligi problemlerinin incelenmesi igin deney tasarlama, deney yapma, veri toplama,
sonuglari analiz etme ve yorumlama becer:isi,

* Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli fakimlarda etkin olarak ¢alisma becerisi.




GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
ANABILIM DALLARI

»Gida Teknolojisi




ARASTIRMA VE EGITIM ALANLARI

* Gida Kimyasi * Meyve ve Sebze Teknolojisi
* Gida Mikrobiyolojisi * Mesrubat Teknolojisi

« Temel Islemler * Ambalaj Teknolojisi

* Hububat Teknolojisi * Biyoteknoloji

e Sut Teknolojisi * Gida Katki Maddeleri

* Et Teknolojisi




LISANS EGITIMI

B6limimiz 1989 yilinda Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi igerisinde Prof. Dr. Hasan YAYGIN
tarafindan Gida Bilimi ve Teknolojisi Bolimi ismiyle kurulmustur. Bolimde 1993-1994 ders yilinda
ylksek lisans, 1994-1995 ders yilinda da doktora programi agilmistir. 1997-1998 ders yilinda 20
ogrenci ile ilk kez lisans egitimine baglayan balimin ismi 1998 yilinda Gida Mihendisligi Balimd
olarak degistirilmigtir. 2001 yilinda Ziraat Fakiltesi biinyesinde ilk mezunlarini veren bolimimiiz,
2009 yilinda Akdeniz Universitesi Miithendislik Fakiiltesi biinyesine aktarilmigtir.
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Prof. Dr. Muharrem CERTEL Prof. Dr. Feramuz OZDEMIR Prof. Dr. Mustafa KARHAN Prof. Dr. Mehmet INAN Prof. Dr. Ayhan TOPUZ Prof. Dr. Ahmet KUCUKCETIN
Telefon: 0 242 310 2427 Telefon: 0 242 310 2434 Telefon: 0 242 310 2425 Telefon: 0 247 310 2418 Telefon: 0 242 310 2447 Telefon: 0 242 3106568
E-posta: certel@akdeniz.edu.tr E-posta: feramuz(@akdeniz.edutr E-posta: mkarhan@akdeniz.edutr  E-posta: minan@akdeniz.edu.tr E-posta: atopuz{@akdeniz.edu.tr E-posta: kucukcetin@akdeniz.edu.t

Prof. Dr. Mustafa ERBAS Prof. Dr. Mustafa Kemal USLU  Prof. Dr. Irfan TURHAN Doc. Dr. Barcin KARAKAS BUDAK 206 D Muammer DEMIR Doc. Dr. Elif AYKIN DINCER

Telefon: 0242 310 6575 Telefon: 0 242 310 2458 Telefon: 0 242 3106573 Talsfon: 0 242 3106516 Telefon: 0 242 310 6541 Telefon: 0 242 227 6400 Dahili: 4345

E-posta: erbas(@akdeniz.edutr E-posta: mkuslu@akdeniz.edu.tr E-posta: iturhan@akdeniz.ed E-posta: barcink@akdeniz.edu.tr E-posta: mdemir(@akdeniz.edutr E-posta: elifaykin@akdeniz.edu.tr



AKADEMIK PERSONEL KADROSU

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet TORUN Dr. Ogr. Uyesi Firuze ERGIN Dr. Ogr. Uyesi Reha Onur AZIZOGLU Ars. Gor. Fatma ERSOZ (OYP) Ars. Gdr. Ceren MUTLU (OYP)
Telefon: 0 262 3104316 Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 4344 Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 6321 Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 2591  Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 4317
E-posta: torun(@akdeniz.edu tr E-posta: fergin@akdeniz.edu.tr E-posta: roazizoglu(@akdeniz.edu.tr E-posta: fatmaersoz@akdeniz.edutr  E-posta: cerenmutlu@akdeniz.edu.tr

Ars. Gor. Gircd Aybige CAKMAK

Ars. Gor. Hatice Kdbra KIZILAY

Ars. Gor. Yunus Emre KISAC

Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 4317  Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 4334 Telefon: 0 242 227 4400 Dahili: 2591

E-posta: kizilaykubra(@akdeniz.edu.tr E-posta: aybigecakmak(@akdeniz.edu.tr
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E-posta: yekisac@akdeniz.edu.tr



OGRENCI DEGISIM PROGRAMLARTI

Erasmus+

: : > Klaipedos Valstybine Kolegija (Litvanya)
> I\’Ac/mps’rwowa IWYSSIZG Szkola Wschodnioeurope jska > Latvijas Lauksaimniecibas Universitate (Letonya)
> Fri ZZ(.""XSA'I"( ogny% : taet Erl » Uniwersytet Przyrodniczy W Lublinie (Polonya)
riedrich-Alexander-Universitaet triangen » Panstwowa Wyzsza Szkola Wschodnioeuropejska W
Nuernberg (Almanya) . Przemyslu (Polonya)
; .Lr{z'c\;\enrijd IDEdCGST,'rl.IG ) ILjf_] qu:cra (()]icsga?ya) » Universitatea Dunarea De Jos Din Galati (Romanya)
gical tducational tnstitute €loponnese 5. Universitatea De Stiinte Agricole Si Medicina

(Yunanistan)

> Budapesti Corvinus Egyetem (Macaristan)

> Universita Degli Studi Di Napoli Federico Ii.
(Italya)

> Aleksandro Stulginskio Universitetas (Litvanya)

Veterinara Ion Ionescu De La Brad Din Iasi
(Romanya)

» Universitatea De Stiinte Agricole Si Medicina
Veterinara A Banatului Din Timisoara (Romanya)

| | » Universitatea Politehnica Timisoara (Romanya)

m » Savonia-Ammattikorkeakoulu Oy (Finlandiya)
L http://uio.akdeniz.edu.tr/erasmus-programi/



http://uio.akdeniz.edu.tr/erasmus-programi/
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» 70'den fazla devlet (iniversitesi »40 'dan fazla ilke ile &grenci

ile ogrenci degisimine

iliskin degisimine iliskin anlasma

anlasma bulunmaktadir. bulunmaktadir.
http://uio.akdeniz.edu.tr/farabi- http://uio.akdeniz.edu.tr/meviana-
degisim-programi/ degisim-programi/



http://uio.akdeniz.edu.tr/farabi-degisim-programi/
http://uio.akdeniz.edu.tr/mevlana-degisim-programi/

DERSLER

* Bolumimuzde 6grenciler,

>1lk 2 yil 6grenciler temel miihendislik dersleri, gida bilimi, kimyasi ve teknoloji
alanlarinda kuramsal dersler ve temel gida laboratuvar egitiminin verildigi deneysel
dersleri almaktadir.

»3.ve 4. yillarda ise gidalarda temel islemler, ayrintili gida laboratuvar uygulamalari ve
secmeli dersler ile 6grencilere ilgi duyduklari Gida Mihendisligi alanlarinda
uzmanlasma imkani sunulmaktadir.




STAJ OLANAKLARI

2. yil sonundan baslayip mezun olana kadar yaz déneminde toplam 45 is guni birim disi
uygulama (staj) yapmak zorunludur.

Kamu/6zel kurum veya kuruluglarda gida mihendisi bulunmasi dahilinde onay verilen
stajlar 15 giin laboratuvar, 15 gin uretim ve 15 giin kalite departmanlarinda gergeklestirilmesi
istenmektedir.

Asagidaki ¢alisma alanlarinda staj yapilabilmektedir;

* Gida kontrol laboratuvarlari,

* Gida ve gida ambalaj materyali Greten fabrikalar,

* Toplu gida lretimi yapilan isletmeler,

* Toplu gida dretimi ve konaklama imkani sunan oteller.



Yiiksek lisans programinda 37 ve doktora programinda 28 6grenci 6grenim gormekte

olup,

- Ozel gidalar (cay, kahve, gikolata vb.)
* Gida mikrobiyolojisi

» Biyoteknoloji

« Biyoaktif bilesen saflastirma

* Biyoaktif bilesen enkapstlasyonlari
 Sit Teknolojisi ve iriinleri

« Hububat Teknolojisi ve urinleri

* Molekiiler Biyoloji
konularinda tez galismalari yapilmaktadir.



6i1da miihendisligi bolim mezunlari;

» Tarim ve Orman Bakanligi'nda

» Gida kontrol laboratuvarlarinda

> Gida ve gida ile temas eden ambalaj materyali Gretilen igsletmelerde,

» Konaklama hizmeti veren yurt, otellerin kalite departmanlarinda

> Toplu yemek tretim yerlerinde,

> Gerekli donanimi sagladiklar: takdirde Kalite Yonetim Sistemi denetleme ekibinde
» Universitelerde,

> Biyoaktif bilesenlerin kullanildigi eczacilik alaninda

» Kendi kurduklari isletmelerde

is olanaklarina sahiptir.



LABORATUVAR ALTYAPISI

> Bolimiimiz etkili bir egitim igin gerekli fiziki mekan ve arastirma imkanlarina sahip olup,
laboratuvar faaliyetlerinin yiritilmesi igcin 8 adet arastirma ve uygulama laboratuvar: (temel
islemler, sit teknolojisi, tahil teknolojisi, meyve sebze isleme teknolojisi, mikrobiyolaji,
biyoteknoloji ve molekduler biyoloji I ve IT) bulunmakta ve bu laboratuvarlar ¢alisma alanlarina
uygun cihaz ve ekipmanlarla ile donatilmis durumdadir.




LABORATUVAR ALTYAPISI

TEMEL ISLEMLER LABORATUVARI
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LABORATUVAR ALTYAPISI

SUT TEKNOLOJISI LABORATUVARI




LABORATUVAR ALTYAPISI

HUBUBAT TEKNOLOJISI LABORATUVARI

EEERRSSEEN







LABORATUVAR ALTYAPISI

MIKROBIYOLOJI LABORATUVARI




LABORATUVAR ALTYAPISI

BIYOTEKNOLOJI LABORATUVARI
-_—_ R =z




BOLUMUMUZUN BASARILARI

Son yillardaki TUBITAK projelerimiz;

> Siitteki Pestisitlerin Kefir Uretimi ve Depolanmasi Sirasindaki Degigiminin ve Pestisitlerin Kefir
Mikroflorasi Uzerine Etkisinin Belirlenmesi (Prof. Dr. AHMET KUCUKCETIN)

» Seker Pancari ve Aygigcegi Tablalarindan Pektin Elde Edilmesi ve Gidalarda Katki Maddesi Olarak
Kullanilmasi (Prof. Dr. AYHAN TOPUZ)

> Salep Igeriginin Tespiti icin Molekiler Marker Gelistirilmesi Uzerine Arastirmalar (Dog. Dr. BARCIN
KARAKAS BUDAK)

> Fermentasyon Ortaminda  Mikropartikil ~ Kullanilarak  Aspergillus  sojae  Tarafindan  Uretilen
Poligalakturonazin Aktivesinin Artirilmas: (Prof. Dr. IRFAN TURHAN)

> Sigla  (Liquidambar orientalis) yaginin mikro ve nanoenkapsilasyonu: optimum kosullarda dretilen
partikillerin karakterizasyonu, in vitro statik model sindirim ortamlarinda salinimi, antillserojenik,
antikanserojenik etkileri, depolama stabilitesi ve model gida uygulamalar: (Dr. Ogr. Uyesi Mehmet TORUN)

> Mortierella Ramanniana ile Mikrobiyel Yag Uretiminde Malt Esktraktinin Substrat Olarak Kullanimi ve
Fermentasyon Sartlarinin Optimizasyonu (Dog. Dr. MUAMMER DEMIR)

> Balin Biyoaktif Bilegenlerinin Korunarak Toz Haline Getirilebilecedi Kurutma Yéntemlerinin Incelenmesi ve
Elde Edilen Tozlardan Soguk Igcecek Hazirlanmasina Yonelik Graniler Bal Tozu Uretim Imkanlarinin
Arastiriimasi (Prof. Dr. MUSTAFA ERBAS)




Akdeniz Universitesinde iiretilen C vitamini endiistri igin
hazir

Akdeniz Universitesi Mihendislik Fakaltesi Gida Mihendisligi bdldmande laboratuvar calismasi
tamamlanan C vitamininin Gretimine basland..
Gililsem Adam | 05.09.2021
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"Turkiye'de ilk kez oolong cayi urettik’

Akdeniz Universitesi Gida Mihendisligi BolGmi tarafindan, iki wil siiren cahisma sonucu
Tarkiye'de, yesil ve siyah cayin ardindan oolong cay: aretildi.
Ayse Yiide | 04302019

Yesil cay
Siyah cay

Oolong cay




BOLUMUMUZUN BASARILARI

Avokadoyla kolesterolsiiz mayonez
urettiler

Hasan DEMIRBAS/ANTALYA, (DHA)- AKDENIZ Universitesinden
(AU) 3 bilim insani, mayonez yapiminda yumurta yerine avokado
kullandi




BOLUMUMUZUN BASARILARI
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Cocuklara sagliksiz sekerleme yerine:
Jelibal

Antalya'da Akdeniz Universitesinde yiiriitilen Ar-Ge caligmalannda, bal
kullamlarak yumusak sekerleme "jelibal™ gelistirildi

Akdeniz Universitesince, cocuklann sagliksiz beslenmesinin énine gecmek icin bal
kullanilarak “jelibal” adi verilen yumusak gekerleme uretildi.

Mihendislik Fakiltesi Gida Mohendisliqi Béliminde yumusgak sekerleme teknolojisiyle
geligtirilen Granle cocuklann bal yemesinin kelaylagtinlarak, geker surubundan
yapilrmig sagliksiz sekerlemelerden uzaklagtinlmasinin amagla ndigi belirtildi.




BOLUMUMUZUN BASARILARI

Yesil cay pudra olarak mutfaga
girecek
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Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi BolmD Ogretim Uyesi Prof. Dr. Ozdemir,
dinyada uzun zamandir tlketilen yesil ¢ay pudrasinin Tlrkiye'de de dretilebilecedini
sdyledi.

Cayin, Tlrk kiltdrinidn vazgecilmez bir pargasi oldugunu anlatan Ozdemir, "Tiirkive'ds
cay, geleneksel anlamda sabahtan gece yatincaya kadar gencinden yaslsina sevilere
tilketilen bir Griindidr. Ulkemizde sivah cay yiizde 90 olarak tiketiimekte. Yesil cay da
dretilip tiketilmektedir. Son dénemde beyaz ¢ayla ilgili Uretim ¢alismalarn yapilmaktad
Biz, bu kadar sevilen ¢ayin kullanim alaninl genisletmemiz gerektidini dislndyoruz.”
dedi.

Yesil cay, soguk mesrubattan sonra 'gida pudrasi' olarak da farkh lezzetlerde
kullaniimak (zere mutfaga girecek.




TESEKKURLER

1982 “.\-,o*'

0js) i
1982

ANTALYA



