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Gıda Kimyası                        

Z-06
Dünya Mutfakları ve 

Uygulama                             

2. Şube                                 

Mutfak

Temel Yemek Pişirme II             

3. Şube                                   

Mutfak 

Şarap Bilimi 

Tadım Ünitesi

                        

Örgütsel Davranış                          

205

Atatürk İlkeleri ve İnkılap 

Tarihi I                                

Sanal Sınıf

Türk Dili I                       

Sanal Sınıf

 İşletme Finansı

AMFİ

İngilizce I                              

103

Girişimcilik                             

205

C
u

m
a

Muhasebe                               

Z-06 Rusça I                                   

Z-04 Yatırım Proje Analizi              

Z-06 

İş Hukuku ve Sosyal 

Güvenlik                                 

Z-05

Gıda Bilimi ve Güvenliği  

104

Yaratıcı Yemek Pişirme 1. 

Şube                                     

Mutfak 

Rusça III   

Z-04                       

Yaratıcı Yemek Pişirme 2. 

Şube                             

Mutfak 

Yemek Stilistliği                      

206

Temel Sanat ve Estetik 

Bilgisi                                   
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Almanca I                             

Z-02

Almanca III                              

Z-02

S
a

lı

İşletme Bilimine Giriş                   

Z-06

Temel Yemek Pişirme II             

1. Şube                            

Mutfak

Ekonomi  

Toplantı Salonu

Ç
a

rş
a

m
b

a

Dünya Mutfakları ve 

Uygulama                                

1. Şube                                   

Mutfak

Yiyecek İçecek Yönetimi

 205

Genel Turizm Bilgisi               

Z-06 

Yönetim ve Organizasyon  

AMFİ

Stratejik Yönetim                

AMFİ

Bar ve İçkiler        

204                          
Temel Yemek Pişirme II              

2. Şube                             

Mutfak 

Akademik Türkçe 

Sanal Sınıf

Fransızca III

Z-02

P
er

şe
m

b
e

  İnsan Kaynakları Yönetimi                  

AMFİ

Gastronomiye Giriş 

AMFİ 

İngilizce III                                
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