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Yabancı Dil II (Almanca)

205

Öğr.Gör. Melissa Rüya BERKER

Temel Yemek Pişirme I (2.Şube)

Uygulama Mutfağı

Öğr. Gör. Ümit ÇARBUĞA

Özel Öğretim Yöntemleri (Formasyon)
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Mutfak Yönetimi
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Ziyafet Yönetimi
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Doç.Dr. Ferhan BALCI TORUN
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Soğuk Mutfak (1.Şube)

Uygulama Mutfağı
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Öğr.Gör. Hasan KINAY
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Menü Yönetimi 
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Gıda Mevzuatı

205

Doç.Dr. Bahar GÜMÜŞ
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Öğr.Gör. Hasan KINAY
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Doç.Dr. Adem ARMAN

Doç.Dr. Ferhan BALCI TORUN

Öğr.Gör. Ümit ÇARBUĞA
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AMFİ

Doç.Dr. Yeşim HELHEL

Türk Dili II

Sanal Sınıf 


