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VIIL Yariyill

Pazartesi

Sal

Carsamba

Persembe

Cuma

Stratejik YOnetim
Z06

Yiyecek Icecek Yonetimi

Z05

Fransizca III
103

Yemek Stilistligi
Toplant1 Salonu

Sarap Bilimi
Tadim Unitesi

Gida Kimyasi
205

Yaratict Yemek Pisirme

(Sube 1)
Mutfak

Yaratict Yemek Pisirme

(Sube 2)
Mutfak

17.30 - 18.20

Toplant1 Salonu

Yatirim Proje Analizi
Z05

Rusea III
104

TURIZM FAKULTESI
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Orgiin Ogretim 2022-2023 Giiz Yariyih Ders Program
L. Yariyll 1. Yariyll V. Yanyil
08.30 - 09.20
09.30 - 10.20 Ingilizce 1
10.30 - 11.20 208
11.30-12.20
s |
13.30- 14.20
14.30 - 15.20 Fransizca 1
104
15.30 - 16.20
16.30-17.20
08.30 - 09.20 Di Mutfakl |
09.30 - 10.20 Almanca | linya Mutfaklar1 ve Uygulama
10.30- 11.20 zo01 i Sube |
S Ekonorni Mutfak
11.30-12.20 AMFI
s |
13.30- 14.20 ) .
14.30 - 15.20 Ingilizce 111 Diinya Mutfaklar1 ve Uygulama
208 Sube 2
15.30 - 16.20 Gastronomiye Giris Mutfak
16.30- 17.20 AMFI
08.30 - 09.20
09.30 - 10.20 Temel Yemek Pisirme 11
. o Almanca Il
Genel Turizm Bilgisi 101 Sube 1
10.30-11.20 705 Mutfak
11.30-12.20
s |
13.30-14.20 isletme Bilimine Giris
14.30-15.20 204 Temel Yemek Pisirme IT
Sube 2
15.30 - 16.20 Akademik Tiirkge Bar ve Igkiler Mutfak
Uzaktan Egitim (TEAMS) 204
16.30-17.20
08.30 - 09.20
Temel Yemek Pigirme 11
09.30 - 10.20 Sube 3
10.30 - 11.20 Is Hukuku ve Sosyal Giivenlik SKS Gastronomlv Toplulugu
Mutfag:
11.30-12.20 205
——
13.30- 14.20 P :
At?turk}lkelem ve Yonetim ve Organizasyon Insan Kaynaklar1 Y®6netimi
Inkilap Tar. 1 206 AMFi
14.30-15.20 Sanal Sinif
15.30-16.20 Tiirk Dili I Isletme Finans1
Sanal Sinif 205
16.30-17.20
08.30 - 09.20 .
Temel Sanat ve Estetik Bilgisi
09.30 - 10.20 - L Z04
10.30 - 11.20 Gida Bilimi ve Giivenligi
Toplant1 Salonu
11.30-12.20
s |
14.30 - 15.20 Muhasebe Orgiitsel Davranig
15.30 - 16.20 206 206
16.30 - 17.20 Girigimeilik




