
Program 
Değerlendirme 
Manavgat Turizm Fakültesi

2021-2022 Eğitim Öğretim Yılı 



Sunum Planı



Kurumsal 
Bilgiler

20.03.2015 tarihinde Akdeniz Üniversitesi
Rektörlüğü ve Manavgat Ticaret ve Sanayi
Odası arasında imzalanan protokolle yapılan
Manavgat Turizm Fakültesi, 20.04.2016 tarih
ve 23822 sayılı Yükseköğretim Kurulu
Başkanlığı’nın Genel Kurulu toplantısı
kararıyla açılan Gastronomi ve Mutfak
Sanatları Lisans Programı ile 2016-2017
Eğitim-Öğretim Yılı’nda ilk öğrencilerini
almıştır.



Kurumsal 
Bilgiler

• 25000 m² alana sahip Fakültemizde 2 adet 
uygulama mutfağı, 2 uygulama alanı, 10 
derslik, 2 amfi, 1 toplantı odası, 1 yazı işleri, 1 
öğrenci işleri, 1 bilgisayar laboratuvarı, 1 
kantin, 34 öğretim elemanı  odası, 1 
yemekhane, 1 kütüphane bulunmaktadır. 



Kurumsal Bilgiler

✓Gastronomi ve Mutfak Sanatları (Örgün ve İkinci Öğretim)

✓ Turizm Rehberliği (Örgün ve İkinci Öğretim)

✓ Rekreasyon Yönetimi

✓ Turizm İşletmeciliği 

Fakültemizde teorik ve uygulamalı eğitim veren 
6 adet lisans programı bulunmaktadır.



Kurumsal 
Bilgiler

Turizm Fakülteleri Arasında 
Bölümlerimiz

✓ Tercihte, Gastronomi ve Mutfak Sanatları 8.

✓ Turizm Rehberliği 4.

✓ Rekreasyon Yönetimi 2.

✓ Turizm İşletmeciliği 10. sırada yer almaktadır.



Personel ve Öğrenci Dağılımı

LİSANS/LİSANSÜSTÜ MEZUN SAYISI DEVAM EDEN ÖĞRENCİ

LİSANS 280 1508

YÜKSEK LİSANS 15 44

TEZSİZ YÜKSEK LİSANS 10 3

• Akademik Personel: 19

• Profesör: 1

• Doçent: 3

• Doktor Öğretim Üyesi: 12 

• Öğretim Görevlisi: 1(2 13B4)

• İdari Personel: 10

[1 Fakülte Sekreteri, 2 Memur, 2 
Hizmetli, 4 İşçi (Güvenlik, Temizlik 
Görevlisi), 1 Teknisyen]

• Öğrenci Başarı Puanı: 2,93

• Mezuniyet GANO: 3,09

• Ortalama Mezun Olma Süresi: 4

• Personel başına düşen öğrenci sayısı: 79,37 (Akademik), 150,8 (İdari)



Eğitim programının başında eğitimle ilgili alınan kararlar 

Bölüm kurul kararları/yazılarıyla 2021-2022 eğitim – öğretim yılı lisans müfredatı belirlenmiştir.

İlgili tavsiye kararı uyarınca, lisans programı dersler kataloğunun II. Yarıyıl derslerine, Zorunlu (1+0/ 2 AKTS) KPD102 Kariyer Planlama 
dersi eklenmiştir. İlgili ders T.C. Cumhurbaşkanlığı İnsan Kaynakları Ofisi Başkanlığı İnsan Kaynağı Eğitim ve Geliştirme Dairesi 
Başkanlığı’nın önermiş olduğu içerikle yürütülmüştür. .

Ayrıca İlgili tavsiye kararı uyarınca, Turizm Rehberliği Örgün ve II. Öğretim programlarında dersler kataloğunun II. Yarıyıl derslerine, 
Seçmeli (3+0, 5 AKTS) EMD101 kodlu “Yabancı Dil Olarak Türkçe” dersi eklenmiştir.

Turizm İşletmeciliği Bölümü 2018 yılı girişli öğrencilerin sorumlu olduğu müfredatın sekizinci yarıyılı  iş başı eğitimi almaları hedefiyle 
planlan "İş Yerinde Eğitim" adlı dersin işleyişi ile ilgili olarak değişiklik yapılmıştır. 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü ve Rekreasyon Yönetimi Bölümü müfredatında bazı derslerin AKTS’lerinde güncellemeler 
yapılmıştır. Ayrıca önceki müfredatta bulunan bazı derslerin yerine veya ek olarak yeni dersler eklenmesi kararları alınıp, 
uygulanmıştır.



Eğitim sürecinde alınan kararların uygulanma adımları

Süreç yönetiminde tüm sınavların uzaktan gerçekleştirilmesi ve ihtiyacı olan 
öğrenciler için internet ve bilgisayar desteği (bilgisayar laboratuvarı kullanımıyla) 
sağlandı. 

Hem öğretim elemanlarının hem de öğrencilerin etkinliğinin arttırılması için “Görsel 
İşleme Atölyesi” açıldı. Görsel İşleme Atölyesi ile ilgili birim web sayfası duyurular 
kısmında link paylaşılmıştır (http://mtf.akdeniz.edu.tr/gorsel-isleme-atolyesi-acildi/)

http://mtf.akdeniz.edu.tr/gorsel-isleme-atolyesi-acildi/


Eğitim programının bitiminde alınan kararlara ilişkin 
değerlendirmeler 

Müfredat derslerinin verilmesinde sektör temsilcilerinin derslere 
katılımının sağlanarak derslerin desteklenmesi konusunda ortak 
çalışmalar yapıldı ve bu çalışmalar sosyal medya hesabından duyuruldu 
https://www.instagram.com/p/CahuLB0Kilj/

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü’nde yapılan ve örnek olan 
bu ortak çalışmaların gelecek dönemlerde derslerin etkinliğinin 
arttırılmasında önem arz ettiği kanısına varılmıştır. 

Bölümlerimizden Turizm Rehberliği Bölümü’nde Bitirme Projesi dersi 
kapsamında poster sunum etkinliği yapılmıştır 
http://mtf.akdeniz.edu.tr/ogrencilerimizin-poster-sunumlari/

https://www.instagram.com/p/CahuLB0Kilj/
http://mtf.akdeniz.edu.tr/ogrencilerimizin-poster-sunumlari/


Öğrencilerin 
eğitimden 
memnuniyet 
düzeyleri

• 2021-2022 Eğitim-öğretim dönemi, güz 
yarıyılına ait “Öğrenci Memnuniyet Anketi” 
sunulmuştur.



Öğrenci 
Memnuniyet 

Anketi 
Sonuçları





Öğretim üyelerinin 
değerlendirilmesi

• 2021-2022 Eğitim-öğretim dönemi, güz yarıyılına ait 
“Öğrenci Öğretim Üyesi Değerlendirmeleri” aşağıda 
sunulmuştur. Grafiklerde Öğretim Elemanlarının 
girdiği derslere göre değerlendirme yapılmıştır. 
İsimler kullanılmamıştır.



Gastronomi ve Mutfak Sanatları
Bölümü (Örgün) Ders Değerlendirmesi
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Ortalama: 3,8/En yüksek: 4,25/ En düşük: 3,08



Gastronomi ve Mutfak Sanatları (İÖ)
Bölümü Ders Değerlendirmesi
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Ortalama: 3,8/En yüksek: 4,27/En düşük: 3,29 



Turizm Rehberliği Bölümü (Örgün) 
Ders Değerlendirmesi
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Ortalama: 3,7/ En yüksek: 4,01/ En düşük: 2



Turizm Rehberliği Bölümü (İÖ) Ders
Değerlendirmesi
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Ortalama: 3,8/ En yüksek: 4,19/En düşük: 3,34



Rekreasyon Yönetimi Bölümü Ders 
Değerlendirmesi 
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Ortalama: 3,9/ En yüksek: 4,4/ En düşük: 3,67



Turizm İşletmeciliği Bölümü Ders 
Değerlendirmesi 
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Ortalama: 4,1/ En yüksek: 4,36/ En düşük: 3,83



Öğrenci başarı düzeyleri

Gastronomi 
ve Mutfak 
Sanatları

YKS SÖZ puanı ile 80 Genel Kontenjan + 2 Okul Birincisi Kontenjanı = 82 
(Örgün ve 2. Öğretim aynı şekildedir)

2021 YKS tercih sonuçlarına 
göre Bölüm kontenjanları % 100 doldu

2021-2022 Yarıyılı Aktif Öğrenci Sayısı: 410 (180 Kadın, 230 Erkek) / Mezun öğrenci sayısı: 163

İkinci Öğretim programında

2021-2022 yarıyılı Aktif öğrenci sayısı: 379 (169 Kadın, 210 Erkek) / Mezun 
öğrenci sayısı: 83



Öğrenci başarı düzeyleri

Turizm 
Rehberliği

YKS DİL puanı ile 60 Genel Kontenjan + 2 Okul Birincisi Kontenjanı = 62

İkinci Öğretim 40 Genel Kontenjan + 1 Okul Birincisi Kontenjanı = 41

2021 YKS tercih sonuçlarına 
göre Bölüm kontenjanları % 100 doldu
2021-2022 yarıyılı Aktif öğrenci sayısı: 244 (83 Kadın, 161 Erkek) / Mezun öğrenci sayısı: 34

İkinci Öğretim programında: 

2021-2022 yarıyılı Aktif öğrenci sayısı: 156 (63 Kadın, 93 Erkek) / Mezun öğrenci sayısı: -



Öğrenci başarı düzeyleri

Rekreasyon 
Yönetimi 

YKS SÖZ puanı ile 50 Genel Kontenjan + 2 Okul Birincisi Kontenjanı = 52

2021 YKS tercih 
sonuçlarına göre 
Bölüm kontenjanları

% 100 
doldu

2021-2022 yarıyılı Aktif öğrenci sayısı: 174 (46 Kadın, 128 Erkek) 

Mezun öğrenci sayısı: -



Öğrenci başarı düzeyleri

Turizm 
İşletmeciliği  

YKS EA puanı ile 40 Genel Kontenjan + 1 Okul Birincisi Kontenjanı = 41

2021 YKS tercih sonuçlarına 
göre Bölüm kontenjanları % 100 doldu

2021-2022 yarıyılı Aktif öğrenci sayısı: 145 (55 Kadın, 90 Erkek) 

Mezun öğrenci sayısı: -



Bölümü Toplam Öğrenci Sayısı GANO Ortalaması

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 

(Örgün) 375 3,02

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 

(II. Öğr) 352 2,98

Turizm Rehberliği (Örgün) 230 2,77

Turizm Rehberliği (II. Öğr.) 140 2,83

Rekreasyon Yönetimi 149 2,77

Turizm İşletmeciliği 133 2,70

Öğrenci başarı düzeyleri

Bölümü Toplam Öğrenci Sayısı GANO Ortalaması

Gastronomi ve Mutfak 

Sanatları (Örgün) 391 3,07

Gastronomi ve Mutfak 

Sanatları (II. Öğr) 360 3,05

Turizm Rehberliği (Örgün) 216 2,74

Turizm Rehberliği (II. Öğr.) 113 2,80

Rekreasyon Yönetimi 117 2,84

Turizm İşletmeciliği 94 2,74

ÖĞRENCİLERİN GANO ORTALAMASI

2021-2022 GÜZ 2020-2021 GÜZ



Öğrenci başarı düzeyleri

• 2021-2022 Güz Yarıyılı ile bir önceki 2020-2021 Güz Yarıyılına özgü öğrenci 
başarı düzeyi değerlendirmesi ve kıyaslaması yapıldığında öğrenci sayısının 
kısmen arttığı söylenebilir. Önceki yıla kıyasla not ortalamasının kısmen 
düştüğü görülmektedir.



Mezun 
Geribildirimleri

• Manavgat Turizm Fakültesi 
Mezun Takip Sistemi henüz 
kurulmuş olup web sitemizde 
Mezun Takip Sayfası 
oluşturulmuştur. Mezun 
değerlendirilmesine 
başlanılmamıştır. 



Dış paydaş geribildirimleri

PANDEMİ NEDENİYLE YÜZYÜZE YAPILAMAYAN DIŞ PAYDAŞ 
TECRÜBE PAYLAŞIMI ETKİNLİKLERİ ÇEVİRİM İÇİ YAPILDI. ANCAK 
PAYDAŞ VE ÖĞRENCİ MEMNUNİYET ANKETİ YAPILMAMIŞTIR.

AYRICA DIŞ PAYDAŞLARLA (SEKTÖR TEMSİLCİLERİ) 
BİRİMİMİZDE GÖRÜŞMELER YAPILMIŞTIR, GÖRÜŞMELERİN 

YAPILDIĞINA DAİR KANIT BİRİMİMİZ İNTERNET SAYFASI 
DUYURULAR KISMINDAN DUYURULMUŞTUR 

(HTTP://MTF.AKDENİZ.EDU.TR/CRYSTAL-HOTELS-BOLGE-
YONETİCİLERİNDEN-OKULUMUZA/)



Gelecek eğitim dönemi için yapılan planlamalar

• Covid-19 sürecinde online olan teorik derslerin 
tamamen yüz yüze sürdürülmesi yönünde planlama 
yapılmaktadır.

• 2022-2023 eğitim döneminde yapılan çalışmalara 
ek olarak kariyer günleri çalışmaları 
planlanmaktadır. Dış paydaş katılımlı birim 
etkinliklerine (seminer, panel, söyleşi vb.) devam 
edilecektir.

• Mezun Geri Bildirimlerinin gerçekleştirilmesi 
planlanmaktadır. 



Teşekkür ederiz…
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