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5 Kasım 2025 Çarşamba 13.30-14.00 ENF 102 Bilgi ve İletişim Teknolojisi 129 Tüm programlar 1 Öğr. Gör. Yusuf Yılmaz 201 202 302 303 304
9.30-10.20 MAŞÇ 107 Yiyecek Hazırlama Teknikleri I 68 Aşçılık 1 Öğr. Gör. Dr. Özkan Erdem 201 202 304
10.30-11.20 MAŞÇ 209 Gıda İşleme ve Muhafaza Teknikleri 50 Aşçılık 2 Doç. Dr. Ercan Yatmaz 201 202
9.30-10.20 MİKH 117 Catering Hizmetleri 19 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Eniser Atabay 302
10.30-11.20 MİKH 207 Ziyafet ve İkram Hizmetleri Yönetimi 12 İkram Hizmetleri 2 Doç. Dr. Filiz Arslan 303
10.30-11.20 MİKH 207 Ziyafet ve İkram Hizmetleri Yönetimi 12 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Eniser Atabay 303
9.30-10.20 MPE 101 Beslenme İlkeleri 24 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Dr. Gizem Yıldız 304
10.30-11.20 MPE 215 Gıda İşleme ve Muhafaza Teknikleri 16 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Dr. Gizem Yıldız 302
13.00-13.50 MAŞÇ 105 Yiyecek İçecek Servisi ve Uygulamaları 71 Aşçılık 1 Öğr. Gör. Dr. Özlem Yay 201 202 104
14.00-14.50 MAŞÇ 252 Yemek Sosyolojisi 24 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Dr. Özkan Erdem 201
13.00-13.50 MİKH 101 Yiyecek İçecek Servisi ve Uygulamaları 41 İkram Hizmetleri 1 Doç. Dr. Filiz Arslan 302 304
14.00-14.50 MİKH 213 Şarap Bilimi ve Servisi 13 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Eniser Atabay 302
13.00-13.50 MPE 123 Hamur Teknikleri 24 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Dr. Beysun Güneri 303
14.00-14.50 MPE 202 Pastacılıkta Dekorasyon 16 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Dr. Beysun Güneri 202
9.30-10.20 MAŞÇ 101 Beslenme İlkeleri 55 Aşçılık 1 Doç. Dr. Ercan Yatmaz 201 202
10.30-11.20 MAŞÇ 231 Endüstriyel Mutfak Uygulamaları 47 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Serdar Altunsaban 201 202
9.30-10.20 MİKH 211 İşçi Sağlığı ve İş Güvenliği 39 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Yusuf Yılmaz 302 304
10.30-11.20 MİKH 205 Bar Bilgisi 24 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Yusuf Yılmaz 302
9.30-10.20 MPE 105 İşçi Sağlığı ve İş Güvenliği 27 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Dr. Gizem Yıldız 303
10.30-11.20 MPE 207 Çikolata İşleme Teknikleri 16 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Dr. Gizem Yıldız 303
13.00-13.50 MAŞÇ 221 İşçi Sağlığı ve İş Güvenliği 66 Aşçılık 1 Doç. Dr. Ercan Yatmaz 201 202
13.00-13.50 MİKH 103 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarına Giriş 43 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Celal Aratoğlu 302 304
14.00-14.50 MİKH 209 Türk Mutfak Kültürü ve Uygulamaları 24 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Celal Aratoğlu 302
13.00-13.50 MPE 122 Süt Ürünleri 11 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Dr. Gizem Yıldız 303
14.00-.14.50 MPE 210 Artizan Ekmek Yapım Teknikleri 15 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Ramazan Çağlar 303
9.30-10.20 MAŞÇ 202 Kalite Yönetim Sistemleri 15 Aşçılık 1 Doç. Dr. Ercan Yatmaz 201
10.30-11.20 Mesleki İngilizce I 88 Tüm programlar 2 Öğr. Gör. Dr. Beysun Güneri 201 202 302 303
14.00-14.50 MİKH 210 Menü Yönetimi 24 İkram Hizmetleri 2 Doç. Dr. Filiz Arslan 302
9.30-10.20 MPE 125 Temel Pastacılık Teknikleri 29 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Ramazan Çağlar 202
13.00-13.50 MAŞÇ 102 Ürün ve Ekipman Bilgisi 50 Aşçılık 1 Öğr. Gör. Dr. Özkan Erdem 201 202
14.00-14.50 MAŞÇ 225 Türk Mutfak Kültürü 45 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Serdar Altunsaban 201 202
13.00-13.50 MİKH 115 Turizm Coğrafyası 10 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Kahraman Köktürk 302
14.00-14.50 MİKH 225 Pastacılık Teknikleri 14 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Celal Aratoğlu 302
14.00-14.50 MPE 201 Menü Yönetimi 15 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Ramazan Çağlar 303
9.30-10.20 MAŞÇ 103 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarına Giriş 71 Aşçılık 1 Öğr. Gör. Dr. Özlem Yay 201 202 104
10.30-11.20 MAŞÇ 211 Pişirme Teknikleri I 47 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Gökhan Saraç 201 202
9.30-10.20 MİKH 107 Genel İşletme 44 İkram Hizmetleri 1 Doç. Dr. Filiz Arslan 302 304
10.30-11.20 MİKH 229 Kahve Bilimi ve Uygulamaları 10 İkram Hizmetleri 2 Doç. Dr. Filiz Arslan 302
9.30-10.20 MPE 121 Pastacılık ve Ekmekçiliğe Giriş 24 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Ramazan Çağlar 303
10.30-11.20 MPE 225 Gastronomi Turizmi 16 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Dr. Özlem Yay 303
13.00-13.50 MAŞÇ 110 Mesleki Matematik 14 Aşçılık 1 Öğr. Gör. Yusuf Yılmaz 303
14.00-14.50 MAŞÇ 216 Şarap Bilimi 25 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Dr. Özlem Yay 303
13.00-13.50 MİKH 105 Genel Turizm 23 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Naime Bulut 201
13.00-13.50 MPE 107 Genel Turizm 14 Pastacılık ve Ekmekçilik 1 Öğr. Gör. Naime Bulut 202
14.00-14.50 MİKH 203 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü 24 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Yusuf Yılmaz 202
10.30-11.20 MAŞÇ 226 Dünya Mutfak Kültürleri 44 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Gökhan Saraç 201 202
9.30-10.20 MİKH 109 Pazarlama ve Satış Teknikleri 14 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Eniser Atabay 302
10.30-11.20 MİKH 215 İnsan Kaynakları Yönetimi 23 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Kahraman Köktürk 302
13.30-14.20 MİKH 111 Gastronomi ve Medya 18 İkram Hizmetleri 1 Öğr. Gör. Kahraman Köktürk 201 202 303
13.30-14.20 MPE 217 Gastronomi ve Medya 14 Pastacılık ve Ekmekçilik 2 Öğr. Gör. Kahraman Köktürk 201 202 303
13.30-14.20 MAŞÇ 230 Gastronomi ve Medya 41 Aşçılık 2 Öğr. Gör. Kahraman Köktürk 201 202 303
11.30-12.20 MİKH 219 Gastronomi Turizmi 12 İkram Hizmetleri 2 Öğr. Gör. Kahraman Köktürk 303

Sınav yerleri

14 Kasım 2025 Cuma

Tüm programlar 1
Öğr. Gör. İsmail Uçar

Öğr. Gör. Ömer Bahadır İlter
Öğr. Gör. Aslıhan Özder Kılıç

13 Kasım 2025 Perşembe

12 Kasım 2025 Çarşamba

11 Kasım 2025 Salı

10 Kasım 2025 Pazartesi

30 Ekim Perşembe 2025 12.30-13.30
ATA 101 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I

TDB Türk Dili I
YBD 121 İngilizce I

160


