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1. Egitim-6gretimle ilgili ahnan kararlara iliskin degerlendirmeler

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari

Egitim doneminin basinda egitim 6gretimle ilgili alinan kararlar,
1. Uygulamali derslerin subelere ayrilmasi (Ornek: 26.02.2024 tarih 06 sayili Yiiksekokul
Yonetim Kurulu Toplantist 1 nolu karar)
2. Teknik gezi, seminer, workshop, panel gibi etkinliklerin takvimlendirilmesi,
3. Uygulama derslerinde okul- sektor isbirligi ile yapilan uygulamalarin ders igeriklerine
gore sektor-kurum bazinda takvimlendirilmesi gibi kararlar alinmaktadir.

2. Program ders bilgi paketlerinin doldurulma durumu, Program Ciktilarinin
TYYC ile eslestirme durumu

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari

Goyniik Mutfak Sanatlart Meslek Yiiksekokulu biinyesinde bulunan ti¢ programda ders bilgi
paketlerinin doluluk orani, Belirtke tablolari ve TYYC eslesme diizeyleri %100 diir. Ilgili
programlara ders bilgi paketleri doluluk oranlari ait veriler Tablo 2.1” de verilmistir.

Tablo 2.1. Programlara gore Ders Bilgi Paketleri Doluluk Oram

Program Ders Bilgi Paketi Doluluk Orani (%)
Ascilik 100
Ikram Hizmetleri 100
Pastacilik ve Ekmekgilik 100

Programlara gore belirtke tablolarmnin doluluk oran1 Tablo 2.2° de verilmistir.
Tablo 2.2. Programlara gore Belirtke Tablolar1 Doluluk Oranlar

Program Belirtke Tablolar1 Doluluk Orani (%)
Ascilik 100
Ikram Hizmetleri 100
Pastacilik ve Ekmekgilik 100

Programlara TYYC eslesme diizeyleri Tablo 2.3’ te verilmistir.

Tablo 2.3. Programlara gore Programlara Gore TYYC eslesme Diizeyleri

Program Programlara Gore TYYC eslesme Diizeyleri (%)
Ascilik 100
Ikram Hizmetleri 100
Pastacilik ve Ekmekgilik 100

3. Akademik danismanlik siireglerine iliskin degerlendirmeler

Aciklamalar: Degerlendirme sonuglari

Birimimizde akademik danigmalik faaliyetleri “Akdeniz Universitesi On Lisans ve Lisans
Ogrenci Danismanlig1 Yonergesi” dogrultusunda yapilmaktadir. Akademik kurul toplantisinda
alinan karar geregi Goyniik Mutfak Sanatlart MYO Akademik Danisman Bireysel Goriisme
Formu (93072444.FR.44) ve Akademik Danigsman Bireysel Goriisme Formu (93072444.FR.45)
araciligiyla yapilmasi, 0gretim elemanlarmin danismanlik giin ve saatlerini 6grencilere ilan
etmesi ve her donem ilgili goriisme formlarmm boliim bagkanligina teslim edilmesi karar1
almmustir.




4. Ogrencilerin egitimden memnuniyet diizeylerinin degerlendirilmesi

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari

OBS iizerinden 6grencilerden alinan anket sonuglarina gore 6grencilern yonetimden duydugu
memnuniyet oranlar1 Tablo 4.1° de verilmistir.

Tablo 4.1. Ogrencilerin Meslek Yiiksekokulu yonetiminden duydugu memnuniyet
oranlar

Ikram  |Pastacilik ve | Goyniik

Ascitik Hizmetleri | Ekmekgilik | Mutfak | Akdeniz
Programu S
. Programi | Programi |Sanatlari|Universitesi
Birim MYO
Simf 1 2 1 2 1 2
Katilan 6grenci sayisi 51 | 55 (31 [ 32 |17 | 15| 201 39971

Ortalam degerler 2023-2024 Egitim Ogretim
Yil1 Giiz Yariyil1 Anketi

1 Fakiilte/Enstitii/ Yiiksekokul/M.Y.O.
yonetimi 6grencilerin sorun ve onerilerine |3,63|3,73(3,71|3,53(4,00(3,60| 3,68 3,48
kars1 duyarlidir.

2 Idari personelin 6grencilere karsi tutum ve

3,61(3,69|3,77(3,63|4,1213,53| 3,70 3,61
davramslar1 olumludur

3 Universitemizde 6grencilerin

temsiliyetine olanak saglanmaktadir. 3,4513,56134213,1814,12/1320| 3,57 3,52

Yonetimden duyulan memnuniyetlere dair genel ortalamalara bakildiginda iiniversitemizde ve
yiliksekokulumuzda 6grencilerin genel yonetim islemlerinden memnun oldugu gorilmiistiir.
Esasen ilgili veri 3 ve lizeri puan veren 0grenciler bazinda incelendiginde bu memnuniyet daha
net ortaya ¢ikmaktadir. Ilgili veriler bir dnceki egitim 6gretim y1li ile karsilastirildiginda 6grenci
memnuniyet diizeylerinde artis goriilmektedir.

Tablo 4.2. Universite ve Meslek Yiiksekokulunda Sunulan Olanaklardan Duyulan
Memnuniyet




Ascillk .Ikram . Pastacilik ve | Goynitk
Program Hizmetleri | Ekmekeilik | Mutfak "Akdeniz
. Programm | Programm |Sanatlari| Universitesi
Birim MYO
Simf 1 2 1 2 1 2
Katilan 6grenci sayisi 51 [ 55 [ 31 [ 32 |17 [ 15 | 201 39971
Ortalam degerler 2023-2024 Egitim Ogretim
4 Kultur.el_, sanatsal ve spor etkinlikleri 3,06|3,29(335/353|3.65|2.73| 3.27 3,27
yeterlidir.
5 Merkezi kiitiiphanenin imkanlar1
(koleksiyon, elektronik veri tabanlar1 vb.) |3,45|3,47|3,39|3,4413,59]2,93| 3,42 3,33
yeterlidir.
6 Yemek hizmetleri ihtiyactmt 2.94|342(358(3,663.71|2,93| 335 | 330
kargilamaktadir
! Kantinlerde sunulan hizmetler (trin 15,/ |3 5713 4513 53/382|373| 352 | 3.28
cesitliligi, fiyat, temizlik vb.) yeterlidir.
8 Kampus i¢i ulagim olanaklar1 yeterlidir 3,39|3,45|3,23(3,164,00|3,07| 3,37 3,15
9 Universitenin Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire
Baskanlig1 biinyesinde verilen saglik 3,41|3,4213,52(3,38(4,06(3,07| 3,45 3,39
hizmetleri yeterlidir.
10 Universitede giivenlik 6nlemleri yeterlidir. 3.55(349(3.90|3.44|4.18|347| 3,62 3.39
11 Kampiisun fiziki kosullar1 yeterlidir. 3,41(3,3513,52(3,19(4,18|3,00| 3,41 3,48
12 Universitenin, 6grenciler igin iletisim ve
duyuru kanallar1 (web sayfasi, mail, duyuru |3,53(3,38|3,84(3,63|4,18(3,27| 3,59 3,46
panolar1 vb.) yeterlidir.

Yapilan 6grenci degerlendirmesi sonucunda Géyniik Mutfak Sanatlart Meslek Yiiksekokulunun
ozellikle yemek, kantin hizmetleri ve fiziki kosullar a¢isndan Akdeniz Universitesi genel
ortalamasindan daha yiiksek bir memnuniyet diizeyine sahip oldugu goriilmektedir. 6grencilere
uygulanan ankette birimde verilen egitim ve Ogretimde duyduklari memnuniyet oranlari
sorulmustur. Tablo 4.3’te 6grencilerin egitim ve 6gretimden duydugu memnuniyet oranlari
verilmistir.

Tablo 4.3. Ogrencilerin Egitim ve Ogretimden Duydugu Memnuniyet Oranlar




Ikram  |Pastacilik ve | Goyniik

Pl:m:l:m Hizmetleri | Ekmekgilik | Mutfak | Akdeniz
__ &t Programi | Programi |Sanatlari| Universitesi
Birim MYO
Sinif 1 2 1 2 1 2
Katilan dgrenci sayis1 51 [ 55 [ 31 [ 32 [ 17 [ 15 | 201 39971
Ortalam degerler 2023-2024 Egitim Ogretim
Yili Giiz Yariyil1 Anketi
13 Egitim-0gretim programlari ¢alisma
hayatinda basarili olmak i¢in 6grencilerde
gereken donamm/yetkinligi saglamaktadir. 3:4713,5513,7113,5914,2413,60| 3,62 3:40
14 Derslerde 6gretim teknolojileri
(projeksiyon cihazi, simiilasyon
programlari, laboratuarlar vb.) etkili olarak 3:4513,6913,683,7214,2413,27) 365 341
kullanmilmaktadir.
15 Ytuljtd1$1 Ogrenci degisim programlari etkin 3.06(3,33(3.48(3.50|4.063.40| 339 3.18
bi¢cimde uygulanmaktadir.
16 Egitim Programlarinda yaptirilan
uygulamalar (mesleki yetkinlikleri 3,4713,67|3,94|3,72|4,18|3,53| 3,70 3,36
kazandirmaya yonelik) yeterlidir.
17 Intern.et_erlslmhlzmetlerl (eduroam vb) 3.29(3.36(3.74|3.47|4.00|3.33| 347 3,27
yeterlidir.
18 \I;sk))oratuarlaryeterlldlr(bllglsayar, kimya, 343(3.333.48(3,66(4.00333| 3.49 3.26
19 Sinif/program damgmamm bana gerekli 361|373]381|3.84|4.12(3.73| 3.76 3,51
zamani ayirir.
20 Boliimde/programda is hayat1 konusunda
ogrencilere yeterli yonlendirme (kariyer |3,65(3,53|3,71|3,72(4,18|3,67| 3,68 3,40
gelisimi) yapilir.
21 Egitim aldigim program/b6lim
beklentilerimi karsilamaktadr. 3,49(3,5113,81(3,56(4,18(3,07| 3,58 3,42
22 Fakilte /Yuksekokul/ M.Y.O/Bnstith 13 5413 3613 8713 53(4,12(3.27| 356 | 342
beklentilerimi kargilamaktadir.

Egitim 6gretimden duyulan memnuniyet sorular1 incelendiginde ise memnuniyet diizeylerinin
olduk¢a yiiksek oldugu goriilmekle birlikte en diisiik memnuniyet diizeyinin EDUROAM vb.
internet erisim hizmetleri ile uluslararasi 6grenci degisim programlarinin yetersizligi ile ilgili
oldugu goriilmiistiir. Diger degerlendirme sorularinin ise genel itibariyle iiniversite
ortalamasindan iistiin oldugu goriilmektedir. Ilgili veriler biitiinsel olarak incelendiginde
pandemi siireci sonrasi yeniden yiiz ylize egitim siireglerine ge¢ilmesiyle birlikte taleplerde artig
olmasi nedeniyle anket verilerinde diisiisler oldugu diisiiniilmektedir. Ozellikle pandemi
stirecinde egitimin online olarak yiiriitiilmiis olmas1 nedeniyle yeniden yiiz yiize egitime doniis
stirecinde Ogrencilerin beklentileri arttig1 icin Ogrencilerin memnuniyet diizeylerinde diislis
oldugu diisiiniilmektedir. Bu durum &zellikle 2022-2023 Egitim Ogretim yili verilerine
yansimistir. 2023-2024 Egitim Ogretim yilinda ise yiiz yiize egitime devam edilmesiyle birlikte
ogrencilerin mevcut beklentilerinin daha yiiksek oranda karsilanabildigi goriilmiistiir.
Anketlerin yan1 sira 6grencilerin genel goriislerinin anlagilabilmesi admna egitimin irdelendigi
odak grup goriismelerinden elde edilen verilerin 6nemli geri bildirimler yapacagi
diistiniilmektedir. Bu nedenle her programda mezuniyet asamasina gelmis (program diizeyinde
2. Smif Ogrencileri) 0grenciler ile birim ve programlar 6zelinde odak grup goriigmeleri




gerceklestirilmistir. Ascilik programi 6grencileri ile yapilan odak grup goériismeleri sonuglari
Ozet bir bicimde Tablo 4.4 te verilmistir.

Tablo 4.4. Ascihik Programm Ogrencileri Odak Grup Gériisme Sonuclar

No Bashk Ogrenci Goriislerine Yonelik Sonuglar
Ders igeriklerinin dengeli ayarlanmasi gerekiyor. Tekrar
Programin mevcut tasarimi ve o Lo pees
1 eden igerikler var. Ikinci subelerde malzeme eksikligi
kapsami
yasaniyor.
2 Derslerin dagilimi Yaratict Mutfak Uygulamalar1 dersi zorunlu olmalidir.
3 Kaldirilmasi 6nerilen dersler Kalite Yonetim Sistemleri dersi kaldirilabilir.
4 Eklenmesi 6nerilen dersler Tatli hazirlama tekniklerini iceren bir ders eklenebilir.
5 Ders icerikleri ve materyaller Ders igerikleri ve materyallerle kazanimlar arasinda uyum
bulunmamaktadir.
6 Derslerin AKTS degerleri ENF 102 Bilgi ve Iletisim Teknolojisi dersinin AKTS’si
yiiksektir.
7 Ogretim yontemleri Online olmayan tiim 6gretim yontemleri yeterlidir.
8 Oleme ve degerlendirme yontemleri Fm‘al .smfcwyarmm uygulamal1 olmasi gerektigi
belirtilmistir.
9 Onceki 6grenmenin taninmasi Uygun bir yontem bulunmamaktadir.
" Kiitiiphane, cihazlar, ekipmanlar yetersiz. Cogu sinifta
10 | Ogrenme ortam ve kaynaklar: klima ve projeksiyon ¢alismiyor. Giyinme odalar1 eksik.
11 Akademik destek hizmetleri Damsmanhk h1.zrr}et1 yeterli ancak 6grenci isleri
hizmetinde eksiklikler var.
. Yemekhane yetersiz, yurt yok, ulasim pahali, ilk yardim
12 Tesis ve altyapt kaynaklars dolaplarinda ekipman eksikligi bulunuyor.
13 Dezavantajli gruplar i¢in saglanan Destek bulunmamaktadir.
destekler
14 Sosyal, kiiltiirel ve sportif faaliyetler | Sosyal, kiiltiirel ve sportif faaliyetler bulunmamaktadir.
15 Kurum digindan gelen seflerin egitimi Verilen egmm ve uygulamalar egitimin gerekliliklerine
uygun degildir.

Ascilik programi 6grencileri ile yapilan odak grup goriismeleri sonucunda 6grenciler
tarafindan ;

Programin tasariminda ders igerikleri ve dagilimlar1 yeniden diizenlenmesi,

Fiziki ve teknik altyap1 iyilestirmeleri (sinif donanimlari, kiitiiphane, uygulama
ekipmanlari),

Sosyal, kiiltiirel ve sportif faaliyetler artirilmali, 6grencilere yonelik destek hizmetleri
giiclendirilmesi,

Yemekhane hizmetleri gelistirilmeli ve yurt imkan1 saglanmasi

Kurum digindan gelen egitmenlerin egitim icerikleri program standartlarina uygun hale
getirilmesi gerekliligi konusunda &neriler sunulmustur. Ardindan Ikram Hizmetleri
ogrencileri ile odak grup goriismeleri yapilmistir. Gorlisme sonucu elde edilen veriler
Tablo 4.5’te verilmistir.

Tablo 4.5. ikram Hizmetleri Ogrencileri Odak Grup Goriisme Sonuglar




No Bashk Ogrenci Goriislerine Yonelik Sonuclar
1 Program Yapist ve Ders igerikleri Program yapist genel olarak uygun. Uygulamali derslerde
teorik icerik fazladir.
) Ogretim  Yéntemleri  ve  Olgme | Yiiz yiize yontemler yeterli, uzaktan egitim verimsizdir.
Degerlendirme Olg¢me ve degerlendirme yeterlidir.
3 Ogrenme Ortamlart ve Altyapt Kutuphane, y.emeAkhane, bilgisayar atolyesi ekipmanlari
yetersiz. Yurt imkani yoktur.
4 Sosyal, Kiiltiirel ve Sportif Faaliyetler | Sosyal, kiiltiirel ve sportif etkinlikler bulunmamaktadir.
5 Dezavantajli Gruplara Destek Dezavantajli  gruplara  yonelik  destek  hizmetleri
bulunmamaktadir.
6 Dis Egitmenlerin Uygulamalar Uygulamalar ders siirelerine uyumlu degil, gerekliliklere
uygun bulunmamastir.

Ikram hizmetleri programi 6grencileri ile yapilan odak grup gériismeleri sonucunda 6grenciler;

Uygulamali derslerde teorik i¢erik dengelenmesi,

Fiziki altyap1 (kiitiiphane, bilgisayarlar, yemekhane, yurt) imkanlarmin gelistirilmesi,
Sosyal ve kiiltiirel etkinlikler artirilmali, dezavantajli gruplara destek saglanmasi

Dis egitmenlerin egitim siirecleri ve igerikleri program gerekliliklerine uygun hale
getirilmesi ile ilgili 6nerilerde bulunmuslardir. Sonrasinda pastacilik ve ekmekgilik

programi 6grencileri de odak grup
da verilmistir.

goriismeleri yapilmis olup ilgili sonuglar Tablo 4.6’

Tablo 4.6.Pastacilik ve ekmekgilik Program Ogrencileri Odak Grup Goriisme Sonuclar

No Bashk (")grenci Goriislerine Yonelik sonuclar
Teorik dersler yeterli, ancak uygulamali derslerde {iriin sayis1
1 Program Tasarimi ve Kapsamu . AR .
ve miktar1 yetersiz, ileri diizey yetkinlik kazanimi sinirli.
2 Ders Dagilimi Derslerin dagilimi dengeli ve uygundur.
3 Eklenmesi ve Kaldirilmasi Gereken | Tabak tasarimi, sunum teknikleri ve genel mutfak uygulamalar1
Dersler derslerinin eklenmesi 6nerilmektedir.
4 Ogretim Yéntemleri Uzaktan 6gretim yetersiz bulunmustur.
5 Ogrenme Ortamlari ve Kaynaklar Kiitiiphane, cihazlar ve ekipmanlar yetersiz; temizlik ve sinif
kosullar1 zayif.
6 Sosyal ve Kiiltiirel Faaliyetler Sosyal, kiiltiirel ve sportif faaliyetler bulunmamaktadir.
e Kurum dis1 seflerden verilen egitimde memnuniyet yiiksektir,
! Kurum Dist Sef Egitimi ancak sinif biiylikligii arttik¢a verim diismektedir.

Pastacilik ve ekmekgilik programi 6grencileri ile yapilan odak grup goériismeleri sonucunda
ogrenciler;
Uygulamali derslerde islenen iirlin sayisi ve iretilen {irlin miktarmin artirilmasi,
uygulama ve teori arasindaki dengenin saglanmasi,

Kiitiiphane, bilgisayarlar,

yemekhane,

yurt ve okul icindeki diger altyapilar

iyilestirilmesi, 6zellikle sinif kosullari, temizlik ve cihazlarm islevselligi artirilmasi,
Sosyal, kiiltiirel ve sportif etkinlikler eksikligi,




e Kurum dismndan gelen egitmenlerin egitim icerikleri ve uygulamalari, programin
gerekliliklerine uygun hale getirilmesi gibi onerilerde bulunmuslardir. Ogrenci
memnuniyet raporlari ve odak grup goriismeleri sonucu ortaya ¢ikan veriler 22.05.2024
tarih ve 5 sayili bolim kurulu toplantisinda ele alinmis olup uygun olan taleplerin
karsilanmas1 konusunda gerekli iyilestirmelerin yapilmasi planlanmaistir.

5. Ogretim iiyelerinin degerlendirilmesi

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari
4 ve Tim
Egitim- | Verilen uzert Ortalama programlarin
a2 puan .. ortalamasi
Program | Simf | Ogretim ders | [5 iiz.;
Donemi | sayisi alan (%0)]
ders
sayisl
1 | 2021~ | 14 6 401
(%80,3)
2022 401 4,21 (%84,2)
2 Bahar 16 14 (%84.2)
4,30
1 12 12 ;
2022- (%86,1) 0
2023 Giiz 4,22 4,24 (%84,8)
2 13 10
(%84,4)
Ascilik 409
1 2022- 10 8 % él 9)
2023 4 17’ 4,22 (%84,3)
2 Bahar 13 11 (%83,4)
3,97
1 13 5 :
2023- (%79,4) 0
5 2024 Giiz 13 10 4,30 4,36 (%87.3)
(%85,9)
1 | 2021 14 14 (0/212,33785)
2022 4 1é 4,21 (%84,2)
2 Bahar 13 10 (%82,6
4,04
1 14 9 ;
2022- (%80,9) 0
5 2023 Giiz 13 13 4,46 4,24 (%84,8)
fkram (%89,2)
Hizmetleri 1 2022- 13 13 (fyjé2449)
2023 ' 4,22 (%84,3)
2 | Bahar | 11 11 4,33
(%86,5)
4,32
1 12 11 ;
2023- (%86,4) 0
5 2024 Giiz 13 12 4,49 4,36 (%87.3)
(%89,8)




1 2021- 8 8 ( (yi‘é%%)
2022 : 4,21 (%84,2)
2 Bahar 9 9 4,31
(%86,2)
1 2022- 8 8 4,24 (84,8)
Pastacilk | 2 | 2023 Giiz | 9 7 416 (832) | 24 (%848)
ve 1 2022- 3 . 413
Ekmekgilik 2023 (%82,7) 4,22 (%84,3)
2 Bahar 7 7 4,35 (%87)
4,56
1 8 8 ’
2023- (%91,3)
, | 2024Giz | g g 4.42 4,36 (%87,3)
(%88,4)

e Programlarin hedefleri kapsaminda okutulan derslerin ve dersi veren Ogretim
elemanlarinin performansimin degerlendirildigi anketlerde genel memnuniyet diizeyinin
genellikle %80°nin iizerinde oldugu goriilmektedir. Tiim veriler obs.akdeniz.edu.tr
iizerinden dersi veren dgretim elemanlar: tarafindan da goriilmekte olup {liniversitemiz
tarafindan uygulanan akademik atama kriterlerinde yer verilen 6grenci memnuniyet
diizeyi puanlamasi baz alindiginda 6grenci geri bildirim puanlamasinda minimum deger
olan %80 ve iizeri oranm 272 dersten 231’inde saglandig1 goriilmiistiir. Elde edilen
veriler dersleri veren 6gretim elemanlarinin erisimine obs.akdeniz.edu.tr adresinde agik
olmakla birlikte bu degerlendirme kapsaminda elde edilen veriler ilgili 6gretim
elemanlari ile paylagilmistir.

e Ders degerlendirme anket sonuglar1 derslerin amacina uygun olarak yiiriitiildiigiiniin ve
ogrencilerin de derslerden bekledikleri verimi aldiklarinin en temel gdstergesi olarak
kabul edilmektedir. Bu kapsamda gerceklestirilen 6gretim elemani ders degerlendirme
verileri de gostermektedir ki boliimiimiizde okutulan derslerde gorevlendirmeler sonucu
olusturulan haftalik ders programlar1 neticesinde egitim programlari amacma uygun
olarak yiirtitiilmektedir.

e Ilk iki baslikta elde edilen verilerin yani sira dgrencilerin genel goriislerinin almabilmesi
adina mezuniyet asamasina gelen Ogrencilerle odak grup gorlismeleri
gerceklestirilmistir. Bu goriismelerin detaylarina 4 nolu baslikta deginilmistir.

6. Ogrenci basan diizeylerinin degerlendirilmesi

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari

Tablo 6.1. 2023-2024 Giiz dénemi programlara gore ders gecme not ortalamalar

Program Ders Basar1 Notu
Ascilik Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I 50,2
Ascilik Beslenme Ilkeleri 54,3
Ascilik Bilgi Ve lletisim Teknolojisi 64,0
Ascilik Endiistriyel Mutfak Uygulamalar 69,9
Ascilik Gastronomi ve Medya 88,5
Ascilik Gastronomi ve Mutfak Sanatlarma Girisg 52,8
Ascilik Gida Isleme ve Muhafaza Teknikleri 55,1




Ascilik Kalite Yonetim Sistemleri 48,9
Ascilik Mesleki Ingilizce 1 69,4
Ascilik Pastacilik ve Tath Teknikleri 67,2
Ascilik Pigirme Teknikleri I 67,2
Ascilik Tirk Dili [ 55,7
Ascilik Tiirk ve Diinya Mutfak Kiiltiirleri 61,3
Ascilik Yemek Sosyolojisi 57,8
Ascilik Yiyecek Hazirlama Teknikleri [ 59,1
Ascilik Yiyecek igecek Servisi ve Uygulamalari 61,7
Ascilik Ingilizce I 50,5
Ascilik Isci Saghg ve Is Giivenligi 63,5
Ascilik Sarap Bilimi 78,0
Pastacilik Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I 48
Pastacilik Beslenme ilkeleri 50,8
Pastacilik Bilgi Ve iletisim Teknolojisi 65,2
Pastacilik Gastronomi Turizmi 60
Pastacilik Genel Turizm 83,9
Pastacilik Gida Isleme ve Muhafaza Teknikleri 51,8
Pastacilik Hamur Teknikleri 69,5
Pastacilik Meni YoOnetimi 51,8
Pastacilik Mesleki ingilizce 71,4
Pastacilik Pastacilik Teknikleri [ 66,3
Pastacilik Pastacilik ve Ekmekgilige Girig 67,5
Pastacilik Tath ve igecek Uyumu 72,3
Pastacilik Tiirk Dili [ 54,9
Pastacilik Uluslararas1 Ekmek Yapimi 62,5
Pastacilik Cikolata Sanati I 67,9
Pastacilik [leri Pastacilik Teknikleri 77,3
Pastacilik Ingilizce 55,9
Pastacilik Isci Sagligi ve Is Giivenligi 54,82
fkram Hizmetleri Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi I 24,0
fkram Hizmetleri Bar Bilgisi 55,3
Ikram Hizmetleri Bilgi Ve lletisim Teknolojisi 46,0
fkram Hizmetleri Gastronomi Turizmi 87,7
fkram Hizmetleri Gastronomi ve Medya 86,3
fkram Hizmetleri Gastronomi ve Mutfak Sanatlarma Giris 57,6
fkram Hizmetleri Genel Turizm 63,2
fkram Hizmetleri Genel Isletme 37,8
Ikram Hizmetleri Kahve Bilimi ve Uygulamalari 52,7
fkram Hizmetleri Menii Yonetimi 53,6
fkram Hizmetleri Mesleki Matematik 475
Ikram Hizmetleri Mesleki Ingilizce 1 47,1
fkram Hizmetleri Pastacilik Teknikleri 77,3
Ikram Hizmetleri Pazarlama ve Satig Teknikleri 58,6
Ikram Hizmetleri Turizm Cografyasi 44
[kram Hizmetleri Tirk Dili 1 32,0
Ikram Hizmetleri Tiirk Mutfak Kiiltiirii ve Uygulamalari 75,5




Ikram Hizmetleri Yiyecek - Icecek Servisi ve Uygulamalari [ 44,8
Ikram Hizmetleri Yiyecek Icecek Maliyet Kontrolii ve Analizi 58,6
Ikram Hizmetleri Ziyafet ve [kram Hizmetleri Y®6netimi 55,9
Ikram Hizmetleri Ingilizce | 21,7
fkram Hizmetleri Insan Kaynaklar1 Yo6netimi 75,8
Ikram Hizmetleri Isci Saghp ve Is Giivenligi 47,9
fkram Hizmetleri Sarap Bilimi ve Servisi 67,8

Tablo 6.2. 2023-2024 Giiz donemi programlara en basarih, ortalama basarih ve diisiik
basar ortalamasina sahip dersler

Program En Basarih Dersler Ortalama Basan Diisiik Basar1 Gosteren
Dersler
- Gastronomi ve Medya - Kalite Yonetim Sistemleri
(%88,5) (%48,9)
Ascilik - Sarap Bilimi (%78,0) | Derslerin ¢ogu %50-70 |- ingilizce I (%50,5)
araliginda
- Endiistriyel Mutfak
Uygulamalari (%69,9)
. - Gida Isleme ve Muhafaza
- 0
Genel Turizm (%83,9) Teknikleri (%51,8)
- Tleri Pastacilik Derslerin gogu %60-70 | s s o
Pastacihik Teknikleri (%77,3) arahiinda Menii Yonetimi (%51,8)
- Tath ve Igecek Uyumu
(%72,3)
- Gastronomi Turizmi - Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap
(%87,7) Tarihi | (%24,0)
- Gastronomi ve Medya | Derslerin basar1 oranlari . S
. . . %86,3) desisken - Tiirk Dili I (%32,0)
Ikram Hizmetleri ( g1$
- Insan Kaynaklar1 R
Yénetimi (}’027 5.8) - Ingilizce I (%27,7)
- Genel Isletme (%37,8)

Genel Degerlendirme

1. Uygulamah Derslerde Basari: Tiim programlarda uygulamali ve sektdrel odakli
derslerde basar1 oranlar1 oldukga yiiksektir. Ornegin, "Gastronomi ve Medya," "Sarap

Bilimi" ve "Ileri Pastacilik Teknikleri" gibi dersler dikkat cekmektedir.

2. Teorik Derslerde Zorluk: Ozellikle "Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi," "Tiirk Dili,"

ve "Ingilizce" gibi teorik derslerde basar1 oranlar1 oldukga diisiiktiir.

3. Programlar Arasinda Basar1 Farkhliklari: Pastacilik ve Ikram Hizmetleri boliimleri
genellikle daha yiiksek ortalamalara sahipken, Ascilik boliimii dengeli bir basar1 profili

sergilemektedir.

Tablo 6.2. 2023-2024 Bahar donemi programlara gore ders gecme not ortalamalar

‘ Program

‘ Ders

‘ Basar1 notu




Ascilik Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi I 47,4
Ascilik Bitirme Projesi 89,4
Ascilik Diinya Mutfak Kiiltiirleri 79,0
Ascilik Ekmek Hazirlama Teknikleri 66,6
Ascilik Genel Turizm 71,8
Ascilik Girisimcilik 96,8
Ascilik Goniilliliik Calismalari 98,5
Ascilik Gida Hijyeni ve Sanitasyon 62,1
Ascilik Lezzet Bilimi ve Duyusal Analizler 85,1
Ascilik Menii Yonetimi 66,3
Ascilik Mesleki Ingilizce 11 82,0
Ascilik Molekiiler Gastronomi 71,4
Ascilik Pigirme Teknikleri 1 82,8
Ascilik Tiirk Dili 1T 54,3
Ascilik Tiirk Mutfak Kiiltiirii 79,9
Ascilik Yaratici Mutfak Uygulamalari 88,1
Ascilik Yiyecek Hazirlama Teknikleri 2 65,1
Ascilik Yiyecek Icecek Fotografeilig 87,8
Ascilik Yiyecek Igecek Maliyet Kontrolii 66,5
Ascilik Cikolata Isleme Teknikleri 71,7
Ascilik Ingilizce I 43,9
Ascilik Isletme Yo6netimi 72,1
Pastacilik Artizan Ekmek Yapim Teknikleri 81,1
Pastacilik Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi IT 40,9
Pastacilik Bitirme Projesi 82,7
Pastacilik Gastronomide Yeni Egilimler 75,8
Pastacilik Gida Hijyeni ve Sanitasyon 56,3
Pastacilik Gida Kimyasi 48,5
Pastacilik Kalite Yonetim Sistemleri 66,0
Pastacilik Mesleki 1ngi1izce 11 82,9
Pastacilik Pastacilik Teknikleri 11 77,1
Pastacilik Siit Uriinleri 51,2
Pastacilik Tatli Yapim Teknikleri 88,6
Pastacilik Turk Dili I 49,5
Pastacilik Yiyecek i¢ecek Maliyet Kontrolii 71,6
Pastacilik Yiyecek Icecek Isletmeciligi ve Yonetimi 78,2
Pastacilik Yoresel Ekmek Yapimi 69,5
Pastacilik Cikolata Sanati 11 85,3
Pastacilik Ingilizce 11 45,7
[kram Hizmetleri Alkolsiiz igecekler ve Temel Barista Egitimi 50,7
[kram Hizmetleri Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi II 28,4
[kram Hizmetleri Beslenme lkeleri 50,9
[kram Hizmetleri Diinya Mutfaklar1 77,2
[kram Hizmetleri Gastronomide Yeni Egilimler 65,3
Ikram Hizmetleri Girisimcilik 90,3
Ikram Hizmetleri Goniilliliik Calismalari 89,9




Ikram Hizmetleri Gida ve Personel Hijyeni 41,8
[kram Hizmetleri Konukla Iletisim 55,2
fkram Hizmetleri Meslek Etigi 77,9
fkram Hizmetleri Mesleki 1ngi1izce 11 57,0
fkram Hizmetleri Miksoloji 74,9
Ikram Hizmetleri Mutfak Yonetimi ve Uygulamalar1 58,6
fkram Hizmetleri Tiurk Dili I 35,8
Ikram Hizmetleri Yiyecek & Igecek Fotografeilig 62,1
Ikram Hizmetleri Yiyecek - Icecek Servisi ve Uygulamalari 11 49,5
Tkram Hizmetleri Yiyecek Igecek Otomasyon Sistemleri 64,9
Tkram Hizmetleri Yiyecek Igecek Isletmeciligi ve Yonetimi 58,6
Tkram Hizmetleri Yonlendirilmis Calisma (Bitirme Projesi) 69,6
[kram Hizmetleri 1ngi1izce II 26,5
[kram Hizmetleri Icki Teknolojisi 63,3

Tablo 6.4. 2023-2024 Bahar donemi programlara en basarili, ortalama basarih ve diisiik
basar1 ortalamasina sahip dersler

Diisiik Basar1 Gosteren

- Gontlliliik Calismalari
(%89,9)

- Diinya Mutfaklar1 (%77,2)

Boliim En Basarih Dersler Ortalama Basan Dersler
- Goniilliiluk Calismalari i o
(%98,5) Ingilizce 11 (%43,9)
i L (0 Derslerin ¢ogu %65-80 - Atatiirk [lkeleri ve Inkilap

Girisimeilik (%:96.8) araliginda Tarihi 1l (%47,4)

Ascilik
- Lezzet Bilimi ve Duyusal
Analizler (%85,1)
- Yiyecek Icecek
Fotografciligi (%87,8)
- Tatli Yapim Teknikleri - Atatiirk ilkeleri ve Inkilap
(%88,6) Tarihi 11 (%40,9)
- Cikolata Sanati II (%385,3) Derslerin ¢ogu %65-80 - Tiirk Dili IT (%49,5)

araliginda
Pastacihk .

ASTACTIE | Mesleki ingilizee T1 (%82,9) _ Gida Kimyast (%48,5)
- Yiyecek Icecek Isletmeciligi
ve Yonetimi (%78,2)
- Girigimcilik (%90,3) Derslerin bagar: oranlari - Ingilizce 11 (%26,5)

. degisken

Ikram

Hizmetleri

- Atatiirk ilkeleri ve Inkilap
Tarihi 11 (%28,4)

- Tirk Dili IT (%35,8)




- Meslek Etigi (%77,9)

- Gida ve Personel Hijyeni
(%41,8)

Genel Degerlendirme
1. En Basanh Dersler: Uygulamali dersler ve proje tabanli derslerde basari yliksektir.
Girisimcilik ve goniilliiliik ¢aligmalari tiim boliimlerde dikkat ¢ekiyor.
2. Ortalama Basari: Pastacilik ve Ascilik programlart genel olarak dengeli bir basari
ortalamasina sahiptir. Ikram Hizmetleri’nde teorik derslerde basar1 diismektedir.
3. Diisiik Basar1 Gosteren Dersler: Ingilizce ve Atatiirk Ilkeleri gibi teorik derslerde
basar1 oranlar1 oldukea diisiiktiir. Ayrica hijyen ve temel barista egitimi gibi derslerde
Ikram Hizmetleri dgrencilerinin basarist smirlidir.

Tablo 6.5. Ascihk Program Yillara Gére Ogrenci ve Mezun Sayilan

Giris Yih Ogrencisﬁzf)m (Giris Mezun Y1ih Mezun Sayis1 | Mezuniyet Oram (%)
2015 53 2017 40 75.5%
2016 57 2018 33 57.9%
2017 61 2019 50 82.0%
2018 74 2020 48 64.9%
2019 74 2021 42 56.8%
2020 70 2022 43 61.4%
2021 75 2023 35 46.7%
2022 75 2024 43 57.3%

Ascilik programi G6grencilerinin mezuniyet oranlari, genel olarak %350 ile %80 arasinda
degismektedir. 2023-2024 yillarinda mezuniyet oran1 %57.3 seviyelerine ¢ikarak, 6nceki yillara
gore artig gostermistir.

Tablo 6.6. Ikram Hizmetleri Program Yillara Gore Ogrenci ve Mezun Sayilari

Giris Yih O(géel:lc; ‘S{:ﬁ’)m Mezun Yii Mezun Sayisi Mezuniyet Oram (%)
2017 39 2019 13 33.3%
2018 46 2020 31 67.4%
2019 47 2021 17 36.2%
2020 49 2022 16 32.7%
2021 50 2023 21 42.0%
2022 50 2024 8 16.0%




Bu programda mezuniyet oranlar1 daha diisik kalmaktadir. Ozellikle 2022 yilina kadar
mezuniyet oranlart %30-%67 arasinda degisirken, 2022 ve 2023 yillarinda disiis
gozlemlenmistir.

Tablo 6.7. Pastacilik ve ekmekcilik Programu Yillara Gore Ogrenci ve Mezun Sayilari

Giris Y1ih O(g(r;ei;'ic;%"hy;s‘ Mezun Yih Mezun Sayist | Mezuniyet Oram (%)
2020 35 2022 12 34.3%
2021 26 2023 9 34.6%
2022 23 2024 11 47.8%
2023 25 2025 -
2024 28 2026 -

Mezuniyet oranlari, 2022 yil1 itibartyla %34.3 ile %47.8 arasinda degismektedir.
Ogrenciler ve dis paydas ile yapilan goriismelerde programlarin dgrenme ¢iktilarma ulastig
goriilmektedir. Bu baglamda elde goriismelerden elde edilen verilere gore;
e Tiim boliimlerdeki 6grenci ve mezunlarin %100 oraninda yeterli mesleki bilgi ve
uygulama becerisine sahip oldugu degerlendirilmistir.
e Mezunlarin yabanci dil bilgisinde ortalama %94,3 basar1 oranina sahip oldugu ifade
edilmistir.
e Ogrencilerin takim ¢alismasmda %097,1, iletisim becerilerinde ise %694,3 basarili
oldugu degerlendirilmistir.
e Kendini gelistirmeye agiklik ve girisimcilik bilincinde basar1 orani ortalama %94,3
olarak degerlendirilmistir.
e Hijyen ve is sagligi konularinda mezunlar ve 6grenciler %91,4 oraninda yeterli
bulunmustur.
e Mezunlar ve 6grenciler problem ¢dzme yetenegi ve etik sorumluluk bilincinde %88,6
oraninda yeterli bulunmustur.
e Paydaslarin mezun ve 6grencileri istihdam istekliligi % 100
e Tiim maddelere gore memnuniyet oran1 % 94,30 dur.

7. Mezun geribildirimlerinin degerlendirilmesi

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari

Mezunlardan alinan (varsa) geribildirim sonuglarinin kisaca 6zetlenmesi

Program amaclarina ulasilip ulasiimadigini izleyen verileri ekleyiniz

Mezun takip sistemi aracilig1 ile alinan verilerde;

e Mezunlarmn %17’si DGS ile bir yliksekdgrenim kurumuna ge¢mis, %18,4’ti YKS ile baska
bir boliime yerleserek egitim hayatma devam etmektedir.

e Mezunlarim % 95’1 mezun oldugu alanla ilgili bir iste caligmaktadir.

e Mezunlarin % 72’si mezun oldugu programin c¢aliyma hayatina katki sagladigini dile
getirmistir.

8. Dis paydas geribildirimlerinin degerlendirilmesi

Aciklamalar: | Degerlendirme sonuglari

Birimimizde yer alan programlarla ilgili dis paydas goriisleri, iki farkli yontemle alinmaktadir:
Birincisi, program ve miifredatin hazirlanmasi ve degerlendirilmesi, ikincisi ise c¢aligan
ogrencilerin degerlendirilmesidir. Bu amagla 2023 yili miifredat gilincellemelerinde dis




paydaslarimizdan goriisleri almmis ve 22.05.2024 tarih 5 sayili bolim kurulunda
degerlendirilmistir. Miifredatlarla ilgili bir sonraki dig paydas geri bildirimi 2025 yilinda
yapilacaktir.

D1s paydaslarin miifredatlara iliskin degerlendirmelerti;

“Yiyecek ve Icecek Hizmetleri programindaki dersler, mevcut egitim siiresi goz
ontinde bulunduruldugunda yeterli ve uygun bulunmakla birlikte, Gastronomi
Bilimi baglaminda mesleki dil becerilerini artirmak amaciyla Fransizca'nin ikinci
yvabanct dil olarak miifredata dahil edilmesi onerilmektedir. Bu degisiklik,
ogrencilerin uluslararasi diizeyde daha etkin bir gsekilde mesleki iletigsim
kurmalarina olanak saglayacag ifade edilmistir.”

2023 yili miifredat gilincelleme siireclerinde dis paydaslarimizdan alinan geri bildirimler
incelendiginde ise tiim programlarimizda verilen egitimin niceligi ve niteliginin yeterli oldugu
degerlendirilmistir. Calisan O6grencilerin degerlendirilmesine yonelik dis paydas goriisleri
Google forms aracilig1 ile dis paydaslardan 6 aylik periyotlarla goriisler almmaktadir. lgi form
ve sonuglar asagida verilmistir. (https://docs.google.com/forms/d/e/1IFAIpQLScgZGDSTZ6-
HFfrvziHFB3IcQodixsvlg9Oarz8xdoruaElSw/viewform).

Liitfen Kurumunuzda Galigmis/Galigmakta Olan Ogdrencilerimizin Bélimiinii Seginiz (Birden fazla

segenegi isaretleyebilirsiniz)
12 yanit

Mutfak 11 (%91,7)

Pastane 6 (%50)

Bar 1(%8,3)

Servis 3 (%25)

Banket 0 (%0)

Barista 1 (%8,3)

0,0 2,5 50 7,5 10,0 12,5

Yeterli mesleki bilgi diizeyine sahiptir
12 yanit

8 8 (%686,7)

4 (%33,3)

0 (%0) 0 ("/lqu) 0 (%0)

1 2 3



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScgZGDSfZ6-HFfrvziHFB3lcQodixsvlq9Oarz8xdoruaEISw/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScgZGDSfZ6-HFfrvziHFB3lcQodixsvlq9Oarz8xdoruaEISw/viewform

Yeterli mesleki uygulama becerilerine sahiptir

12 yanit

15
10

5

1(%8,3)
0 (%0) 0 (%0) 0 (%0)
0 \ 1 |
1 2 3 4 5

Mesleki alanda yeterli diizeyde yabanci dil bilgisine sahiptir

12 yanit
6
5 (%41,7)
4
2
0 (%0) 0 (%0)

0 x J

1 2

Takimlarda etkin olarak ¢aligabilme yetenegine sahiptir.
12 yanit

10,0

10 (%83,3)

75

5,0

25
2 (%16,7)

0 ("IAO) 0 (%0) 0 ("IAO)

0,0
1 2 3 4 5




Kendini gelistirmeye isteklidir.
12 yanit

10,0

10 (%83,3)

7.5
5,0

2,5

0 (%0) 0 (%0) 0 (%0)
0.0 \ | |

1 2 3 4

Girisimcilik ve yenilikgilik konularinin farkindadir
12 yanit

8 (%66,7)

4 (%33,3)

0 (%0) 0 (%0) 0 (%0)
0 | 1 |
1 2 3

isci saglgi, cevre ve is giivenligi konularinda bilince sahiptir.
12 yanit

5 (%41,7)

0 (%0) 0 (°l/a0)

1 2




iletisim kurma becerisi oldukga iyidir.
12 yanit

8
7 (%58,3)
6
5 (%41,7)
4
2
0 (%0) 0 (%0) 0 (%0)
. 1 | f
1 2 3

Sorumluluk duygusuna sahiptir.
12 yanit

8
6
4
2
0 "

1 2

Problem ¢dzme yetenegine sahiptir.
12 yanit

0 ('1/;,0)

1

7 (%58,3)

3 (%25)

1(%8,3)

5 (%41,7)

4 (%33,3)

2 (%16,7)




Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahiptir.

12 yanit
6 6 (%50)
4 4 (%33,3)
2 2 (%16,7)
0 (%0) 0 (%0)
O 1
1 2

Okulumuz 6grenci/mezunlarindan genel olarak memnunum
12 yanit

10,0
9 (%75)

75

5,0

25 3 (%25)
0 (%,0) 0 (0140) 0 (T.,O)

0,0
1 2 3

Gelecekte okulunuzun 6grencilerini/mezunlarini istihdam etmek isterim
12 yanit

15

10

1(%8,3)

0 (914,0) 0 (%0) 0 (°TBO)

1 2 3 4




Goyniik Mutfak Sanatlari Meslek Yiiksekokulu hakkindaki genel diistinceniz nedir?
12 yanit

15
10
5
1 (%8,3)
0 (%0) 0 (%0) 0 (%0)
0 J
1 2 3 4

D1s paydaslara uygulanan anketler sonucunda elde edilen veriler gorsel 8.1° de sunulmustur.

Gorsel 8.1. Dis Paydas Birim/Ogrenci Istihdam Durumu ve Yeterlilik Degerlendirmesi

isgi

Mesleki ~ Mesleki = Yabana  Takim Kendini Saghg Problem  Etik Genel istihdam
Bilgi Beceriler ~ Dil Calismasi ~ Geligtirme  Girigimcilik ~ Bilinci ileligim Hijyen = Sorumluluk ~ Cézme Sorumluluk  Memnuniyet istekliligi
Program/Bélim ~ (100) (100) (100) (100) (100) (100) (100) (100) (100) (100 (100) (100) (100) (100)
Mutfak, Servis 100 100 100 100 100 100 80 80 80 80 100 100 100 100
Bar, Servis, 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Barista
Mutfak 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Mutfak, 80 100 100 100 80 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Pastane
Mutfak, 80 100 100 100 80 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Pastane
Mutfak, Servis 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Mutfak 80 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100

Gorsel 8.1 incelendiginde;

e Tiim boliimlerdeki 6grenci ve mezunlarin %100 oraninda yeterli mesleki bilgi ve
uygulama becerisine sahip oldugu degerlendirilmistir.

e Mezunlarin yabanci dil bilgisinde ortalama %94,3 basar1 oranina sahip oldugu ifade
edilmistir.

e Ogrencilerin takim calismasinda %97,1, iletisim becerilerinde ise %94,3 basarili
oldugu degerlendirilmistir.

e Kendini gelistirmeye agiklik ve girisimcilik bilincinde bagar1 oran1 ortalama %94,3
olarak degerlendirilmistir.

e Hijyen ve is sagligi konularinda mezunlar ve 6grenciler 91,4 oraninda yeterli
bulunmustur.




e Mezunlar ve 6grenciler problem ¢6zme yetenegi ve etik sorumluluk bilincinde %88,6
oraninda yeterli bulunmustur.

e Paydaslarin mezun ve 6grencileri istihdam istekliligi % 100

e Tiim maddelere gore memnuniyet oran1 % 94,30 dur.

Ayrica paydaglara yapilan anketlerde birim, mezun ve Ogrencilerden duyulan memnuniyet
diizeyleri ve birim ya da 6grencilere yonelik oneriler de sorulmus olup ilgili sonuglar tablo 8.1’

de verilmistir.

Tablo 8.1 Paydaslarin Genel Memnuniyet ve isbirligi Gelistirme Degerlendirmesi

Goyniik Mutfak Sanatlari
Meslek Yiiksekokulu
Hakkindaki Genel
Memnuniyet Diizeyi

Ogrencilerimizin Sahip Olmas1 | Kurumumuz ile isbirligini Gelistirme
Gereken Bilgi ve Beceri Konusundaki Diisiince ve Oneriler

% 100

Staj siireleri ile ilgili diizenlemeler
yapilabilir, siirekli ziyaret ve tanitim
programlar1 onerilmistir.

Uygulama, Proje, Istikrarli Caligma,
Disiplin, Hiyerarsi

Meslege yonelik istihdam yaratmak i¢in
detayli isbirligi gelistirme ve siirekli
irtibat 6nerilmistir.

Ogrenime acik olmak, meslege karst
istek

Ogrencilerimizin uygulamali egitimi
- gelistirilmelidir, staj donemi boyunca
daha fazla zaman harcanmalidir.

Ogrencilerimizin 6z giiveni artirilabilir,
- stirekli irtibat ile yeni fikirler
iiretilebilir.

Mutfakta daha fazla zaman gegirme,
isbirligi gelistirme Onerilmistir.

9. Gelecek egitim donemi icin yapilan planlamalar

Aciklamalar:

| Degerlendirme sonuglar:

e 22.05.2024 tarih 5 sayili boliim kurulu kararinda i¢ ve dis paydaslardan gelen talepler
lizerine miifredatta bazi ders degisiklikleri olmustur. Ornegin pastacilik programi
miifredatina temel diizeyde mutfak uygulamalarini kapsayan dersler konulmustur.

e 2024 yil1 itibariyle gerekli hazirliklarm tamamlanarak 2025 yili MEDEK akreditasyon
stirecine dahil olunmas1 planlanmaktadir.

10. Birim Program Degerlendirme SWOT Analizi

Giiclii Yonler Zayif Yonler

Tiirkiye’nin ilk tematik mutfak sanatlar1 Sehir merkezine uzaklik nedeniyle ulasim
MY O'su. zorlugu.

Zengin fiziksel altyap1 (atolyeler, mutfaklar Ogrencilerin yurt ve barmma imkaninmn
vb.). olmamasi.




Uygulamali egitim olanaklarinin ¢esitliligi.

Artan gida maliyetleri sebebiyle uygulamali
derslerde kullanilan sarf malzemelerin temini
icin 6grenciden harg ticreti alinmasi

Turistik bir lokasyonda bulunma avantaji.

Ogrenciler icin sosyal olanaklarin az olmasi

Sektore yakinlik ve yerel isletmelerle ig birligi.

Mezunlarin istihdam sorunlar1 yasamamasi ve
kendi alanlarinda ¢aligma olanaklari

Gastronominin popiiler olmasi dolaysisiyla
programlara olan talebin artmasi.

YKS sonuglarina gore programlarm ilk 5
icerisinde yer almasi

Giicli, inisiyatif sahibi ve geng bir akademik
kadroya sahip olma.

Firsatlar

Tehditler

Turizm sektoriiniin biiylimesinden faydalanma
imkani.

Mutfak sanatlar1 alaninda artan rekabet.

Yurt dis1 staj ve egitim olanaklari.

Ekonomik dalgalanmalarin sektore etkisi.

Gastronomi trendlerine uygun yeni
programlar.

Pandemi, savas vb. gibi kiiresel krizlerin
turizme etkileri.

Artan ilgiyle yeni is birlikleri gelistirme.

Gida maliyetlerinin igletmeler ve egitim
iizerindeki olumsuz etkisi.

Yerel isletmelerle is birligi olanaklar.

Artan enerji ve ekipman maliyetlerinin egitim
tizerindeki olumsuz etkisi

Akreditasyon siire¢lerine dahil olma imkani




