2024-2025 Egitim Ogretim Y1l Bahar Yariyih Dis Paydas Gériisleri Raporu

Dis paydas kurulu 9 Mayis 2025 Cuma giinii 12.00’de Yiiksekokulumuz toplant: salonunda
toplanmistir. Ilgili toplantida egitim ve dgretim siirecleri ile ilgili goriisler alinmis olup geri
bildirimlere dair sonuglar asagida basliklar halinde belirtilmistir.

Mezun ve Ogrenci Yeterlilikleri Hakkinda

» Mezun ve Ogrencilerimizin sektor beklentilerini karsilama diizeyi hakkinda
diistinceleriniz nelerdir?

Pratikte 1yi egitim almis olduklarindan ve mutfak ¢alisma diizenine hizla uyum sagladiklarindan
sektordeki siireci kolaylastirmaktadirlar. Ogrenciler belli bir beklentiyle isletmeye
gelmektedirler. Ogrendiklerini pekistirmek ve okulda egitim haricinde eksik kaldiklar1 yerleri
ogrenmek istemektedirler. Bu nedenle genel itibariyle verilen egitimin 6grenciler iizerinde 1yi
etki ettigini diislinmekteyiz.

» Hangi teknik veya mesleki becerilerin gelistirilmesi gerektigini diistiniiyorsunuz?

Ders konularinda temel dograma teknikleri, temel soslar, mevsimine gore {irlinleri tanima
konularina agirlik verilmesi daha destekleyici olabilir. Uygulamali derslerin ¢ogalmasi
ogrencilerin kendilerine giivenini artirdigmi ve mutfakta daha cesur islere ydnelmeleri
acisindan Onemli oldugunu disiinliyoruz. Ayrica mutfaklarda kullanilan yeni pisirme
tekniklerini de takip etmeleri faydali olacaktur.

Teknik ve beceriden once kurumun ve ¢alisacagi ekibin 6zelliklerini taniyarak uyum saglama
ve oryantasyonu halletmeleri gerekir. Mesleginde ilerleyen zamanlarda gelistirmesi gereken
noktalar1 zaten kendi kesfedip bu konuda ilerleyecektir. Bu nedenle ilk olarak ise adapte
olmalar1 6nemlidir.

Egitim Programimiz Hakkinda
» Program ¢iktilarinin sektor ihtiyaglariyla uyumunu degerlendirebilir misiniz?
Uyumlu ve yeterlidir.
» Programimizda hangi ders veya igeriklerin eklenmesini/glincellenmesini dnerirsiniz?

Genel itibariyle dersler ve igerikleri yeterlidir. Ozellikle dgrencilerin genel anlamda ¢aligma
alanlarmin otel olacagi diisiliniiliirse kasap, kahvalti, soguk mutfak, miksoloji ve kariyer
planlama dersleri eklenebilir. Secmeli derslerin mutfak ile olan kisimlar1 direkt zorunlu ders
olmalidur.

Kurumsal is Birligi ve Destek Onerileri
» Sektorle is birliklerimizi gelistirmek i¢in hangi adimlar atabiliriz?

Gastronomi alaninda hizmet veren isletmeler ile deneysel ve uygulamali ortak c¢aligmalar
yapabilmek adma, Ogrenci arkadaslarimizin da alanlarinda kendilerini daha egilimli
hissettikleri konular {izerinde goriisleri almarak dis paydaslarla planlamalar yapilabilir.



Isletmelerde farkli konu basliklar1 ile ilgili sdylesiler, mutfak egitimleri ve paneller
diizenlenebilir.

» Kurumunuzla ortak projeler veya etkinlikler diizenleme konusunda goriisleriniz
nelerdir?

Programlayarak 6grencileri farkli zamanlarda misafir edebiliriz. Yine goriismeler neticesinde
faydali olmak iizere planlamalar yapilabilir. Gastronomi {izerine egitim almakta olan sektor
profesyoneli aday1 6grenci arkadaglarimiza uygun goriilmesi durumunda sarap yapimi ve sarap
tadimcilig1, sarap garsonlugu, yemek ve sarap eslesmeleri lizerine diizenlenecek egitimlerinizde
destek olabiliriz.

Kurumumuz Hakkinda Genel Degerlendirmeniz

Ogrencilerin sektore daha adapte ve faydali olabilmesi igin yapilan egitimlerde operasyonel
olgular daha etkin anlatilmali. Sadece egitim olarak degil sektorle artirilacak is birlikleri ile her
giin gelisen bu meslege adaptasyondaki siirecler kolaylastirilabilir.

Ek Gériis ve Onerileriniz

Toplantilarin sezonun daha rahat oldugu donemlerde gergeklestirilmesi katilimin daha rahat
planlanabilmesi acisndan Onemlidir. Boylelikle daha kapsamli goriis  bildirimleri
gergeklestirilebilir.
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